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CIYXBEHU I'MACHUK BbuX

Yropak, 28. 10. 2008.

Temeljem ¢lanka 17. stavak 2. i ¢lanka 72. Zakona o hrani
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lanka 17. Zakona o
Vijeéu ministara Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH",
br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07, 81/07 i 94/07), Vijece ministara
Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane
Bosne i Hercegovine, u suradnji s nadleZnim tijelima entiteta i
Br¢ko Distrikta Bosne i Hercegovine, na 38. sjednici, odrZanoj
31. sije¢nja 2008. godine, donijelo je

PRAVILNIK

O JAKIM ALKOHOLNIM PICIMA I ALKOHOLNIM
PICIMA

DIO PRVI - OPCE ODREDBE

Clanak 1.
(Predmet)

Pravilnikom o jakim alkoholnim pi¢ima i alkoholnim
pi¢ima (u daljnjem tekstu: Pravilnik), ureduju se op¢i zahtjevi
kakvoce za jaka alkoholna pica i alkoholna pi¢a (u daljnjem
tekstu: proizvod), koja se stavljaju na trZiSte, a odnose se na:

a) kategorizaciju i naziv;

b) senzorska (organolepticka) svojstva i sastav;

¢) vrstu i sadrzaj sirovina, dodataka i drugih tvari koje se
rabe u proizvodnji i preradi;

d) tehnoloske postupke koji se primjenjuju u proizvodnji i
preradi;

e) opce zahtjeve deklariranja ili oznacavanja;

f) uvjete u pogledu osiguravanja i ofuvanja kakvoce
proizvoda.

Clanak 2.
(Opseg primjene)

(1) Odredbe ovoga Pravilnika ne primjenjuju se na pivo, vino,
vocéna vina i druge proizvode od groZda, vina i vo¢nih vina i
njihovih proizvoda koji su uredeni posebnim propisima.

(2) Proizvodi iz stavka (1) ovoga ¢lanka mogu se rabiti kao
sastojci u proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a i alkoholnih
pi¢a, uz uvjete i na nacin propisan ovim Pravilnikom.

(3) Ovaj Pravilnik se ne primjenjuje na jestive i dijetetske
proizvode koji sadrze alkohol, na farmaceutske proizvode
koji sadrze alkohol i na voce u alkoholu, ¢ija je kakvoca
odredena posebnim propisima.

Clanak 3.
(Jaka alkoholna pica)

(1) Jaka alkoholna pi¢a su, u smislu ovoga Pravilnika, sva
pi¢a koje sadrZe najmanje 15% vol. alkohola, ukoliko ovim
Pravilnikom nije drukcije propisano.

(2) Jaka alkoholna pica proizvode se:

a) izravno destilacijom prevrelih sirovina poljoprivrednog
podrijetla koje sadrze Secer ili su prethodno oSecerene
uz ili bez dodavanja arome 1i/ili maceracijom
aromatskog bilja i plodova i/ili dodavanjem aroma,
Seera 1 drugih  sladila  etilnom  alkoholu
poljoprivrednog podrijetla i/ili proizvodima odredenim
ovim Pravilnikom, ili

b) mijeSanjem jakog alkoholnog pica s:

1) jednim ili vise jakih alkoholnih pi¢a,
2) etilnim alkoholom poljoprivrednog podrijetla,

destilatom poljoprivrednog podrijetla ili jakim
alkoholnim pi¢em,

3) jednim ili viSe alkoholnih pica,
4) jednim ili viSe pica.
Clanak 4.
(Alkoholna pica)

Alkoholna pi¢a su, u smislu ovoga Pravilnika, sva pica
koje sadrZe viSe od 2%, a najvise do 15% vol. alkohola, osim u
slu¢aju pi¢a koja su propisana posebnim propisima.

Clanak 5.
(Srodni proizvodi)

Na proizvode za koje ovim Pravilnikom nisu propisani
uvjeti kakvoce, i drugi zahtjevi primjenjuju se odredbe koje se
odnose na skupinu srodnih proizvoda.

Clanak 6.
(Definicije)

Definicije uporabljene u ovome Pravilniku imaju sljedeca
znacenja:

a) etilni alkohol poljoprivrednog podrijetla jeste
alkohol dobiven rafiniranjem prevrelih sirovina
poljoprivrednog podrijetla, a koji ispunjava temeljne
zahtjeve u pogledu kakvole etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla, propisane Aneksom I ovoga
Pravilnika i njegov je sastavni dio;

b) destilat poljoprivrednog podrijetla (voéni destilat,
zitni destilat i dr.) jeste alkoholna tekucina proizvedena
destilacijom na viSe od 55% vol. alkohola od prevrelih
poljoprivrednih sirovina navedenih u ovome Pravilniku
koje izvorno sadrze Secer ili su prethodno oSecerene, a
koja zadrzava miris i okus uporabljene sirovine. Kada
je navedena sirovina rabljena u proizvodnji, destilat
mora biti proizveden samo od te sirovine;

c) voda za proizvodnju alkoholnih piéa jeste
destilirana, omek$ana ili demineralizirana voda za pice
koja ispunjava zahtjeve propisane posebnim propisom
o zdravstvenoj ispravnosti vode za pice;

d) maceriranje jeste tehnoloski postupak ekstrahiranja
sastojaka aromatskog bilja, voca ili plodova u destilatu
ili etilnom alkoholu na sobnoj temperaturi;

e) aromatiziranje jeste uporaba aroma u proizvodnji
jakih alkoholnih pi¢a i alkoholnih pi¢a, sukladno
posebnom propisu kojim se propisuju prehrambeni
aditivi koji se mogu nalaziti u hrani;

f) bojanje jeste uporaba boja u proizvodnji jakih
alkoholnih i alkoholnih pi¢a, sukladno posebnom
propisu kojim se propisuju prehrambeni aditivi koji se
mogu nalaziti u hrani;

g) zasladivanje jeste uporaba jednog ili viSe sljedecih
proizvoda u spravljanju jakih alkoholnih pic¢a i
alkoholnih pica: polubijelog Secera, bijelog Secera,
rafiniranog  bijelog Secera, dekstroze, fruktoze,
glukoznog sirupa, tekuceg Secera, invertnog tekuceg
SeCera, invertnog Sefernog sirupa, rektificiranog
koncentriranog mosta od grozda, koncentriranog mosta
od grozda, svjeZeg mosta od grozda, prZenog Secera,
meda, sirupa rogata ili  drugih  prirodnih
ugljikohidratnih tvari koje imaju jednak ucinak kao
navedeni proizvodi;

h) prZzeni Sefer jeste proizvod dobiven iskljucivo
kontroliranim grijanjem saharoze, bez dodavanja baza,
mineralnih soli, aditiva ili drugih tvari;
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i)

i)

k)

)

m)

n)

0)

p)

r)

s)
t)

u)

mijesanje jeste spajanje dvaju ili viSe jakih alkoholnih
pi¢a ili alkoholnih pi¢a, medusobno ili s drugim
pi¢ima, radi dobivanja novoga pica;

dodavanje alkohola jeste dodavanje etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla alkoholnom pi¢u i jakom
alkoholnom picu;

slaganje jeste spajanje dvaju ili vise jakih alkoholnih
ili alkoholnih pica koja pripadaju istoj kategoriji s
manjim razlikama u sastavu zbog jednog ili vise
sljedec¢ih ¢imbenika:
1) nacina na koji su pripremljena,
2) upotrebe destilacijskih kotlova,
3) razdoblja odleZavanja i starenja,
4) zemljopisnog podrucja proizvodnje.
(Jako alkoholno pice ili alkoholno pice proizvedeno
na takav nacin pripada istoj kategoriji kao izvorno
jako alkoholno ili alkoholno pice prije slaganja).

odlezavanje, dozrijevanje ili starenje jeste
provodenje prirodnog procesa oplemenjivanja u
destilatu, odnosno jakom alkoholnom picu ili
alkoholnom pi¢u u odgovarajué¢im posudama, u svrhu
poboljSanja senzorskih (organolepti¢kih) svojstava
gotovoga proizvoda;

alkoholna jakost (sadrzaj alkohola izrazen u %
vol.) jeste omjer obujma alkohola u proizvodu i ukup-
nog obujma proizvoda pri 20 °C, izraZen u postotcima;

sadrzaj hlapljivih tvari jeste koli¢ina svih hlapljivih
tvari, osim etilnog i metilnog alkohola, sadrzana u
alkoholnom picu i jakom alkoholnom pi¢u dobivenom
iskljucivo  destilacijom, kao rezultat iskljucivo
destilacije i redestilacije uporabljenih sirovina;

vinski alkohol jeste proizvod dobiven destilacijom
vina ili drugih fermentiranih proizvoda od grozda, sa
sadrzajem alkohola manjim od 94,8% vol. alkohola,
kod kojeg se ne smije osjetiti miris i okus druk¢iji od
onoga koji potjee od uporabljenih sirovina. Vinski
alkohol se ne moZe rabiti za proizvodnju rakije od voca
i grozda, osim za proizvodnju brendija (brandy);

voéni alkohol jeste proizvod dobiven destilacijom
prevrelog masulja ili voénog soka, destiliran na manje
od 94,8% vol. alkohola, u kojem se ne smije osjetiti
miris i okus drukéiji od onoga koji potjece od
uporabljenih sirovina;

mjesto proizvodnje jeste mjesto, podrucje ili zemlja u
kojoj je obavljena ona faza proizvodnje koja jakom
alkoholnom picu ili alkoholnom pi¢u daje karakter i
bitna kona¢na svojstva;

kategorije jakih alkoholnih i alkoholnih pica su sva
alkoholna pi¢a obuhvacena istom definicijom;

masulj jeste svjeze izgnjeceno vocée ili grozde, s

peteljkom ili bez nje;

vinski talog jeste ostatak koji se taloZi u posudama

koje sadrze vino nakon vrenja, za vrijeme odleZavanja i

nakon dopustenih postupaka, te ostatak dobiven nakon

filtriranja ili centrifugiranja vina:

1) vinskim talogom smatra se i ostatak koji se talozi u
posudama s moStom od grozda za vrijeme
skladiStenja ili nakon dopuStenog postupka, te
ostatak dobiven filtriranjem ili centrifugiranjem
toga proizvoda.

v) komina jeste ostatak od presanja svjezega voca ili
grozda, neprevrela ili prevrela;

z) proizvodacka specifikacija jeste dokument koji
sadrZava:

1) evidencijski
dokumentacije,

broj i datum  donoSenja

2) naziv proizvoda i njegov trgovacki naziv, ukoliko
ga proizvod ima, te seriju ili lot,

3) kategoriju proizvoda,

4) nazivnu koli¢inu punjenja,

5) udio alkohola izrazen u% vol.,

6) podatke o koli¢ini osnovnih sastojaka i dodanih
aditiva (navesti kategoriju uporabljenih aditiva i
E-brojeve ili nazive aditiva),

7) uvjeti ¢uvanja, po potrebi, ako mogu utjecati na
trajnost proizvoda,

8) kratak opis tehnoloskog postupka proizvodnje,

9) datum pocetka proizvodnje prema proizvodnoj

dokumentaciji,

izvjeS¢e i datum laboratorijske analize obavljene u

ovlastenom laboratoriju.

Clanak 7.
(Dodaci kojima se poboljsava kakvoca)

10)

(1) U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a i alkoholnih pica,
ukoliko ovim Pravilnikom nije drukéije odredeno, mogu se
dodavati zbog poboljsanja kakvoée proizvoda:

a)
b)

)

biljni ekstrakti na bazi prirodnih destilata za rakije;

biljni ekstrakti na bazi etilnog alkohola za alkoholna
pica i likere, te Secer i med;

u proizvodnji specijalnih vrsta rakija, osim biljnih
ekstrakata smiju se dodavati i macerati dobiveni iz
vocnih plodova i dijelova voca koji sadrZe Secer, te
aromatske tvari iz tih plodova.

(2) Biljni ekstrakti, osim eteri¢nih ulja, mogu sadrzavati i druge
njima svojstvene sastojke, kao Sto su: biljne tvari, mineralne
tvari i organske kiseline.

(3) Biljnim ekstraktima u proizvodima smatraju se i tvari

ekstrahirane

iz drvenih posuda u kojima proizvodi

odlezavaju.

(4) Ukupni sadrzaj ekstrakta, odnosno macerata ne smije biti
vedi od granice odredene za ekstrakt kod odredenih jakih
alkoholnih ili alkoholnih pica.

Clanak 8.
(Nedopustena uporaba dodataka)

U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a i alkoholnih pica,
ukoliko ovim Pravilnikom nije druk¢ije odredeno, nije
dopustena uporaba:

a)

b)
o
d)
e)

sredstava za pojacavanje dojma o alkoholnoj jakosti
proizvoda;

nerafiniranog alkohola;

denaturiranog alkohola i metilnog alkohola;

narkotika i psihotropnih tvari;

ioniziraju¢ih i ultraljubicastih zraka.
Clanak 9.

(Dopustena uporaba aditiva i pomo¢nih sredstava)

U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a i alkoholnih pica, ako
nije drugaije odredeno ovim Pravilnikom, dopustena je
uporaba aditiva i pomo¢nih sredstava sukladno odredbama
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posebnih propisa o prehrambenim aditivima koji se mogu
nalaziti u hrani.

Clanak 10.
(Deklariranje ili oznac¢avanje)

(1) Deklariranje ili oznacavanje jeste stavljanje slovnih oznaka,
trgovackih oznaka, zastitnog znaka (Ziga), naziva
proizvoda, slikovnih prikaza ili simbola na ambalazu,
etiketu, obruc ili privjesnicu, a mora sadrZavati:

a) naziv proizvoda i njegov trgovacki naziv, ukoliko ga
proizvod ima;

b) kategoriju proizvoda;

¢) nazivnu koli¢inu punjenja;

d) udio alkohola izrazen u% vol.;

e) naziv i sjediSte proizvodaca ili onoga koji je proizvod
punio odnosno pakirao, a za uvezeni proizvod zemlju
podrijetla, naziv i sjediSte proizvodafa, te naziv i
adresu uvoznika;

f) podatke o osnovnim sastojcima i dodanim aditivima
(navesti kategoriju uporabljenih aditiva i E-brojeve ili
naziv aditiva);

g) datum proizvodnje odnosno pakiranja, rok valjanosti za
proizvode koji imaju manje od 10% vol. alkohola i
proizvode kojima je ovim Pravilnikom propisan rok
valjanosti. Datum proizvodnje odnosno pakiranja
oznacava se navodenjem mjeseca i godine, tako $to su
mjesec i godina napisani dvoznamenkastim brojem, a
rok valjanosti ili tekst: "upotrijebiti do" takoder
oznakom za rok (mjesec i godina) pisani su
dvoznamenkastim brojevima;

h) seriju (lot) proizvoda;

i) uvjete Cuvanja, po potrebi, ako mogu utjecati na
trajnost proizvoda.

(2) Naziv proizvoda, nazivna koli¢ina punjenja, rok valjanosti
ili oznaka mjesta na kojem je on utisnut i udio alkohola
moraju se oznaciti u istom vidnom polju.

(3) Nazivna koli¢ina punjenja, oznacavanje nazivnih koli¢ina i
dopustena odstupanja od nazivnih koli¢ina punjenja za
proizvode propisane ovim Pravilnikom moraju odgovarati
posebnim propisima o mjernim jedinicama:

a) od nazivne koli¢ine proizvoda deklarirane ovim
stavkom dopusteno je odstupanje od (%) neto obujma
pri temperaturi od 20°C, i to:

Nazivna koli¢ina NajviSa dopustena odstupanja
2.000 ml 1,5%
1.000 ml 2,0%
500 ml 3,0%
200 ml 4,0%
100 ml 6,0%
50 ml 8,0%

b) prosjegk najmanje 10 pakiranja proizvoda mora
odgovarati deklariranoj nazivnoj koli¢ini proizvoda;
¢) za nazivnu koli¢inu proizvoda koja je izmedu dviju
koli¢ina naznacenih u tocki a) dopusta se odstupanje
koje odgovara prosjeku odstupanja predvidenih za te
dvije koli¢ine.
(4) Prilikom deklariranja alkohola dopusteno je odstupanje do +
0,5% vol. alkohola.

(5) Nazivi jakih alkoholnih pic¢a i alkoholnih pi¢a propisanih
ovim Pravilnikom, mogu se rabiti samo za oznacavanje
jakih alkoholnih pica i alkoholnih pi¢a koja ispunjavaju
uvjete za tu kategoriju.

(6) Ukoliko jako alkoholno pi¢e ne odgovara stavku (5) ovoga
¢lanka, moZe se oznaditi samo kao "jako alkoholno pice",
bez navodenja kategorije.

(7) Deklariranje ili oznaCavanje jakih alkoholnih pic¢a i
alkoholnih pi¢a mora ispunjavati sljedece uvjete:

a) ako je proizvod bio podvrgnut mijeSanju, naziv pod
kojim se proizvod stavlja na trZiSte, moZe se dopuniti
oznakom "mjeSavina";

b) ako alkohol ne proistje¢e iz jakog alkoholnog pica
navedenog na deklaraciji, njegovo podrijetlo mora se
navesti u istom vidnom polju kao i naziv jakog
alkoholnog pi¢a, uz navodenje vrste alkohola
poljoprivrednog podrijetla ili samo uz navod: "alkohol
poljoprivrednog podrijetla", a u oba slucaja iza
rije¢i:  "proizvedeno od" ili  "proizvedeno
uporabom".

(8) Kada je na deklaraciji navedena sirovina iz koje je
proizveden etilni alkohol poljoprivrednog podrijetla, svaki
pojedini uporabljeni alkohol mora se navesti redoslijedom
prema rabljenom sadrzaju.

(9) Jaka alkoholna pi¢a i alkoholna pi¢a ne mogu se oznacavati
izrazima kao $to su: "poput", "vrsta", "proizvedeno",
"aroma" ili drugim sli¢nim izrazima.

(10) Kada rum, viski (whisky), Zitna rakija/Zitni brendi (brandy)
vinska rakija i brendi (brandy), rakija od voéne komine,
rakija od groZdica, vocna rakija, osim jakog alkoholnog
pi¢a od bobicastog voca, jabukovaca, brendi (brandy) od
jabukovace, kruskovaca sadrze dodani etilni alkohol
poljoprivrednog podrijetla, prilikom stavljanja na trZiSte ne
smiju se oznacavati navedenim nazivima.

(11) Nazivi jakih alkoholnih pic¢a i alkoholnih pi¢a mogu se
dopuniti oznakama zemljopisnog i kontroliranog podrijetla i
kakvoce, sukladno posebnim propisima.

(12) Deklaracija mora biti lako uocljiva, citljiva i napisana
jednim od pisama i jezika u sluZbenoj uporabi u Bosni i
Hercegovini.

(13) Proizvod proizveden u Bosni i Hercegovini moZe se
oznaditi i na engleskom jeziku - Produced in Bosnia and
Herzegovina.

(14) Na deklariranje ili oznacavanje alkoholnih pi¢a primjenjuju
se 1 drugi propisi kojima se propisuje opce deklariranje ili
oznacavanje hrane.

(15) Ukoliko su jaka alkoholna pica i alkoholna pic¢a obojana ili
aromatizirana, moraju sadrzavati navod da je proizvod
obojan ili aromatiziran prirodnim ili umjetnim bojama ili
aromama, sukladno posebnim propisima, kojima se ureduje
opce deklariranje ili oznaCavanje hrane i prehrambeni
aditivi koji se mogu nalaziti u hrani.

Clanak 11.
(Obveze proizvodaca)

Proizvodac je duZan saciniti proizvodacku specifikaciju za
svaki pojedinacni proizvod koji proizvodi temeljem ovoga
Pravilnika, kojim se ispunjavaju uvjeti za osiguranje i o¢uvanje
kakvocée i ureduju opéi zahtjevi za jaka alkoholna pica i
alkoholna pica koja se stavljaju na trziste.
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Clanak 12.
(Stavljanje u promet)

(1) Jaka alkoholna pi¢a i alkoholna pi¢a mogu se stavljati u
promet u maloprodaju i u ugostiteljstvu samo u originalnom
pakiranju.

(2) Ambalaza u kojoj se proizvodi stavljaju u promet mora se
opremiti zatvaracima koji su tako dizajnirani da se izbjegne

NP

mogucénost krivotvorenja i oneciséenja.

(3) Jaka alkoholna pica i alkoholna pi¢a mogu se stavljati u
promet u rinfuzi samo u slu¢aju daljnje prerade.

DIO DRUGI - POSEBNE ODREDBE

POGLAVLIE 1. JAKA ALKOHOLNA PICA

Clanak 13.
(Razvrstavanje jakih alkoholnih pica)

Jaka alkoholna piéa iz clanka 3. stavak (1) ovoga
Pravilnika, ovisno o uvjetima proizvodnje, tehnoloSskom
postupku i vrsti sirovina, svrstavaju se u sljedece skupine:

a) rakije;

b) rakije dobivene posebnim postupcima;

c) jaka alkoholna pi¢a dobivena posebnim postupcima;

d) likeri;

e) mijeSana jaka alkoholna pica (koktel).

QOdjeljak A. Rakija

Clanak 14.
(Definicija rakije)

(1) Rakija je proizvod dobiven destilacijom prevrelog soka,
masulja ili komine grozda ili drugoga vo¢a na manje od
86% vol. alkohola, ukoliko ovim Pravilnikom nije drukéije
propisano.

(2) Rakija mora imati senzoma (organolepticka) svojstva
karakteristicna za pojedine vrste rakija, koja potjecu od
uporabljenih sirovina.

Clanak 15.
(Opce znacajke)

(1) Sirovini za destilaciju ne smiju se dodavati arome niti etilni
alkohol poljoprivrednog podrijetla, Secer i drugi uglji¢ni
hidrati u svrhu umnazanja.

(2) Rakija se ne smije aromatizirati niti zasladivati, osim
specijalnih rakija.

(3) Rakija se moze podvrgnuti odgovarajuéem odleZavanju radi
postizanja boljih senzornih (organolepti¢kih) svojstava.

(4) Rakiju proizvedenu od destilata, koji je odlezavao u
drvenim spremnicima (bure ili kaca), najmanje godinu dana,
dozvoljeno je oznacavati pridjevom "stara" ako ovim
Pravilnikom nije drugacije propisano.

(5) Na etiketi je dopusteno ilustriranje voc¢a od kojeg je rakija
proizvedena, osim ako je rakija proizvedena od koma ifili
taloga voca i vina.

Clanak 16.
(Vrsta rakija)
Vrste rakija su:
a) rakija od groZzda;
b) vo¢éna rakija;
¢) rakija od voéne komine;
d) specijalna rakija.

Clanak 17.
(Rakije od grozda)
Rakija od grozda je: vinjak, brendi (brandy), lozovaca
(loza), komovaca, drozdenka, vinovica i rakija od grozdica.

Clanak 18.
(Vinski destilat)

(1) Vinski destilat je proizvod dobiven iskljucivo destilacijom
vina koji ne sadrzava vise od 2 g/l hlapljivih kiselina
izrazenih kao octena kiselina, s ili bez taloga ili vina
pojacanog destilacijom ili redestilacijom vinskog destilata
na manje od 86% vol. alkohola.

(2) Vinskom destilatu nije dopusteno dodavati etilni alkohol
poljoprivrednog podrijetla ni destilate drugog podrijetla.

(3) Prilikom stavljanja na trziste, vinski destilat mora udovoljiti
sljede¢im zahtjevima da je:
a) sadrzaj hlapljivih tvari najmanje 125 g/hl, preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);
b) sadrzaj metilnog alkohola najvise 200 g/hl, preracunato
na 100% vol. alkohola.
Clanak 19.
(Vinjak)
(1) Vinjak je proizvod dobiven od vinskog destilata ili
redestilacijom vinskog destilata na manje od 86% vol.

(2) Prilikom stavljanja na trzi§te vinjak mora ispunjavati
sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 125 g/hl hlapljivih tvari preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);

c) sadrzava najvise 200 g/hl metilnog alkohola preracuna-
to na 100% vol. alkohola;

d) je vinski destilat odlezao najmanje godinu dana u
hrastovim spremnicima ili najmanje Sest mjeseci u
hrastovim bacvama obujma manjeg od 1.000 litara.

(3) Vinjak se moZe oznaCavati zvjezdicama, tako Sto svaka
zvjezdica oznaCava jednu godinu odleZavanja vinskog
destilata, te oznakom: "stari vinjak" ako je destilat odleZao
najmanje tri godine u hrastovim ba¢vama.

Clanak 20.
(Brendi (brandy))

(1) Brendi (brandy) je proizvod dobiven od vinskog destilata
destiliranog na manje od 86% vol. alkohola, a moZe se
mijeSati s vinskim alkoholom destiliranim na manje od
94,8% vol. alkohola, pod uvjetom da vinski destilat ne
premasuje 50% od ukupnog sadrzaja alkohola u gotovome
proizvodu.

(2) Prilikom stavljanja na trziSte brendi
ispunjavati sljedece zahtjeve, da:

(brandy) mora

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
36% vol.;

b) sadrzava najmanje 125 g/hl hlapljivih tvari, preracuna-
to na 100% vol. alkohola (sadrZaj mora proizlaziti
isklju¢ivo iz destilacije ili redestilacije uporabljenih
sirovina, Aneks II);

c) sadrzava najvise 200 g/hl metilnog alkohola preracuna-
to na 100% vol. alkohola;
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d) je vinski destilat odleZao najmanje jednu godinu u
hrastovim spremnicima ili najmanje Sest mjeseci u
hrastovim ba¢vama obujma manjeg od 1 000 litara.

Brendi (brandy) se mozZe oznacavati zvjezdicama, tako $to
svaka zvjezdica oznafava jednu godinu odlezavanja
vinskog destilata, te oznakom: "stari brendi (brandy)"
ako je destilat odleZao najmanje tri godine u hrastovim
bacvama.

Clanak 21.
(Lozovaca - Loza)

Lozovaca (loza) je proizvod dobiven destilacijom prevrelog
grozdanog masulja na manje od 86% vol. alkohola.

Prilikom stavljanja na trZiSte lozovaca (loza) mora
ispunjavati sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 140 g/hl hlapljivih tvari preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);

¢) sadrzava najviSe 400 g/hl metilnog alkohola preracuna-
to na 100% vol. alkohola.

Clanak 22.

(Komovaca)
Komovaca je proizvod dobiven iz fermentirane grozdane
komine i destiliran neposredno s vodenom parom ili
destiliran nakon dodavanja vode grozZdanoj komini.

Komini se moZe dodati vinski talog. Sadrzaj taloga koji se
moze dodati komini za proizvodnju komovace ne smije biti
vedi od 25 kg taloga po 100 kg uporabljenog grozdanog
koma. Sadrzaj alkohola koji potje¢e od taloga ne smije
premasiti 35% od ukupnog sadrzaja alkohola u gotovome
proizvodu.

Destilacija se izvodi uz prisutnost same groZdane komine na

manje od 86% vol. alkohola, a dopustena je i redestilacija

na jednaku alkoholnu jakost.

Prilikom stavljanja na trZiSte komovac¢a mora ispunjavati

sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 140 g/hl hlapljivih tvari prera¢unato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);

¢) sadrzava najvise 1.000 g/hl metilnog alkohola preracu-
nato na 100% vol. alkohola.

Clanak 23.
(Drozdenka)

Drozdenka je proizvod dobiven destilacijom vinskog taloga
na manje od 86% vol. alkohola. Redestilacija je dopustena
na jednaku alkoholnu jakost.

Prilikom stavljanja na trziste droZdenka mora ispunjavati

sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 140 g/hl hlapljivih tvari preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);

¢) sadrzava najvise 400 g/hl metilnog alkohola preracuna-
to na 100% vol. alkohola.
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Clanak 24.

(Vinovica)
Vinovica je proizvod dobiven destilacijom vina s ili bez
vinskog taloga ili vina s ili bez taloga kojem je dodano 30%
vina od komine na manje od 86% vol. alkohola.
Redestilacija je dopustena na jednaku alkoholnu jakost.

Prilikom stavljanja na trZiSte vinovica mora ispunjavati

sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 140 g/hl hlapljivih tvari preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks II);

c) sadrzava najvise 400 g/hl metilnog alkohola preracuna-
to na 100% vol. alkohola.

Clanak 25.
(Rakija od groZdica)

Rakija od groZzdica (suhog grozda) je proizvod dobiven
fermentacijom i

destilacijom vodom maceriranog i

ekstrahiranog suhog grozda na manje od 86% vol. alkohola i
ima senzorska (organolepticka) svojstva uporabljene sirovine.
Dopusteni sadrzaj metilnog alkohola iznosi najvise 400 g/hl,
preracunato na 100% vol. alkohola.
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Clanak 26.
(Voéne rakije)
Vocna rakija je proizvod dobiven isklju¢ivo destilacijom
prevrelog masulja voca (s ili bez kostica) ili moSta od voca
ili soka od voca, destiliranog na manje od 86% vol.
alkohola tako da ima miris i okus destiliranog voca i da:

a) sadrzava najmanje 200 g/hl hlapljivih tvari preracunato
na 100% vol. alkohola (Aneks III);

b) sadrzava najvise 1.500 g/hl metilnog alkohola preracu-
nato na 100% vol. alkohola, osim u slucaju rakija
dobivenih od S$ljiva, mirabela, treSanja, jabuka i
kruSaka (izuzimajuci sortu viljamovka Pyrus communis
Williams) koje mogu sadrzavati najvise 1.200 g/hl
metilnog alkohola preracunato na 100% vol. alkohola;

¢) u slucaju koStuni¢avog vocéa, moZe sadrZavati najvise
10 g/hl cijanovodi¢ne kiseline, preratunato na 100%
vol. alkohola;

d) alkoholna jakost gotovog proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol., izuzimajuci rakiju Sljivovicu koja moze
sadrzavati najmanje 25% vol. alkohola (tradicionalna
bosanska meka $ljivovica).

Voéna rakija moZe sadrzavati i plod voéa od kojeg je
proizvedena (npr. kruska sorte Williams u rakiji viljamovki).

Clanak 27.
(Sirovine za proizvodnju voéne rakije)

Voéne rakije proizvode se od:

a) kostunicavog voca - §ljiva (Prunus domestica), treSnja
(Prunus avium), viSnja (Prunus ceracus), trmina
(Prunus spinosus), li¢i (Litchi chinensis), drenjina
(Cornus mas), marelica (Prunus armeniaca), breskva
(Prunus persica), roga¢ (Ceratonia siliqua) i dr.;

b) jabudastog voéa - jabuka (Malus domestica), dunja
(Cydonia  oblonga), kruska (Pyrus communis),
oskorusa (Sorbus domestica), muSmula (Mespilus
germanica), jarebika (Sorbus aucuparia), nar (Punica
granatum), gloginja (Crataegus oxyacantha), smokva
(Ficus carica) i dr.;
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c) bobicastog voéa - borovnica (Vaccinium myrtillus),
ogrozd (Ribes grossularia), ribiz (Ribes spp.), jagoda
(Fragaria spp.), kupina (Rubus fruticosus), ostrusica
(Rubus caesius), malina (Rubus idaeus), dud (Morus

spp.), brusnica (Vaccinium vitis-idaea), planika
(Arbutus unedo), bazga (Sambucus nigra) i dr.
Clanak 28.

(Voéna rakija od mijesanog voca)
(1) Ako se vocna rakija proizvodi od viSe vrsta vo¢a, oznacava
se kao voéna rakija od mijeSanog voca.

(2) Naziv proizvoda mora biti dopunjen nazivima
upotrijebljenih vrsta voéa, navedenim padajuéim redom u
odnosu na sadrZaj.

Clanak 29.
(Oznacavanje voc¢ne rakije)

(1) Proizvodi iz ¢lanka 27. ovoga Pravilnika moraju biti
oznaceni tako da uz rije¢ "rakija” stoji ime voc¢a od kojega
je proizvedena, npr.:

a) rakija od tresnje ili treSnjevaca;
b) rakija od $ljive ili §ljivovica;
c) rakija od kruske ili kruSkovaca i sl.

(2) Voéna rakija moZe biti nazvana po sorti voca, pod uvjetom
da udio te sorte iznosi najmanje 70%, osim rakije
viljamovke koja mora biti isklju¢ivo od sorte kruske Wil-
liams.

Clanak 30.
(Rakija od vo¢ne komine)
(1) Rakija od voéne komine je proizvod dobiven fermentacijom

i destilacijom voéne komine, osim grozdane komine, na
manje od 86% vol. alkohola.

(2) Dopustena je redestilacija na jednaku alkoholnu jakost.
Clanak 31.
(Naziv rakije)
Prilikom stavljanja na trZiste, rakija od vo¢ne komine mora
u nazivu nositi oznaku "rakija od komine" npr. §ljive.
Clanak 32.
(Zahtjevi za stavljanjanje na trziste)
Prilikom stavljanja na trZiSte, rakija od vo¢ne komine mora
ispunjavati sljedeée zahtjeve, da:
a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda iznosi najmanje
37,5% vol.;

b) sadrzava najmanje 200 g/hl hlapljivih tvari, prerauna-
to na 100% vol. alkohola (Aneks III);

¢) sadrzava najvise 1.500 g/hl metilnog alkohola, preracu-
nato na 100% vol. alkohola;

d) u slucaju voéne komine od koStuni¢avog voca, mogu
sadrzavati najviSe 10 g/hl cijanovodi¢ne kiseline prera-
¢unato na 100% vol. alkohola.

Clanak 33.
(Specijalna rakije)

(1) Specijalna rakija je proizvod dobiven aromatiziranjem
vinskog destilata i rakija raznim plodovima, vocem,
aromatskim biljem, njihovim maceratima i etericnim uljima
(npr. travarica, orahovaca, klekovaca i dr.).

(2) Specijalna rakija moze se proizvoditi i na nacin kojim se
voénom ili grozdanom masulju ili soku prije fermentacije
dodaju izgnjeceni svjezi plodovi ili mljeveno aromatsko
bilje.

(3) Proizvodi iz stavka (1) ovoga c¢lanka mogu sadrZavati

dijelove biljaka od kojih su spravljeni.
Clanak 34.
(Osnova specijalne rakije)

Na deklaraciji specijalne rakije mora se navesti koja je
rakija uzeta za osnovu ako se to ne vidi iz imena rakije, a ako
se za osnovu uzima mijeSana rakija moraju se navesti sve
uporabljene rakije padajué¢im redom zastupljenosti.

Clanak 35.
(Stavljanje na trziste)

(1) Prilikom stavljanja na trZiSte kao gotovoga proizvoda,
specijalna rakija mora imati alkoholnu jakost najmanje
37,5% vol.

(2) Specijalna rakija ne smije sadrzavati vise od 50g/l ukupnog
ekstrakta.

(3) Sva ostala svojstva moraju ispunjavati zahtjeve za rakiju
koja je uzeta za osnovu.

Odjeljak B. Rakija dobivena posebnim postupkom

Clanak 36.
(Sirovine za destilaciju)

Rakija dobivena posebnim postupkom je proizvod dobiven

destilacijom::
a) prevrele Zitne komine;
b) prevrelih proizvoda Secerne trske;

c) prevrelih sirovina siromasnih Seéerom, sa ili bez
dodatka etilnog alkohola;
d) macerata neprevrelih sirovina u etilnom alkoholu.
Clanak 37.
(Podjela rakije dobivene posebnim postupkom)
Rakija dobivena posebnim postupkom:
a) Viski (whisky);
b) Zitna rakija;
¢) Rum;
d) Dzn (gin);
e) Rakija od aromatskog bilja;
f) Rakija od vo¢nih macerata;
g) Tekila (tequila).
Clanak 38.
(Viski (whisky))

(1) Viski (whisky) je proizvod dobiven destilacijom Zitne
komine oSelerene diastazom iz slada, sa ili bez drugih
prirodnih enzima, prevrele uz dodatak kvasca, destiliran na
manje od 94,8% vol. alkohola, tako da destilat zadrzava
miris i okus po uporabljenoj sirovini i pod uvjetom da je
odleZzao najmanje tri godine u drvenim bacvama koje ne
premasuju obujam od 700 litara.

(2) Viski (whisky) se moZe proizvoditi mijeSanjem viski
(whisky)-a od je¢menog slada i Zitnog alkohola destiliranog
na manje od 94,8% vol. alkohola, tako da zadrzava miris i
okus koji proizlazi iz uporabljene sirovine.

(3) Udio viskija (whisky) od je¢menog slada u proizvodu mora
iznosti najmanje 30% od ukupne koli¢ine alkohola u
gotovome proizvodu.

(4) Alkoholna jakost viskija (whisky) koji se stavlja na trziste
kao gotovi proizvod iznosi najmanje 40% vol.
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_Clanak 39.
(Zitna rakija)
Zitna rakija je proizvod dobiven destilacijom fermentirane
zitne komine koji zadrzava senzorska (organolepticka)
svojstva uporabljene sirovine.

Zitna rakija se ne smije aromatizirati, bojati i zasladivati.
Zitna rakija moZe biti oznafena kao Zitni brendi (brandy),
ukoliko je destilirana na manje od 95% vol. alkohola iz

fermentirane Zitne komine sa senzorskim (organoleptickim)
svojstvima iz uporabljene sirovine.

Alkoholna jakost Zitne rakije koja se stavlja na trZite kao
gotovi proizvod iznosi najmanje 35% vol.
Clanak 40.
(Rum)
Rum je proizvod dobiven isklju¢ivo alkoholnom

fermentacijom i destilacijom soka Seéerne trske, melase,
sirupa i drugih nusproizvoda u preradi Secerne trske na
manje od 96% vol. alkohola, tako da destilat zadrzava
posebna senzorska (oganolepti¢ka) svojstva ruma.

Alkoholna jakost ruma koji se stavlja na trZiste kao gotovi
proizvod iznosi najmanje 37,5% vol.

Clanak 41.

(Dzin (gin))
DzZin (gin) je proizvod dobiven mijeSanjem etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla i destilata macerata borovice
(Juniperus communis) i drugog aromatskog bilja, uz
dodatak drugih aroma, iskljuCuju¢i ulje borovice, pod
uvjetom da prevladava okus borovice.
Ukoliko se dZin (gin) proizvodi redestilacijom etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla, s pofetnim sadrZajem
alkohola od najmanje 96% vol., u kotlovima koji se
tradicionalno koriste za dZin (gin) i uz prisutnost ploda
borovice i drugog aromatskog bilja, moZe biti nazvan
"destilirani dzin (gin)".
Destiliranim dZin (gin)-om moZe se nazvati i mjeSavina
proizvoda  takve destilacije i etilnog  alkohola
poljoprivrednog podrijetla s jednaknim sastavom, ¢istoéom
1 jakoscu.
Destiliranom dzin (gin)-u smiju se dodavati arome,
iskljucujuci ulje borovice koje se ne smije dodavati.

Alkoholna jakost dzin (gin)-a koji se stavlja na trZiste kao
gotovi proizvod iznosi najmanje 37,5% vol.

Clanak 42.
(Rakija od aromatskog bilja)

Rakija od aromatskog bilja je:

a) rakija od encijana (Lincura);

b) kimova rakija (Aquavit);

¢) rakija od anisa (Anisonka, Aniseta);

d) rakija od borovice (Brinjevac).

Alkoholna jakost rakija od aromatskog bilja koje se stav-
ljaju na trziSte kao gotovi proizvod je najmanje 37,5% vol.

Clanak 43.
(Rakija od encijana)

Rakija od encijana je proizvod dobiven od destilata

encijana fermentacijom korijena sa ili bez dodatka etilnog
alkohola poljoprivrednog porijekla.

M

@
©)

@

@

3

“

M

@

@

Clanak 44.
(Kimova rakija)

Kimova rakija je proizvod dobiven od etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla aromatiziranog kimom (Carum
carvi), drugim prirodnim ili  prirodno-istovjetnim
aromatskim tvarima ili aromatskim pripravcima pod
uvjetom da prevladava okus kima.

Sadrzaj ekstrakta ne smije biti veci od 1,5 g/100 ml.

Kimova rakija se oznacava kao aquavit ili akvavit ako je
aromatizirana destilatom bilja ili za¢ina pod uvjetom da
okus prije svega proizlazi iz destilata sjemenki kima i/ili
kopra (Anethum graveolens), pri Cemu je zabranjena
uporaba eteri¢nih ulja.

Clanak 45.
(Rakija od anisa)

Rakija od anisa je proizvod dobiven od etilnog alkohola

poljoprivrednog  podrijetla aromatiziranog  prirodnim

ekstraktima zvjezdolikog anisa (Illicium verum), anisa

(Pimpinella anisum), komoraca (Foeniculum vulgare) ili

drugog bilja koje sadrZzava jednake glavne aromati¢ne

sastojke, primjenom jednog od sljedecih postupaka:

a) maceracijom ili destilacijom;

b) redestilacijom alkohola uz prisutnost sjemenki ili
drugih biljnih dijelova biljaka iz ovoga stavka;

¢) dodavanjem prirodnog destiliranog ekstrakta biljke s
aromom anisa;

d) kombiniranjem navedenih postupaka.

Dopustena je uporaba i drugog prirodnog biljnog ekstrakta
ili aromati¢nih sjemenki, pod uvjetom da prevladava okus
anisa.

Rakija od anisa na deklaraciji moZe biti oznaena kao
"anis" ako njezina karakteristicna aroma proizlazi
iskljucivo iz anisa (Pimpinella anisum), zvjezdolikog anisa
(Illicium verum) odnosno komoraca (Foeniculum vulgare).
Rakija od anisa moZe biti oznacena i kao " destilirani anis"
ako sadrzava alkohol destiliran u prisutnosti sjemenki anisa
(Pimpinella anisum), zvjezdolikog anisa (/llicium verum)
odnosno komoraca (Foeniculum vulgare), pod uvjetom da
taj alkohol ¢ini najmanje 20% sadrzaja alkohola u jakom
alkoholnom piéu.
Clanak 46.

(Rakija od borovice)
Rakija od borovice je proizvod dobiven od etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla i/ili Zitne rakije i/ili Zitnog
destilata aromatiziranog bobicama borovice (Juniperus
communis).

U proizvodnji rakije od borovice mogu se rabiti i prirodne
aromatske tvari, aromatski pripravci i/ili aromati¢no bilje ili

dijelovi aromati¢nog bilja, pod uvjetom da ostanu
prepoznatljiva  senzorska  (organolepticka)  svojstva
borovice.

Clanak 47.

(Rakija od vo¢nog macerata)

Rakija od voénog macerata je proizvod dobiven
maceracijom voca s najmanjim udjelom od 100 kg voéa na
20 litara apsolutnog alkohola djelomi¢no prevrelog ili
neprevrelog u etilnom alkoholu poljoprivrednog podrijetla
i/ili u jakom alkoholnom picu i/ili u destilatu, nakon ¢ega je
obvezna destilacija.
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(2) Alkoholna jakost rakije od voénog macerata koja se stavlja
na trziSte kao gotovi proizvod iznosi najmanje 37,5% vol.

Clanak 48.
(Deklariranje ili oznacavanje rakije od vo¢nih macerata)

Rakija od voénog macerata oznacava se rijecju "rakija"
iza koje slijedi naziv voca, ukoliko deklaracija sadrZava i rijeci
"proizvedeno maceracijom i destilacijom" i to za alkoholno
pi¢e dobiveno od sljedeéih plodova: kupina (Rubus fruticosus),
jagoda (Fragaria ssp.), borovnica (Vaccinium myrtillus),
malina (Rubus idaeus), crveni ribiz (Ribes vulgare), trnina
(Prunus spinosa), oskorusa (Sorbus domestica), jarebika
(Sorbus aucuparia), boZikovina (Ilex cassine), brekinja
(Sorbus turminalis), bazga (Sambucus nigra), Sipak (Rosa
canina) i crni ribiz (Ribes nigrum).

Clanak 49.
(Tekila (tequila))

Tekila (tequila) je proizvod dobiven od destilata nekoliko
vrsta kaktusa agava po posebnom tehnoloSkom postupku, s
dodatkom aroma i karamela te mora imati najmanje 37,5% vol.
alkohola.

QOdjeljak C. Jako alkoholno pic¢e dobiveno posebnim
postupkom
Clanak 50.
(Klasifikacija jakih alkoholnih piéa)

(1) Jaka alkoholna pi¢a dobivena posebnim postupkom su
proizvodi koji se spravljaju razblaZivanjem etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla, destilata ili njihovih smjesa i
mogu se aromatizirati ili posebnim postupcima samo
prociscavati.

(2) Jaka alkoholna pica su:

a) votka;
b) domadi brendi (brandy);
¢) domadi rum;
d) jaka alkoholna pic¢a od voca.
Clanak 51.
(Votka)

(1) Votka je proizvod dobiven rektifikacijom etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla ili njegovim filtriranjem kroz
aktivni ugljen, nakon cega mozZe slijediti destilacija ili
odgovarajuca obrada, tako da su senzorska (organolepticka)
svojstva uporabljenih sirovina selektivno smanjena.

(2) Votki se mogu dodavati arome za dobivanje posebnih
senzorskih (organoleptickih) svojstava (npr. okus limuna).
Naziv arome mora se istaknuti u nazivu votke (npr. Limun
votka).

(3) Da bi se votka mogla deklarirati kao "Zitna votka" mora se
proizvesti isklju¢ivo iz etilnog alkohola dobivenog od
Zitarica.

(4) Prilikom stavljanja na trZiSte kao gotov proizvod, votka
mora imati najmanje 37,5% vol. alkohola.

Clanak 52.
(Domaci brendi (brandy))

(1) Domaéi brendi (brandy) je proizvod koji se dobiva
mijeSanjem etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla i
vinskog destilata, s time da udio alkohola iz vinskog
destilata ¢ini najmanje 30% od ukupne koli¢ine alkohola u
gotovome proizvodu.

(2) U proizvodnji domaceg brendija (brandy), u svrhu
poboljSanja  senzorskih (organoleptickih) svojstava i
tipizacije  proizvoda, dopuStena je uporaba biljnih
ekstrakata, a za njihovu se pripremu moZe rabiti i etilni
alkohol poljoprivrednog podrijetla.

(3) Deklaracija za domaci brendi (brandy) mora sadrZavati i
podatke o postotnoj zastupljenosti etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla i alkohola iz vinskog destilata.

(4) Prilikom stavljanja na trZiste, domaci brendi (brandy) mora
ispunjavati sljedece zahtjeve, da:
a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda iznosi najmanje
35% vol.;

b) sadrzava najvise 20 g/l ukupnog ekstrakta;
c) ostali sastojci moraju biti najmanje proporcionalni
udjelu vinskog destilata u proizvodu.
Clanak 53.
(Domaci rum)

(1) Domaéi rum je proizvod koji se dobiva aromatiziranjem
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla.

(2) Domadi rum moZe se bojati prirodnim i umjetnim bojama.

(3) Prilikom stavljanja na trZiSte kao gotovi proizvod, domaci
rum mora imati alkoholnu jakost proizvoda najmanje 35%
vol.

Clanak 54.
(Jaka alkoholna pica od voéa)

(1) Jaka alkoholna pica od voéa su proizvodi dobiveni
maceriranjem voc¢a u etilnom alkoholu poljoprivrednog
podrijetla ili u destilatu poljoprivrednog podrijetla ili u
jakom alkoholnom pi¢u koje sadrZzava najmanje 5 kg voéa u
20 litara apsolutnog alkohola.

(2) U proizvodnji jakih alkoholnih pi¢a od voéa mogu se dodati
aromatske tvari i/ili aromatski pripravci koji ne proistjecu iz
uporabljenog voca, medutim karakteristi¢an okus i boja pi¢a
su iskljucivo od uporabljenog voca.

(3) Jaka alkoholna pi¢a od voéa oznacavaju se tako Sto se iza
rije¢i "jako alkoholno pi¢e" dodaje naziv vocéa od kojeg je
proizveden (npr. jako alkoholno pice od breskve).

Clanak 55.
(Deklariranje jakih alkoholnih piéa)
Deklaracija jakih alkoholnih pi¢a od vo¢a mora sadrzavati i

podatke o postotnoj zastupljenosti etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla i alkohola iz destilata voca.
Clanak 56.

(Zahtjevi za stavljanje na trziste)
Prilikom stavljanja na trZiste, jaka alkoholna pi¢a od voca
moraju ispunjavati sljedece zahtjeve, da:
a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda iznosi najmanje
25% vol.;
b) ostali sastojeci moraju biti najmanje proporcionalni
udjelu destilata vo¢a u proizvodu;
c) sadrzavaju najvise 1500 g/hl metilnog alkohola, prera-
¢unato na 100% vol. alkohola.
Odjeljak D. Liker
Clanak 57.
(Nacdin proizvodnje likera)
(1) Liker je proizvod dobiven aromatiziranjem etilnog alkohola
poljoprivrednog podrijetla ili destilata poljoprivrednog
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podrijetla, jednog ili viSe jakih alkoholnih pica ili njihove
mjesavine i da:
a) su zasladeni;

b) se mogu dodati proizvodi poljoprivrednog podrijetla,
npr. vrhnje, mlijeko i drugi mlijecni proizvodi, voce,
voéne preradevine, vino i aromatizirano vino, voéno
vino, biljni macerati, biljni ekstrakti, jaja, kakao,
¢okolada, kava, ¢aj, prehrambene kiseline i drugo.

Liker mora sadrzavati najmanje 100 g/l SeCera, izraZenog

kao invertni Secer, osim u slucaju:

a) likera od encijana, koji mora sadrZavati najmanje 80 g/
Secera, izrazenog kao invertni Secer;

b) likera od tresnje, koji mora sadrzavati najmanje 70 g/l
Secera, izraZzenog kao invertni Secer.

Clanak 58.
(Dopusteni aditivi u proizvodnji likera)

U proizvodnji likera dopusteno je:

a) aromatiziranje prirodnim, prirodno-istovjetnim i
umjetnim aromama i aromatskim pripravcima,
sukladno posebnim propisima o prehrambenim
aditivima koji se mogu nalaziti u hrani, ukoliko za
pojedinu skupinu proizvoda nije drukéije propisano;

b) zasladivanje, ukoliko za pojedine proizvode ovim
Pravilnikom nije druk¢ije propisano;

c) bojanje prirodnim i umjetnim bojama, sukladno
posebnom propisu o prehrambenim aditivima koji se
mogu nalaziti u hrani, ukoliko za pojedine proizvode
ovim Pravilnikom nije druk¢ije propisano.

Clanak 59.
(Alkoholna jakost likera)

Prilikom stavljanja na trZiste kao gotovog proizvoda, liker

mora imati alkoholnu jakost od najmanje 15% vol., ukoliko za
pojedine proizvode ovim Pravilnikom nije druk¢ije propisano.

Clanak 60.
(Stavljanje na trziste)

Liker se, ovisno o tehnoloskom postupku i vrsti sirovine,

stavlja na trZiSte kao:

@

@

(©))

a) liker od voénog soka;

b) vocni liker;

c) liker od rakije;

d) biljni liker;

e) liker od kave, ¢aja, kakaa, ¢okolade i cole;
f) emulzijski liker;

g) liker s vinom;

h) aromatizirani liker;

i)  ostali likeri.

Clanak 61.
(Liker od voénog soka)

Liker od vocnog soka je proizvod dobiven mijeSanjem
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla s jednim ili viSe
voc¢nih sokova.

Liker od vo¢énog soka u jednoj litri sadrzava najmanje 200
ml maticnog vocénog soka po kojem je liker nazvan ili
ekvivalentni sadrzaj koncentrata toga voénog soka.

U proizvodnji likera od voénog soka dopustena je uporaba

prirodnih aroma, izuzev arome voca po kojem je proizvod
nazvan.
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(4) Nije dopusteno bojanje likera od vo¢nog soka.
Clanak 62.
(Vocni liker)

(1) Vo¢ni liker je proizvod dobiven aromatiziranjem etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla s maceratima voca ili
voc¢nih dijelova (kore, grancice, vocke) u etilnom alkoholu
poljoprivrednog  podrijetla i/ili iz njih dobivenim
destilatima.

(2) Vo¢éni liker u jednoj litri sadrzava najmanje 200 ml
macerata voca, odnosno udio destilata je najmanje 33%.

(3) U proizvodnji vo¢nog likera dopustena je uporaba prirodnih
aroma, izuzev arome voca po kojem je proizvod nazvan.

(4) Vocni liker dopusteno je bojati prirodnim bojama.

(5) Voénom likeru dopusteno je dodavati vanilin.

Clanak 63.
(Oznacavanje likera)

Liker od voénog soka i voéni liker mogu se oznaciti kao
"brendi (brandy)", tako §to se uz rije¢ navede naziv voca.
Samo se sljede¢e navedene sloZenice mogu rabiti u
predstavljanju likera:

a) brendi (brandy) od §ljive;

b) brendi (brandy) od narance;

¢) brendi (brandy) od breskve;

d) brendi (brandy) od tresnje.

Clanak 64.
(Liker od rakije)

(1) Liker od rakije je proizvod dobiven zasladivanjem rakije.

(2) U proizvodnji likera od rakije dopustena je uporaba
prirodnih aroma, izuzev arome voéa po kojem je proizvod
nazvan.

(3) Liker od rakije moZe se bojiti prirodnim bojama.

(4) Prilikom stavljanja na trZiSte, liker od rakije mora
ispunjavati sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda najmanje 15%
vol.;

b) sadrzava najmanje 100 g/l Selera, izraZenog kao
invertni Secer;

c) ostali sastojci moraju ispunjavati zahtjeve propisane
ovim Pravilnikom za uporabljenu rakiju.

Clanak 65.
(Biljni liker)

(1) Biljni liker je proizvod dobiven aromatiziranjem etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla maceratima aromatskog
bilja i/ili plodova u etilnom alkoholu poljoprivrednog
podrijetla i/ili iz njih dobivenih destilata.

(2) U proizvodnji biljnog likera dopusStena je uporaba drugih
prirodnih aroma.

(3) Biljni liker se moZe bojati prirodnim i umjetnim bojama.

(4) Biljni liker mozZe se nazivati "gorki biljni liker" ili "biter
liker" ukoliko po svojim senzorskim (organoleptickim)
svojstvima ima neznatno gorak do gorak okus.

(5) Biljni liker pod nazivom "gorki biljni liker" ili "biter liker"
moze sadrzavati manje od 100 g/l Secera.

Clanak 66.
(Likeri od kave, ¢aja, kakaa, ¢okolade i cole)

(1) Likeri od kave, ¢aja, kakaa, ¢okolade i cole su proizvodi
dobiveni mijeSanjem destilata i/ili ekstrakata onih sirovina
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po kojima su nazvani s etilnim alkoholom poljoprivrednog
podrijetla.

(2) U proizvodnji likera od kave, ¢aja, kakaa, ¢okolade i cole
dopustena je uporaba drugih prirodnih aroma, ukljucujuéi
vanilin, izuzev aroma po kojima je proizvod nazvan.

(3) Dopusteno je boju proizvoda pojacati prirodnim bojama.

Clanak 67.
(Emulzijski liker)

(1) Emulzijski liker je proizvod dobiven mijeSanjem etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla sa sirovinama kao $to
su: jaja, kava, kakao, ¢okolada, ljesnjak, voéne kreme koje
su prethodno emulgirane s vodom, mlijekom ili vrhnjem.

(2) U proizvodnji emulzijskog likera dopustena je uporaba
prirodnih aroma.

(3) U proizvodnji emulzijskog likera dopusSteno je dodavati
vanilin, rum i domadi rum.

(4) U proizvodnji emulzijskog likera nije dopustena uporaba
zamjene za jaja, Secer i mlijeko.
(5) Nije dozvoljeno bojanje emulzijskih likera.
Clanak 68.
(Liker od jaja)

Liker od jaja proizvodi se od Zumanjka kokoS$jeg jaja,
svjezeg ili konzerviranog etilnim alkoholom ili smrzavanjem, a
jedna litra likera od jaja mora sadrzavati najmanje 140 grama
Zumanca.

Clanak 69.
(Krem-liker)

Ukoliko se emulzijski liker oznacava kao krem-liker
(creme, cream), u jednoj litri mora sadrzavati najmanje 400 ml
punomasnog mlijeka ili 40 g mlije¢ne masti iz vrhnja

5 Clanak 70.
(Cuvanje i rok valjanosti)
(1) Emulzijski liker se tijekom duljeg ¢uvanja u bocama moze
razdvajati i mora se kra¢im muckanjem ponovno vratiti u
emulziju.

(2) Rok valjanosti za emulzijski liker ne smije biti dulji od
jedne godine od dana proizvodnje te mora biti oznacen na
deklaraciji, sukladno ¢lanku 10. ovoga Pravilnika.

Clanak 71.
(Aromatizirani emulzijski liker)

Ukoliko se u proizvodnji emulzijskog likera rabe
prirodno-istovjetne ili umjetne arome, izuzev vanilina i
domaceg ruma, proizvod se na deklaraciji mora oznaciti kao
"aromatizirani emulzijski liker".

Clanak 72.
(Zahtjevi za stavljanje na trziste)
(1) Prilikom stavljanja na trZziste,
ispunjavati sljedece zahtjeve, da:

emulzijski liker mora

a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda iznosi najmanje
15% vol., izuzev likera od jaja u kojem iznosi najmanje
14% vol.;

b) sadrzava najmanje 150 g/l Secera, izraZzenog kao
invertni Secer.

(2) Krem-liker mora sadrzavati najmanje 250 g/l Secera
izraZzenog kao ukupni invertni Secer.

Clanak 73.
(Liker s vinom)
(1) Liker s vinom je proizvod dobiven mijeSanjem etilnog
alkohola poljoprivrednog podrijetla s vinom.

(2) Liker s vinom u jednoj litri mora sadrZavati najmanje 200
ml vina.

(3) Dopusteno je u liker s vinom dodati vinski destilat i/ili
vinjak.

(4) U proizvodnji likera s vinom dopusteno je rabiti prirodne
arome.

Clanak 74.
(Kordijalni liker)

(1) Naziv "kordijalni liker” nosi proizvod u kojima je udio
destilata ili vinjaka 20%, a vina 10%, te uz to sadrzava
voéne i/ili biljne macerate.

(2) Alkoholna jakost kordijalnog likera kao gotovog proizvoda
iznosi najmanje 35% vol.

Clanak 75.
(Aromatizirani liker)

Aromatizirani liker je proizvod dobiven aromatiziranjem
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla s aromama
dopustenim posebnim propisima o aditivima koji se mogu
nalaziti u hrani.

Clanak 76.
(Ostali likeri)

Ostali likeri su punc, likeri od meda i drugih prirodnih
sirovina pogodnih za proizvodnju likera.

Clanak 77.
(Liker od meda)

(1) Liker od meda u jednoj litri sadrzava najmanje 250 g
prirodnog meda.

(2) U proizvodnji likera od meda mogu se rabiti prirodne arome
ili prirodne boje, osim aroma koje pojacavaju okus meda.
Clanak 78.
(Pund¢)

Pun¢ je liker koji se dobiva aromatiziranjem mjeSavine
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla i ruma ili domaceg
ruma s destilatima i/ili maceratima plodova agruma ili njihovih
dijelova, s njihovim eteriénim uljima i drugim aromama
svojstvenim ovoj vrsti likera.

Odjeljak E. MijeSano jako alkoholno pice (koktel)

Clanak 79.
(Koktel)

(1) Mijesano jako alkoholno piée (koktel) je mjeSavina dva ili
vise jakih alkoholnih pi¢a, definiranim ovim Pravilnikom,
ili jako alkoholno pice s etilnim alkoholom poljoprivrednog
podrijetla i/ili voénim sokom ifili drugim sokom i/ili
aromom i/ili vinom i dr., sa ili bez dodatka SecCera.

(2) Alkoholna jakost koktela kao gotovoga proizvoda iznosi
najmanje 15% vol.

(3) Deklaracija proizvoda iz stavka (1) ovoga c¢lanka mora
sadrzavati podatak o vrstama pi¢a koja su uporabljena za
proizvodnju mijeSanoga jakog alkoholnog pi¢a i listu
sastojaka.
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POGLAVLIJE II. ALKOHOLNA PICA

Clanak 80.
(Klasifikacija alkoholnih pica)

Alkoholna pic¢a iz ¢lanka 4. ovoga Pravilnika, ovisno o

uvjetima proizvodnje, tehnoloskom postupku i vrsti sirovina,
stavljaju se na trziSte kao:
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a) gazirana likerska pica;
b) desertna likerska pica;
¢) mijeSana alkoholna pica;
d) alkoholna pi¢a od meda;
e) aromatizirana pi¢a na bazi vina;
f) aromatizirani kokteli na bazi vina.

Clanak 81.

(Gazirana likerska pica)

Gazirana likerska pi¢a su proizvodi dobiveni mijeSanjem
likera sa soda-vodom, s tim da ne sadrZe manje od 5% vol.
ni vise od 15% vol. alkohola.
Gazirana likerska pica sadrZe najmanje 2 g ugljinog
dioksida u jednoj litri pica.

Clanak 82.

(Desertna likerska piéa)

Desertna likerska pi¢a su proizvodi dobiveni mijeSanjem
etilnog alkohola poljoprivrednog podrijetla i Secera s
fermentiranim ili alkoholiziranim mati¢nim sokom voca,
grozda ili povréa uz dodatak macerata aromatskog bilja ili
njihovih destilata.
Desertna likerska pi¢a moraju u jednoj litri sadrzavati
najmanje 400 ml mati¢nog soka voca, grozda ili povrca.
Prilikom stavljanja na trziste, desertna likerska pic¢a moraju
sadrzavati najvise 250 g/l ukupnog ekstrakta.

Clanak 83.

(Mijesana alkoholna pica)

Mijesana alkoholna pica su proizvodi dobiveni mijeSanjem
vina i/ili piva i/ili voénih sokova i/ili osvjeZavajucih pica
i/ili mineralnih voda i/ili voda i dr. s etilnim alkoholom
poljoprivrednog podrijetla i/ili jakim alkoholnim pi¢ima i/ili
alkoholnim pi¢ima definiranim ovim Pravilnikom.
Dopusteno je zasladivati, dodavati boje i/ili arome u
mijeSana alkoholna pica, sukladno posebnim propisima.
Dopusteno je dodavati
alkoholna pica.
Alkoholna jakost mijesanih alkoholnih pi¢a iznosi od 2% do
10% vol.

ugljicni dioksid u mijeSana

Clanak 84.
(Alkoholna pi¢a od meda)

Alkoholna pi¢a od meda su proizvodi dobiveni alkoholnom

fermentacijom otopine prirodnog meda.

Za poticanje alkoholne fermentacije dopusteno je dodavati

mineralne soli.

Prilikom stavljanja na trZiSte, alkoholna pi¢a od meda

moraju ispunjavati sljedece zahtjeve, da:

a) alkoholna jakost gotovoga proizvoda iznosi od 9% do
15% vol.;

b) sadrzava najvise 3 g/l ukupnih kiselina, preracunato na
vinsku kiselinu;

¢) sadrzava najvise 1,2 g/l hlapljivih kiselina, preracunato
na octenu kiselinu;
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d) sadrzava najmanje 15 g/l ekstrakta bez Secera;

e) sadrzava najviSe 200 mg/l ukupnog sumpornog
dioksida;
f) sadrzava najviSe 30 mg/l slobodnog sumpornog

dioksida.
U alkoholna pi¢a od meda dopusteno je dodavati prirodne
ekstrakte i prirodne aromatske tvari.

Clanak 85.
(Aromatizirana pica na bazi vina)

Aromatizirana pi¢a na bazi vina su alkoholna pi¢a dobivena
od vina, izuzev vina koja su proizvedena s dodatkom
alkohola, kao i vina dobivenih fermentacijom grozdica, te
im je moguée dodati most od grozda ifili djelomi¢no
fermentirani most od grozda.

Proizvodi iz stavka (1) ovoga c¢lanka aromatizirani su
prirodnim aromatskim tvarima i/ili prirodnim aromatskim
pripravcima ifili tvarima ili pripravcima definiranim
posebnim propisom.

Dopustena je uporaba aroma sukladno s posebnim

propisima o uporabi prehrambenih aditiva.
Aromatiziranim pi¢ima na bazi vina mogu se dodavati

Aromatizirana pi¢a na bazi vina mogu biti zasladena, ali im
se ne smije dodavati alkohol.

Aromatizirana pi¢a na bazi vina imaju alkoholnu jakost
najmanje 7% vol. i najviSe 14,5% vol.
Vina rabljena u proizvodnji aromatiziranih pi¢a na bazi vina
moraju biti prisutna u gotovome proizvodu s udjelom ne
manjim od 50%.
Clanak 86.

(Aromatizirani kokteli na bazi vina)
Aromatizirani kokteli na bazi vina su alkoholna pica
dobivena od vina i/ili mosta od grozda.

Proizvodi iz stavka (1) ovoga c¢lanka aromatizirani su
prirodnim aromatskim tvarima i/ili prirodnim aromatskim
pripravcima ifili tvarima ili pripravcima definiranih
posebnim propisom.

Dopustena je uporaba aroma, sukladno posebnim propisima
0 uporabi prehrambenih aditiva.

Aromatiziranim koktelima na bazi vina mogu se dodavati

Aromatizirani kokteli na bazi vina mogu biti zasladeni i
obojani, ali im se ne smije dodavati alkohol.

Prilikom  stavljanja na trziSte, alkoholna  jakost
aromatiziranih koktela na bazi vina iznosi 7% vol.
Vina ili most od grozda koji se rabe u proizvodnji moraju

biti prisutni u gotovome proizvodu s udjelom ne manjim od
50%.
Clanak 87.
(Kokteli na bazi vina)
Kokteli na bazi vina su aromatizirana alkoholna piéa u
kojima sadrzaj koncentriranog moS$ta od grozda ne
premasuje 10% od ukupnog obujma gotovoga proizvoda.

Kokteli na bazi vina sadrze manje od 80 g/l Sedera,
izraZzenog kao invertni Secer.
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Clanak 88.
(Aromatizirani pjenusavi kokteli na bazi grozda)

(1) Aromatizirani pjenusavi kokteli na bazi groZzda su alkoholna
pi¢a proizvedena isklju¢ivo od mosta grozda C¢ija je
alkoholna jakost manja od 4% vol.

(2) Proizvodi iz stavka (1) ovoga ¢lanka sadrze uglji¢ni dioksid
koji isklju¢ivo potjeCe iz fermentacije upotrijebljenih
proizvoda.

DIO TRECI - PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 89.
(SluZbene kontrole i inspekcijski nadzor)
(1) Sluzbene kontrole i inspekcijski nadzor bit ¢e provodeni na
nacin utvrden valjanim zakonskim propisima.

(2) Za utvrdivanje uskladenosti proizvoda s propisanim opéim
zahtjevima za kakvodu u svrhu sluzbene kontrole i
inspekcijskog nadzora, provode se metode propisane
Pravilnikom o uzimanju uzoraka i obavljanju kemijskih i
fizickih analiza alkoholnih pi¢a ("Sluzbeni list SFRJ", broj
70/87), te druge validirane i medunarodno priznate metode.

(3) Zahtjevi u pogledu kakvoce za sastojke i koli¢ine hlapljivih
spojeva i ekstrakata za destilat i rakije od grozda, kao i
rakije od voca, dani su u Aneksu II i IIl ovoga Pravilnika.

Clanak 90.
(Primjena Pravilnika)

(1) Jako alkoholno pice i alkoholno pi¢e mora se proizvoditi i
oznaCavati sukladno odredbama ovoga Pravilnika,

najkasnije do dvije godine od dana stupanja na snagu ovoga
Pravilnika.

(2) U prometu se moZe nalaziti jako alkoholno pice i alkoholno
pi¢e koje je proizvedeno i oznaCeno prije isteka roka za
uskladivanje iz stavka (1) ovoga ¢lanka, do isteka zaliha ili
do isteka roka valjanosti.

Clanak 91.
(Oznacavanje kontrolnim markicama)

Proizvodi iz ¢lana 3. i 4. ovoga Pravilnika koji se stavljaju
na trziSte Bosne i Hercegovine moraju biti oznaceni kontrolnim
markicama Uprave za neizravno oporezivanje Bosne i
Hercegovine, na nacin i pod uvjetima utvrdenim propisom
kojim se ureduje poseban porez na alkohol.

Clanak 92.
(Prestanak primjene)

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika prestaje
primjena Pravilnika o kvaliteti alkoholnih pic¢a ("SluZbeni list
SFRJ", broj 16/88).

Clanak 93.
(Stupanje na snagu)
Pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana objave u
"Sluzbenom glasniku BiH".
VM broj 176/08
31. sije¢nja 2008. godine
Sarajevo

Predsjedatelj
Vije¢a ministara BiH
dr. Nikola Spiri¢, v. r.
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