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Smjernice o stadardima za stav-
ljanje jaja na na trziste izradene
su kao pojasnjenje Pravilnika o
standardima za stavljanje jaja na
trziste (,SI. glasnik BiH“, broj
25/2010), o uvietima za stavijanje

na trZiste jaja K@@ su proizvedena

u Bosni | Hereegovini, uvezena iz
drugih zemalja te uvjeti za jaja
namijenjena izvozu. Subjekti u
poslovanju s hranom obvezni su u
proizvodnji i prometu udovoljiti

odredbama ovoga propisa.
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OBRAZLOZENJE
ZA DONOSENJE SMJERNICA O STANDARDIMA
ZA STAVLJANJE JAJA NA TRZISTE

I. ZAKONSKI TEMELJ

Zakonski temelj za donoSenje Smjernica o standardima za stavljanje jaja na trziSte sadrzan je u ¢lanku
17. stavak 3. i ¢lanku 72. Zakona o hrani (,,Sluzbeni glasnik BiH”, broj 50/04) i Pravilniku o standardima
za stavljanje jaja na trziste (,,Sluzbeni glasnik BiH”, broj 25/10).

II. RAZLOZI ZA DONOSENJE SMJERNICA
Na prijedlog Agencije za sigurnost hrane BiH, u suradnji s nadleznim tijelima entiteta i Br¢ko Dis-
trikta, Vijece ministara BiH donosi provedbene propise kojima se ureduje sigurnost i kakvoca hrane radi:
a) zaStite interesa potrosaca,
b) omogucavanja izbora potro$acima u vezi s hranom koju konzumiraju,
c) zaStite interesa proizvodaca.

U Bosni i Hercegovini trenutacno je na snazi Pravilnik o standardima za stavljanje jaja na trZiste
(,»,Sluzbeni glasnik BiH”, broj 25/10) kojim se propisuju uvjeti za stavljanje na trZiSte jaja koja su proiz-
vedena u Bosni i Hercegovini, uvezena iz drugih zemalja te uvjeti za jaja namijenjena izvozu (u daljnjem
tekstu: Pravilnik).

Agencija za sigurnost hrane Bosne i Hercegovine donosi smjernice kojima se subjektima u poslovanju
s hranom pobliZe obja$njavaju odredeni ¢lanci navedenoga pravilnika, olak§ava poslovanje i time stvaraju
preduvjeti za normalno funkcioniranje domaceg trzista.

I11. PITANJA KOJA SE POJASNJAVAJU SMJERNICAMA

Ovim se Smjernicama objasnjavaju pojedini definirani standardi za stavljanje na trZiste jaja proizve-
denih u Bosni i Hercegovini, uvezenih iz drugih zemalja kao i jaja namijenjenih izvozu navedenih u Pra-
vilniku, a to su:

Q nazivi, definicije i uvjeti kakvoce kojima jaja moraju udovoljavati,

Q razvrstavanje jaja po kakvodéi i teZini,

O prikupljanje jaja i uvjeti za pakirne centre,

U klasiranje jaja,

U oznacavanje i pakiranje jaja, oznaCavanje ambalaZe za transport, oznatavanje paketa, oznaku
nacina uzgoja, datum minimalnog roka trajanja, nacin hranjenja, industrijska jaja, ponovno paki-
ranje jaja,

Q evidencije proizvodada, sakupljata i pakirnih centara,

U kontrolu kakvoce jaja, uzorkovanje, kontrolne inspekcijske trake.
e . e e
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IV. SUKLADNOST

Unutar pravne ste¢evine Europske unije (acquis communautaire) predmetno podrucje pravnog pro-
pisa — Pravilnika o standardima za stavljanje jaja na trziste — regulirano je u:

(1) UREDBI VIJECA (EEZ) broj 1234/2007 od 22. listopada 2007. o uspostavi organizacije trziita pol-
joprivrednih proizvoda i posebne provizije za osnovne poljoprivredne proizvode (COUNCIL REGU-
LATION (EEC) No 1234/2007 of 22 October 2007. on establishing a common organization of agricul-
tural markets and on specific provisions for certain agricultural products (Single CMO Regulation);

(2) UREDBI KOMISIJE (EZ) broj 598/2008 od 24. lipnja 2008. kojom se dopunjuje Uredba (EZ) broj
589/2008, kojom se ureduju detaljna pravila za primjenu UREDBE VI1J ECA (EEZ) broj 1234/2007 u
pogledu marketinskih standarda za jaja (COMMISSION REGULATION (EC) No 598/2008 of 24 June
2008 amending Regulation (EC) No 589/2008 laying down detailed rules for implementing Council
Regulation (EC) No 1234/2007 as regards the marketing standards of eggs);

(3) UREDBI KOMISIJE (EZ) broj 589/2008 od 23. lipnja 2008., kojom se ureduju detaljna pravila za
primjenu UREDBE VIJECA (EEZ) broj 1234/2007 u pogledu marketinskih standarda za jaja (COM-
MISSION REGULATION (EC) No 589/2008 of 23 June 2008 laying down detailed rules for imple-
menting Council Regulation (EC) No 1234/2007 as regards the marketing standards of eggs).

V. PROVEDBENI MEHANIZMI I NACIN OSIGURANJA

Sluzbena kontrola i inspekcijski nadzor provodit ¢e se na nacin kako je to propisano vaZe¢im za-
konskim i podzakonskim propisima.

Agencija za sigurnost hrane Bosne i Hercegovine, u suradnji s nadleznim tijelima entiteta i Bréko
Distrikta BiH, na temelju godiSnjeg plana pracenja - monitoringa hrane - obavljat ¢e procjenu rizika koji
mogu predstavljati opasnost za potrosace, nastalih prilikom proizvodnje i prometa jaja na trziStu Bosne i
Hercegovine.

VI1: FINANCIJSKA SREDSTVA

Za primjenu odredaba ovih Smjernica nije potrebno osigurati dodatna sredstva u prora¢unu BiH,
buduéi da se navedenim propisom objasnjavaju pojedini ¢lanci Pravilnika i time osigurava jedinstveni naéin
ozna¢avanja jaja i paketa na trzistu-BiH.

".-""" “\
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JAJA — MOGUCI 1ZVOR MIKROBIOLOSKIH OPASNOSTI!

U prehrani ljudi jaja su izvanredno hranjive namirnice Zivotinjskog podrijetla. Medutim, jaja i
proizvodi od jaja mogu biti izvorom mikrobioloskih opasnosti. Mikrobioloski uzro¢nici su organizmi ili
njihovi proizvodi ¢ija prisutnost moZe uéiniti hranu nepogodnom ili opasnom za konzumiranje. Cesto su
povezani sa sirovinama od kojih se hrana priprema. Mikrobioloski uzro¢nici mogu dospjeti u hranu tijekom
proizvodnje ili tijekom procesa njegove obrade i prerade: iz sredine u kojoj se radi s hranom, iz sastojaka
koji se dodaju hrani ili od ljudi ukljugenih u te procese. Mikrobiolo$ki uzro¢nici uklju¢uju mikroorganizme
(bakterije, viruse, gljivice), parazite i prione, ali i neke njihove metabolic¢ke proizvode.

U cilju zatite interesa potroSaca, omogucavanju izbora potro§acima u vezi s hranom koju konzumiraju
i zastite interesa proizvodaca, prije samih Smjernica o standardima za stavljanje jaja na trZiste naucite
nesto vise o jajima,

I. NAUCITE NESTO VISE O JAJIMA

C y

Sigurnost jaja

. Sto su to bolesti uzrokovane hranom?

. Koliko su jaja sigurna?

. Jesu li jaja jedini izvor bakterije Salmonella?

. Grada

. Gdje se Salmonella moZe ¢e§¢e pronaéi — u bjelancetu ili Zumanjku?
. Ukazuje li krvna mrlja na to da je jaje kontaminirano?

. Je li uvrnuta i vlaknasta struktura bjelanjka sigurna?

o 00 1 N Un A WO e

. Sto ¢e se dogoditi ako pojedemo jaje zaraZeno salmonelom?

10. Sto obi¢no uzrokuje salmonelozu?

11. Sto initi po pitanju salmonele u jajima?

12. Kako mogu zastiti sebe i svoju obitelj od bolesti koje uzrokuje hrana?
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1. Sto su to bolesti uzrokovane hranom ili sprenosive* hranom?

Nacin na koji se hrana proizvodi i priprema vrlo je vazan jer se u hrani nalaze i mikroorganizmi
(poput bakterija i virusa) ili njihovi toksini koji mogu uzrokovati bolest. Ako se mikroorganizmi ili toksini
unesu u hranu ili ako im se dopusti rast u ili na hrani te ih se ne ukloni (obi¢no toplinom) prije konzumacije,
doci ¢e do razvoja bolesti. Najces¢i simptomi koji se javljaju kod bolesti uzrokovanih hranom su: muénina,
povracanje, proljev, gréevi i glavobolja.

2. Koliko su jaja sigurna?

Rizik od toga da se razbolite konzumiranjem jaja vrlo je mali. Medutim, nutritijenti koji ¢ine jaja to-
liko kvalitetnom hranom za ljude jako su dobar medij za rast mikroorganizama. Mikroorganizmi trebaju
vlagu, odgovarajucu temperaturu i vrijeme potrebno za njihovo razmnoZavanje i povecanje rizika od razvoja
bolesti. U rijetkim slu¢ajevima kada jaja sadrze mikroorganizme, rizik se moze smanjiti odgovarajué¢im
hladenjem ili kuhanjem. Kada se pazljivo rukuje jajima, ne bi trebalo biti veéeg rizika u pogledu sigurnosti
od rizika prisutnog kod ostale lako kvarljive hrane.

Unutradnjost jajeta podrijetlom od zdrave nesilice gotovo je sterilna odmah nakon nesenja. Mikroor-
ganizmi poput salmonele ili kampilobakterija mogu biti pronadeni u unutra$njosti jaja podrijetlom od bo-
lesnih nesilica. Znanstvenici procjenjuju da u SAD-u prosje¢no 1 od 20.000 jaja mozZe sadrZavati
mikroorganizam, ¢ime je vjerojatnoca da Ce jaje sadrzavati primjerice Salmonellu enteritidis vrlo mala i
iznosi 0,0005%.

Drugi se mikroorganizmi mogu pronaci na povrsini jajeta i obi¢no su posljedica naknadne kontami-
nacije. Zbog toga se ljuske jajau SAD-u peru i provodi se sanitacija kako bi se uklonine moguce ne€istoce.
Sebe i svoju obitelj mozete zastiti tako $to Cete baciti jaja koja su prljava, napukla, puknuta ili ako iz njih
curi sadrzaj 1, naravno, voditi ra¢una o dobroj higijenskoj praksi, $to ukljucuje i temeljito pranje ruku.

3. Jesu li jaja jedini izvor bakterije salmonele?

Veliki broj mikroorganizama salmonele pronaden je u prirodi i lako se $iri. Mikroorganizam se moZe
pronaci u probavnom traktu Zivotinja, ptica, gmazova, kukaca i ljudi. Premda jaje e ne mora biti kontami-
niranokada ga kupit, ono se moze kontaminirati iz razli¢itih drugih izvora, poput: ruku, kuénih ljubimaca,
druge hrane ili kuhinjskih aparata.

4. Zar ljuska jajeta ne §titi jaje
od mikroorganizama?

Da 1 ne. Jaje ima mnogo prirodno ugradenih
barijera koje spre¢avaju ulazak i rast mikroorgani-
zama. One $tite jaje na putu do vaseg doma. Ali po-
rozna ljuska, iako pomaze, nije potpuno sigurna
barijera. Za vecu higijensku sigurnost jaja prepo-
rucuje se pranje i ¢iS¢enje na odgovarajuéi nacin.
zamjenjuje tankim slojem prirodnog mineralnog
ulja koje nema okusa i mirisa i koje nije §tetno.
Sjajna $koljka upucuje na to da je jaje nauljeno, $to
je bolje nego da je jaje nesigurno ili staro.
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5. Grada

Grada kokosjeg jaja

. kalcijeva ljuska jaja

. vanjska pokoiZica ljuske

. unutarnja pokozica ljuske

. halaza

. vanjski dio bjelanjka, albumen (tekuci)

. srednji dio bjelanjka, albumen (gusti)

. vitelinska pokoZica, ovojnica Zumanjka

. tvorbeni dio Zumanjka

. blastoderm, klicna pjega

. Zuti Zumanjak

. bijeli Zumanjak

. unutarnji albumen, unutarnji dio bjelanjka
(tekuci)

13, halaza

14. zra¢na komora

15. kutikula

O oo NV A, WN
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Ljuska pokriva jaje izvana, uglavnom je gradena od kalcijevog karbonata. MoZe biti bijela ili
smeda, ovisno o genetskim pretpostavkama nesilica. Boja ljuske ne utjeée na kakvocu jajeta, svojstva pri-
likom kuhanja, nutritivne vrijednosti ili debljinu ljuske.

Zumanjak je zuti dio jajeta &ija boja varira ovisno o hranidbi, ali ne utje¢e na nutritivne vrijednosti.
Ovojnica Zumanjka ¢uva njegov sadrzaj.

Halaza je dio bjelanjka koji je uvrnut poput niti i vlakna. Drzi Zumanjak u sredini jajeta. Istaknuta
halaza upucuje na svjezinu jajeta.

Zraéna komora je zratni dZep koji se nalazi na debljem dijelu jajeta koji nastaje uslijed pritiska sa-
drzaja jajeta za vrijeme hladenja nakon §to se jaje izleglo. Povecava se kako jaje stari.

PokoZice ljuske su dvije pokozice koje okruZuju bjelanjak - vanjska i unutarnja. Osiguravaju zastitnu
barijeru od ulaska bakterija. Izmedu ovih dviju opna nalazi se zra¢ni dzep.

Vanjski dio bjelanjka, albumen (tekuéi) nalazi se najblize ljusci, okruzuje gusti albumen kod vi-
sokokvalitetnih jaja.

Srednji dio bjelanjka, albumen (gusti) glavni je izvor riboflavina i bjelancéevina u jajetu. Kompaktniji
je u jajima visoke kvalitete, dok se kod jaja niZe kvalitete slabije prepoznaje.

Ostale zastitne barijere ukljucuju pokozice ljuske 1 Zumanjka i slojeve bjelanjka koji se na razne
nacine bore protiv mikroorganizama. Struktura pokoZzice ljuske pomaze u spre¢avanju prolaska mikroor-
ganizama. Pokozica ljuske takoder sadrzi lizozim, tvar koja spreCava mikrobiolosku kontaminaciju.
Ovojnica Zumanjka odvaja nutritijente Zumanjka od bjelanjka.
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Osim $to sadrze antimikrobne komponente poput lizozima, slojevi bjelanjka onemogucavaju rast
mikroorganizama zato $to su alkalni, vezuju nutrijente potrebne mikroorganizmu i/ili ne osiguravaju nutri-
jente u onome obliku u kojem ih mikroorganizmi mogu koristiti. Gusti dio bjelanjka onemogucava kretanje
mikroorganizama. Zadnji sloj bjelanjka, nadinjen od trakastih niti, ima mali sadrZaj vode koji mikroorgan-
izmu treba, ali veliku koncentraciju zastitnih minerala. Ovaj sloj ¢uva Zumanjak u sredini jajeta, gdje mu
je osigurana najveca zastita od svih ostalih slojeva,

6. Gdje se salmonela moZe ¢e$¢e pronadi - u bjelanjku ili Zumanjku?

Ako su prisutni, mikroorganizmi se vjerojatno nalaze u bjelanjku, ali ¢e im rast biti onemogucen, $to
je povezano s nedostatkom nutrijenata. Kako jaje stari, bjelanjak se smanjuje, a ovojnica Zumanjka slabi.
To omoguéuje da mikroorganizam dospije u Zumanjak i iskoristi nutritijente za rast, ako je temperatura do-
voljno visoka za razvoj. No kod ¢istih, nepuknutih i svjezih ljuski rijetko dolazi do kontaminacije.

7. Ukazuje li krvna mrlja na to da je jaje kontaminirano??

Ne. Mikroorganizmi se ne mogu vidjeti golim okom. Krvne ili mesne mrlje obi¢no se nalaze na Zu-
manjku i jednostavno su samo ,,pogreska“ pri procesu stvaranja jajeta. One nastaju prilikom formiranja ja-
jeta, uslijed pucanja krvne Zile na povrSini Zumanjka ili pak prilikom kakvih nezgoda na zidu jajovoda.
Vecina jaja s krvnim mrljama detektiraju se elektroni¢kim uredajima i nikada ne dospijevaju na trZiSte. No
unato¢ brojnim skenerima, nemoguce ih je sve otkriti. Jaja s krvnim mrljama mogu se jesti bez straha, kako
kemijski tako i nutritivno. Krvna mrlja moze se ukloniti vchom noza, ukoliko to Zelite.

8. Je li uvrnuta i vlaknasta struktura bjelanjka sigurna?

Da. Takva struktura je halaza koja veZe Zumanjak u sredini bjelanjka. Sastoji se od nutritivnog albu-
mena i ne upucuje na to da je jaje kontaminirano. Zapravo, §to je halaza ¢vr§ca i veca, to znaci da je jaje
svjezije. Ovi dijelovi jajeta nece utjecati na kuhanje ili tucenje bjelanjaka i ne trebate ih uklanjati, iako ih
neki kuhari ipak odvajaju kada spravljaju neke posebne kreme.

9, Sto ée se dogoditi ako pojedemo jaje zaraZeno salmonelom?

Ako je jaje koje sadrzi salmonelu bilo u hladnjaku i ako se priprema u dobrim higijenskim uvjetima
i servira odmah nakon pripreme, jednostavno ¢ete pojesti dobar hranjivi obrok. Ako se jajima rukuje na
pogresan nacin, moZete se otrovati i dobiti bolest prenosivu hranom - salmonelozu. Simpotomi koje mozete
imati su: gréevi u stomaku, proljev, muénina, povraéanje, moze vam biti hladno, moZete dobiti temperaturu
ili glavobolju unutar 6-72 sata nakon konzumiranja. Simptomi obi¢no traju dan ili dva kod zdravih ljudi,
ali mogu dovesti do ozbiljnih komplikacija kod male djece, trudnica, starijih, bolesnih i onih s oslabljenim
imunoloskim sustavom. Svi koji su preboljeli salmonelozu mogu biti kliconoSe nekoliko tjedana nakon
oporavka. Salmoneloza je rijetko pogubna. Iako je rizik od salmoneloze veoma mali, ne treba riziskirati
zbog toga §to kuhanje ubija salmonelu.

10. Sto obi¢no uzrokuje salmonelozu?

Epidemije salmoneloze obi¢no su povezane s hranom Zivotinjskog podrijetla, poput piletine, jaja,
svinjetine i sireva, mada ima prijavljenih slu¢ajeva trovanja konzumiranjem dinja, rajice, alfa-klica, soka
od narance, zitarica i druge hrane. Ljudi kao kliconoSe igraju veliku ulogu u prijenosu odredenih tipova
salmoneloze. Salmonela se lako moZe §iriti s jedne hrane na drugu.
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Vecina prijavljenih sluc¢ajeva salmoneloze povezuju se s jajima i hranom koja sadrZi jaja, a javili su
se u kuhinjama u kojima se neprikladno rukuje jajima, ako se jaja ne ¢uvaju u hladnjaku i nedovoljno ku-
haju. Ako se neprikladno rukuje jajima, salmonela se udvostru¢i za 20 minuta tako da se jedna bakterija
moze multiplicirati do jednog milijuna za Sest sati. Jaja pripremljena na ispravan nacin i na vrijeme pojedena
rijetko mogu stvoriti problem. MoZete si osigurati kvalitena i sigurna jaja koriste¢i dobru higijensku praksu,
ispravno kuhanje, hladenje i rukovanje.

Znanstveni panel o biolo§kim opasnostima (hazardima) EFSA-e (European Food Safety Authority)
misljenja je da su vrste Salmonella spp. i Cronobacter najopasniji mikroorganizmi u hrani za dojencad,
hrani za posebne medicinske namjene, hrani za djecu i ostale potrosace. Salmonella spp. i Cronobacter
pripadaju porodici Enterobacteriaceae, koje uz patogene vrste ukljuuju i vrste koje se mogu naéi u sredini
u kojoj se proizvodi hrana i ne predstavljaju nikakvu opasnost za zdravlje. Preporuka panela je provoditi
pracenje i ispitivanje prisutnosti Enterobacteriaceae kako u proizvodnoj sredini tako i u gotovom

proizvodu.

11. Sto &initi po pitanju salmonele u jajima?

Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode jaja, Agencija za sigurnost hrane Bosne i Hercegovine,
veterinarske sluzbe 1 zavodi za javno zdravstvo rade na sprecavanju pojave i irenja Salmonelle spp. Pro-
grami koje koriste subjekti u poslovanju s hranom za proizvodnju jaja po¢ivaju na dobroj proizvodackoj
praksi i na tome da je potrebno pripremiti rasplodna jata bez salomonele. Daljnja istrazivanja temelje se na
pitanju kako salmonela dospijeva u jata i kako se to moZe zaustaviti.

Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode jaja takoder koriste striktnu kontrolu kvalitete i pro-
cedure dobre higijenske prakse (DHP), kako u proizvodnji tako i u preradi i pripremi. To ukljucuje i testi-
ranje pilica na salmonelu, biosigurnost (poput pranja i sanitacije ne samo jaja nego i cijelih postrojenja) i
druge mjere.

Da bi se sprije¢io razvoj salmonele u rijetkim slu¢ajevima kada se pronade, bitno je jaja skladistiti
na niskim temperaturama i prilikom pakiranja i prilikom transporta. Takoder su vrlo bitni i edukacijski pro-
grami za one koji se bave hranom, kako bi sigurnije obavljali svoj posao.

12. Zahtjevi koji se odnose na moguénost sljedivosti hrane utvrdeni su u ¢lanku 28. Zakona o
hrani (,,Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04).

Moguénost sljedivosti mora biti uspostavljena u svim fazama proizvodnje, prerade, obrade i distribu-
cije hrane, sirovina biljnog i zivotinjskog podrijetla, Zivotinja koje proizvode hranu ili sluZe za proizvodnju
hrane, kao i sljedivosti bilo koje druge tvari koja je namijenjena ugradnji ili se moze ocekivati da ¢e biti
ugradena u hranu.

Subjekti u poslovanju s hranom duZni su uspostaviti sustav evidencija, odnosno baze podataka i os-
igurati postupke koji ¢e im omoguditi da u svakom trenutku mogu identificirati svaku pravnu i fizicku
osobu koja ih je opskrbljivala hranom, Zivotinjama koje proizvode hranu ili sluze za proizvodnju hrane ili
bilo kojim drugim tvarima koje su namijenjene proizvodnji ili se moZe o&ekivati da ée biti upotrijebljene
u proizvodnji hrane.

Subjekti u poslovanju s hranom duzni su uspostaviti baze podataka i osigurati postupke koji ée im
omoguciti da u svakom trenutku mogu identificiraati druge subjekte u poslovanju s hranom kojima su

isporucivali hranu.
P T T T e P e T e S S R~ T e T DR )
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Hrana koja je stavljena na trziste ili je vjerojatno da Ce biti stavljena na trZiSte mora biti
deklarirana ili na drugi naéin identificirana putem odgovarajuce propisane dokumentacije ili drugih
informacija, kako bi se osigurala moguénost sljedivosti.

I1. SMJERNICE O STANDARDIMA
ZA STAVLJANJE JAJA NA TRZISTE

Uvijete koji se odnose na zahtjeve sljedivosti jaja na trzi$tu propisalo je Vijeée ministara na prijedlog
Agencije, u suradnji s nadleznim tijelima entiteta i Br¢ko Distrikta BiH, unutar Pravilnika o standardima
za stavljanje jaja na trzite (,,Sluzbeni glasnik BiH”, broj 25/10).

'Operater' je proizvodac jaja ili bilo koja
druga fizicka ili pravna osoba ukljuena u
stavljanje jaja na trziste.

Linija za razvrstavanje/klasiranje jaja

Pravilnikom o standardima za stavljanje jaja na trziste (u daljnjem tekstu: Pravilnik) propisuju se
uvjeti za stavljanje na trZiste jaja koja su proizvedena u Bosni i Hercegovini kao i uvezena iz drugih zemalja,
te uvjeti za jaja namijenjena izvozu.

Smjernicama se objasnjavaju: pojedini definirani standardi, kako oznaciti jaja, koje se oznake
moraju staviti na ambalaZu za transport, pakete s jajima, oznaka datuma minimalnog roka trajanja jaja,
ozna¢avanje jaja ,ekstra” klase itd., kako je navedeno u Pravilniku, a namijenjene su ciljnim skupinama,
proizvodacima i potro§a¢ima. Ti standardi su:

O nazivi, definicije i uvjeti kakvoce kojima jaja moraju udovoljavati,

U razvrstavanje jaja po kakvodi i tezini,

Q prikupljanje jaja i uvjeti za pakirne centre,

U klasiranje jaja,

0 oznadavanje i pakiranje jaja, oznatavanje ambalaZe za transport, oznaCavanje paketa, oznaka
naéina uzgoja, datum minimalnog roka trajanja, na¢in hranjenja, industrijska jaja, ponovno paki-
ranje jaja,

0 evidencije proizvodaca, sakupljaca i pakirnih centara,

O kontrola kvalitete jaja, uzorkovanje, kontrolne inspekcijske trake.

e e e A A —
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Pojedine definicije imaju sljedece znalenje:

-

Jaja su kokosja jaja u ljusci dobivena od kokosi
nesilica iz roda Gallus Gallus namijenjena pre-
hrani ljudi ili u upotrebi u prehrambenoj indu-
striji, osim razbijenih, inkubiranih i kuhanih
jaja.

Stavljanje na triiste je drzanje jaja u svrhu prodaje, ukljuéujuéi i ponudu za prodaju, skladistenje,
pakiranje, ozna¢avanje, distribuciju ili bilo koji drugi oblik prijenosa, bez obzira na to je li besplatan ili
nije, te uvoz i 1zvoz jaja.

Pakirni centar je pravna ili fizicka osoba ovlaStena za razvrstavanje jaja po kakvo¢i i tezini, te za
pakiranje jaja, a moZe biti smjeSten u sklopu proizvodne jedinice.

Oznaka proizvodaca je registracijski broj proizvodnog mjesta, a koji odreduje nacin uzgoja peradi,
drzavu podrijetla i proizvodaca.

Serija ili lot oznacuje jaja u paketima ili ne-
zapakirana jaja iz jednog istog proizvodnog
mjesta ili pakirnog centra smjestenog na jed-
nom mjestu, u istom paketu, ili nezapakirana
jaja s istim datumom nesenja ili datumom
minimalnog roka trajanja ili datumom paki-
ranja, istog nacina uzgoja, i u slucaju razvr-
stavanja jaja, iste kakvoce i procjene tezine.

Paket je omot koji sadrZi jaja ,A“ ili ,,B* klase, iskljuéujuéi pakete za prijevoz i kontejnere za in-
dustrijska jaja.

Slobodna prodaja je prodaja jaja na malo, odnosno neposredna prodaja krajnjem potrosacu.

Krajnji potrosa¢ je posljednji potrodaé prehrambenog proizvoda, osoba koja ne koristi hranu kao dio
bilo kakve daljnje prodaje, prerade ili sli¢ne radnje u vezi s hranom.

Prehrambena industrija je bilo koje poduzece koje proizvodi proizvode od jaja namijenjene za ljud-
sku potro$nju, osim masovnih ugostitelja.

Neprehrambena industrija je bilo koje poduzece koje proizvodi proizvode koji sadrze jaja, a nisu
namijenjeni za ljudsku potro$nju.



AGENCIJA ZA SIGURNOST HRANE BOSNE | HERCEGOVINE

1. Razvrstavanje jaja po kakvo¢i

S obzirom na kakvocu, jaja se razvrstavaju na:

Jaja ,, A“ klase razvrstavaju se i po tezini.

Jaja ,,B“ klase mogu se isporu¢ivati samo prehrambenoj i neprehrambenoj industriji. Po teZini se ne
moraju razvrstavati jaja koja se isporu¢uju prehrambenoj ili neprehrambenoj industriji.

2. Razvrstavanje jaja ,,A* klase po teZini
Jaja ,,A“ klase razvrstavaju se po teZini na:

Razvrstavanje jaja po tezini mora biti oznaceno odgovaraju¢im slovima ili izrazima sukladno nave-
denome ili kombinacijom slova i izraza, $to moZze biti dopunjeno odgovaraju¢im rasponom tezine.

Mogu se koristiti i ostale dodatne informacije, pod
uvjetom da takve informacije nece biti pogresno
shvadene kao slova ili izrazii da su u skladu s Pravil-
nikom o opéem deklariranju ili oznacavanju upaki-
rane hrane (,,Sluzbeni glasnik BiH", broj 87/08).

Primjer: Kombinacija oznake poznatog ‘branda’
proizvodaca jaja s naznacenom teZinom jaja!
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Kada su jaja ,,A“ klase razli¢ite veli¢ine pakirana zajedno u istom paketu, minimalna neto teZina jaja
navodi se u gramima s naznakom ,,jaja razlicitih veli¢ina“ ili odgovarajuéim nazivom koji je otisnut na
vanjskoj povrSini paketa.

3. Uslovi kakvoce jaja

Jaja ,,A* klase moraju ispunjavati sljedece uvjete kakvoce:

() da je ljuska i pokoZica normalnog oblika, ¢ista i neostecena;

U da zratna komora nije viSa od 6 mm i da je nepokretna, dok za jaja s oznakom ,,ekstra“ ne smije
prelaziti 4 mm;

Q) da se zZumanjak pri prosvjetljavanju jajeta vidi kao sjena nejasnih obrisa, da je pri naglom okretanju
jajeta nepokretan ili neznatno pokretan, te da se nalazi u sredini jajeta;

O da je bjelanjak bistar i proziran;

0 da je zametak neprimjetnog razvoja;

U da nema stranih tvari;

U da nema stranog mirisa.

Jaja ,,A* klase ne smiju biti prana ni prije ni poslije razvrstavanja niti na bilo koji na¢in ¢is¢ena, osim
kako je to navedeno za pranje jaja u Pravilniku (“Pakirni tentri mogu biti ovlasteni za pranje jaja u skladu
§ posebnim propisom i nacionalnim vodicem za sustay pranja jaja”).

Jaja ,,A“ klase ne smiju biti podrvgnuta postupku za ¢uvanje ili hladena u prostorijama ili postrojen-
jima u kojima se temperatura umjetno odrzava na manje od 5 °C.

Jaja koja su drzana na temperaturi nizoj od 5 °C tijekom transporta kraéeg od 24 sata ili u prostorima
za maloprodaju do 72 sata nece se smatrati hladenima.

Jaja ,,B* klase su jaja koja ne ispunjavaju zahtjeve primjenjive za jaja ,A* klase.

Jaja ,,A“ klase Cija svojstva viSe ne odgovaraju propisanim uvjetima kakvoce mogu se razvrstati u
jaja ,B* klase.

4. Pakirni centri

M Samo pakirni centri razvrstavaju, pakiraju i ozna-
Cavaju pakiranja jaja.

M Samo poduzeca koja ispune uvjete za pakirne
centre mogu se registrirati/odobriti kao pakirni
centri.

B Odgovarajuca tehnicka oprema za razvrstavanje
jaja po teizini nije potrebna za pakirne centre
koji rade iskljucivo za prehrambenu i neprehram-
benu industriju.

15



16

AGENCIJA ZA SIGURNOST HRANE BOSNE | HERCEGOVINE

Nadlezna tijela, ministarstva poljoprivrede entiteta, kantona i Br¢ko Distrikta BiH (u daljnjem tekstu:
nadlezna tijela), mogu registrirati/odobriti pakirne centre, dodjeliti oznaku pakirnog centra svakom oper-
ateru ¢1j1 su prostor 1 tehni¢ka oprema pogodni za razvrstavanje jaja po kakvo¢i 1 tezini.

Nadlezno tijelo dodijeljuje pakirnom centru oznaku pakirnog centra s potetnom kodnom oznakom
Bosne 1 Hercegovine - BA.

Registracija/odobravanje pakirnog centra oduzima se u bilo koje vrijeme ako pakirni centar prestane
ispunjavati propisane uvjete.

5. Uvjeti koje moraju ispunjavati pakirni centri

M Pakirni centri moraju imati tehnicku opremu
potrebnu za osiguravanje ispravne obrade
jaja, i to:

e pogodnu opremu za osvjetljavanje jaja,
automatski ili kontinuirani pregled, koja
omogucava osoblju da provjeri kakvocu
svakog pojedinog jajeta ili drugu odgova-
rajucu opremu;

e uredaj koji mjeri visinu zracne komore u
jajetu;

* opremu za razvrstavanje jaja po tezini;

e jednu ili viSe atestiranih vaga za vaganje
jaja.

e opremu za oznacavanje jaja.

6. Oznacavanje jaja i oznaka proizvodaca

® Jaja,,A* klase oznacavaju se oznakom proizvodaca.
M Oznaka proizvodaca sastoji se od Sifre 1 slova, 1 to:

* podatak o nacinu uzgoja peradi izraZen brojem u skladu s oznakama nacina uzgoja peradi;
* drzave podrijetla (npr. BA — kratica imena drzave Bosne i Hercegovine);

* broja proizvodaca (broj registriranog objekta).
B Oznaka proizvodaca mora biti lako vidljiva i jasno €itljiva i biti visoka najmanje 2 mm.

B Jaja se oznaCavanju u proizvodnom pogonu ili u prvom pakirnom centru kojemu su jaja isporu¢ena.

% Svako jaje “A” klase mora biti oznaceno!!!
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7. Rokovi za razvrstavanje, oznaavanje, pakiranje jaja, oznaCavanje paketa, minimalni
rok trajanja
B Jaja se moraju razvrstavati, oznaciti 1 pakirati u roku od deset dana od dana nesenja.

B Datum minimalnog roka trajanja je fiksan i ne smije biti dulji od 28 dana nakon nesenja jaja.

Kada je datum nesenja oznacen, datum minimalne trajnosti utvrduje se
od prvog dana tog razdoblja.

8. Pakiranja jaja s oznakom ,,ekstra®

B Jaja namijenjena stavljanju na trziste kao jaja ,,A“ klase s oznakom ,,ekstra“ moraju se razvrstavati,
oznaciti i pakirati u roku od Cetiri dana od dana nesenja.

W Rijeci ,ekstra“ ili ,ekstra svjeZe“ mogu se koristiti kao dodatni pokazatelj kakvoce na paketu
koji sadrzi jaja ,,A* klase do devet dana nakon §to su jaja snesena.

M Kada se koriste ove oznake, datum nesenja 1 vremensko ograni¢enje od devet dana otiskuju se na
paketu 1 pakiranjima tako da su jasno vidljive i jasno ¢itljive.

9. Prodaja jaja neposredno na mjestu proizvodnje i iznimke od oznafavanja

B Jaja koja se prodaju neposredno krajnjem potro$acu na mjestu proizvodnje ili na lokalnoj javnoj
trZnici takoder se oznacavaju oznakom proizvodaca.

Od zahtjeva oznafavanja mogu se izuzeti proizvodaci jaja koji imaju
do 50 kokosi nesilica, pod uvjetom da su ime i adresa proizvodaca is-
taknuti na mjestu prodaje i da su ispoStovani ostali zahtjevi navedeni
u posebnom propisu o deklariranju neupakirane hrane.

10. Oznaka na¢ina uzgoja peradi

Podatak o nainu uzgoja peradi mora se nalaziti na samim jajima, moZe se nalaziti i na pakiranju
jaja, a mora ispuniti minimalne zahtjeve za sustave proizvodnje za razliite metode proizvodnje jaja.

\

Podatak o nacinu uzgoja peradi koji se nalazi na pakiranju jaja
sastoji se, ovisno o nacinu drZanja peradi, od rijeci i brojeva:

,0— jaja iz ekoloskog uzgoja“;

»1—jaja iz slobodnog uzgoja“;

»2 — jaja iz Stalskog (podnog) uzgoja“;

»3 — jaja iz kaveznog (baterijskog) uzgoja“.
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Podatak o nacinu uzgoja peradi koji se nalazi na samim jajima
sastoji se, ovisno o nacinu drZanja peradi, od brojeva:

,0% - za jaja iz ekoloSkog uzgoja;

,1“- za jaja iz slobodnog uzgoja;

»,2" - za jaja iz Stalskog (podnog) uzgoja;
,3“- za jaja iz kaveznog (baterijskog) uzgoja.

Uvjeti koji se moraju ispuniti da bi se odredili pojedini nadini uzgoja propisani su posebnim
propisima.

11. Oznacavanje ambalaZe za prijevoz jaja

® Proizvodac na mjestu proizvodnje mora navesti na svakom pakiranju jaja za prijevoz sljedece
podatke:

M ime i adresu proizvodaca;
B oznaku proizvodaca;

B broj jaja i/ili njihovu teZinu;
B datum nesenja;

B datum otpreme.

B Ako se u pakirni centar dostavljaju nezapakirana jaja iz vlastite proizvodne jedinice smjeStene na
istoj lokaciji. navedeni podaci oznac¢avaju se u pakirnom centru.

B Navedeni podaci stavljaju se na pakete za prijevoz i moraju biti sadrZani u prateé¢oj dokumentaciji,
a presliku tih dokumenata treba sacuvati svaki od operatera. Izvornici popratnih dokumenata
moraju se ¢uvati u pakirnim centrima koji klasiraju jaja.

® Informacije koje se odnose na prijevoz ne smiju biti izmijenjene i trebaju ostati na ambalazi dok
se jaja neposredno ne upute na razvrstavanje. obiljezavanje, pakiranje i daljnju preradu.

12. Oznacavanje paketa
W Naziv oznake proizvoda¢a mora biti istaknut na pakiranju ili u paketu.
B Paketi koji sadrze jaja ,,A“ klase trebaju biti vidljivo i ¢itko oznaceni na vanjskoj povrSini
sljede¢im podacima:

* oznakom pakirnog centra;
e S — i = = = e e e ]
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* za razvrstavanje po kakvoci: paketi moraju imati oznaku ,.klasa A%, slovo ,A* odnosno slovo
»A* zajedno s rijecju ,,svjeZa“;

* za razvrstavanje po tezini;

* podatak o minimalnom roku trajanja;

* navod ,,oprana jaja“ za oprana jaja;

* za posebne uvjete skladistenja: tekst koji savjetuje potrosade da Euvaju jaja na hladnome nakon
kupnje;

» veterinarsku oznaku.

W Osim propisanih uvjeta, paketi koji sadrZe jaja ,A“ klase na vanjskoj povrSini moraju nositi
vidljivu i jasno €itljivu oznaku nadina uzgoja.

Oznacavanje jaja klase ,,B“
Oznake za jaja klase ,B” moraju biti u krugu
najmanje 12 mm promjera oko slova ,, B koje
je najmanje 5 mm visine ili lako vidljiva bojena
tacka od najmanje 5 mm.
Paketi koji sadrZe jaja klase ,B“ moraju na
vanjskoj povrsini biti vidljivo i ¢itko oznaéeni
sljede¢im podacima:

e oznaka centra za pakovanje;

e razvrstavanje po kvalitetu; paketi moraju
biti oznaceni kao ,klasa B“ ili slovom , B

¢ datum pakovanja.

13. Kvaliteta paketa i ponovno pakiranje jaja -

B Ne dovodeci u pitanje ostvarivanje zahtjeva u posebnim propisima o higijeni hrane, paketi moraju
biti otporni na udarce, suhi, €isti i u dobrom stanju te biti od materijala koji stite jaja od stranih
mirisa 1 rizika smanjenja kakvoce.

W Pakirana jaja ,, A" klase mogu biti prepakirana samo u pakirnim centrima.

M Svaki paket mora sadrzavati samo jaja iz jedne serije ili lota.

14. Industrijska jaja
® Industrijska jaja prodaju se pakirana u kontejnere, obiljeZena crvenom trakom ili etiketom.
B Na trakama ili etiketama moraju biti navedeni:
* ime i adresa operatera kojemu su jaja namijenjena;
* naziv i adresa operatera koji 3alje jaja;
* navod: , industrijska jaja“ velikim slovima visokim 2 cm i
* navod: ,,nepodobna za izravnu prehranu ljudi“ slovima visokim najmanje 8 mm.

= e e e —
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15. Veterinarski propisi
Osim primjene navedenog pravilnika, u provoedenju mogucnosti sljedivosti jaja na trZiStu primjenjuju
se 1 veterinarski propisi:

® Pravilnik o obiljeXavanju sirovina i proizvoda Zivotinjskog podrijetla i jzradi., obliku i
sadrZaju veterinarskih oznaka (,.Sluzbeni glasnik BiH*, broj 82/09) i

B Odluka o uvjetima kojima moraju udovoljavati objekti za klanje Zivotinja, obradu, preradu
i skladiStenje proizvoda Zivotinjskog podrijetla (,,Sluzbeni glasnik BiH*, broj 27/05), kojima
se utvrduje upotreba veterinarskog kontrolnog broja i odredbe o odobravanju objekata.

Veterinarski kontrolni broj objekta jest oznaka koja se dobiva prilikom registracije/odobravanja ob-
jekta od nadleznoga tijela entiteta i Bréko Distrikta BiH. Veterinarski kontrolni broj sadrzi broj¢anu oznaku
entiteta i Breko Distrikta BiH 1 to: 1. oznaka Bréko Distrikta BiH, 2. oznaka Federacije BiH 1 3. oznaka
Republike Srpeke.

Registrirati/odobriti mogu se: proizvodni pogoni zajedno s pakirnim centrom, samo proizvodni
pogoni ili samo pakirni centri.

16. Kako oznaciti jaja i kako izgleda oznaka na jajima

Oznake na jajima su kombinacije brojeva, slova i Sifre (oznake
proizvodaca) koje mogu biti poredane u jednom ili dva vodo-
ravna niza, ovisno o tehnickim moguénostima proizvodaca, a
koje su lako uocljive i jasno Citljive, visine slova najmanje 2
mm.

Oznaka na jajima mo7e se sastojati i od naziva proizvodaca, npr. Agrex, Agrokomerc, Rakié-
Komerc, Posavina Koka (oznaka stvorenog branda) i dr., ali nije obvezujuca.
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Primjer oznacavanja jaja jednog od proizvodaca s upotrijebljenom oznakom imena kao stvorenog
branda:

ObrazloZenje:

npr. Agrex — naziv proizvodaca;

#A” - klasa jaja; “M” - teZina jaja;

»3" - 0znaka uzgoja peradi, za jaja iz kaveznog
(baterijskog) uzgoja;

BA-011 broj za registriranog/odobrenog
proizvodaca jaja.

% Svako jaje ,,A“ klase u prometu mora biti oznaceno, bilo da se nalazi u
pojedina¢nom pakiranju, $koljci, paketu ili zbirnoj ambalaZi za prijevoz !!!

Primjer — dopustena kombinacija
oznake poznatog branda, proizvo-
daca jaja, s naznacenom klasom i te-
Zinom jaja, kao i ostalim obveznim
elementima za oznacavanije jaja.

Obvezna oznaka na jajima sadrii navode klase jaja - ,,A“ i tefine jaja - ,XL*, , L%
wM“ili ,8* nacina uzgoja peradi - ,,0%, , 1% ,,2“ili ,,3% kodne oznake
Bosne i Hercegovine - “BA” i broja proizvodaca.

Primjer obveznog oznacavanja:

+A”-klasa jaja; ,XL” - teZina jaja;
»3“-0znaka uzgoja peradi, za jaja iz kaveznog
(baterijskog) uzgoja;

BA-018 broj registriranog/odobrenog pro-
izvodaca jaja.

Jaja za izvoz

Jaja pakirana i namijenjena izvozu mogu biti razli¢ita u pogledu
kakvoce, trzista, oznacavanja ili dodatnih zahtjeva od onih propisanih
Pravilnikom o standardima za stavljanje jaja na trZiste.

Jaja izvezena iz BiH, radi stavljanja na trZiste u drugoj zemlji, moraju
ispuniti uvjete utvrdene zakonima koji su na snazi u zemlji uvoznici,
ako propisi nisu ekvivalentni s propisima u BiH.
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17. Oznacavanje jaja za prekogranicne isporuke

B Jaja dostavljena s proizvodnog mjesta sakupljaéu, pakimom centru ili neprehrambenoj industriji
u drugoj zemlji oznac¢avaju se oznakom proizvodaca prije napustanja mjesta proizvodnje.

B NadleZno tijelo odobrava odstupanje ako proizvodag potpiSe ugovor o isporuci s pakimim centrom
u drugoj zemlji u kojem se zahtijeva oznacavanje sukladno odredbama vazeceg pravilnika. Takvo
odstupanje moZe se odobriti samo na zahtjev obiju stranaka potpisnica uz prethodno pisano
odobrenje zemlje u kojoj je pakimi centar. U takvim sluéajevima posSiljku mora pratiti preslika
ugovora.

B Rok trajanja ugovora o isporuci ne moze biti kra¢i od mjesec dana.

18. Uvoz jaja

B Ako se jaja uvoze iz zemlje koja nema uvedene trzisne standarde istovjetne odredbama vazeceg
pravilnika, nadlezno tijelo ¢e. na zahtjev uvoznika, posebno razmotriti uvoz jaja iz te zemlje, a
procjena oprayvdanosti takvog uvoza obuhvaca podatke o naCinu oznacavanja i pakiranja jaja, o
nacinu drzanja kokosi nesilica te o moguénosti kontrole svih poslovnih subjekata u zemlji iz koje
jaja potjecu.

B Ako se procijeni da su uvjeti prihvatljivi za uvoz jaja, jaja moraju imati oznaku zemlje podrijetla
1 oznaku proizvodaca.

B Ukoliko se to pokaze nuznim. nadlezno tijelo moze sklopiti ugovor sa zemljom koja nema
uvedene trzisne standarde istovjetne odredbama vazeceg pravilnika, a u cilju osiguravanja nave-
denih uvjeta,

B Ako nije moguée provesti sukladnost. na pakiranim jajima koja se uvoze mora biti vidljivo i
¢itljivo navedeno:

« zemlja podijetla:
* nadin uzgoja s natpisom: ., Nije po standardima EU",

19. Oznadavanje nacina hranjenja
B Kada se oznaéava nacin hranjenja kokosi nesilica, primjenjuju se sljedeé¢i minimalni zahtjevi:
* da su zitarice kao hranidbeni sastojak obuhvacene u najmanje 60% ukupne teZine smjese sto¢ne
hrane i pritom ne sadrZe vide od 15% nusproizvoda Zitarica,

* da pojedina zitarica ¢ini najmanje 30% smjese stocne hrane, odnosno ako se smjesa stocne
hrane sastoji od vie vrsta Zitarica, svaka mora imati najmanje udio od 5% u smjesi stoéne
hrane.

20. Evidencije koje vode proizvodaci

B Proizvodad mora voditi zasebnu evidenciju za svaki nain uzgoja peradi, koja mora sadrZavati
sljedece podatke:
« datum useljenja kokosi u objekt, starost kokosi 1 broj kokosi nesilica;

« izlu¢enja kokosi nesilica iz daljnjeg uzgoja i proizvodnje;
- —————— - _ - —— = - — ———]
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* dnevna proizvodnja jaja;
* broj 1/ili tezina dnevno otpremljenih ili prodanih jaja;
* naziv i adresu kupca.

B Evidencija o hranidbi kokosi nesilica, u slu¢aju kada jaja ,,A“ klase i njihova pakiranja nose tu
oznaku, uz zahtjeve propisane posebnim propisima o higijeni hrane mora sadrzavati i sljedece
podatke za svaki nacin hranjenja:

* koli¢inu i vrstu hrane koja se daje ili mije$a na licu mjesta;
* datum isporuke hrane.

B U slucaju da proizvodaci primjenjuju viSe na¢ina uzgoja na istom proizvodnom mjestu, podaci se
raspodjeljuju po objektima za drzanje i uzgoj kokosi.

B Umjesto vodenja evidencije o prodaji i isporuci, proizvodaci mogu Cuvati datoteke, fakture
(racune) i dostaviti biljeSke oznacene kako je to propisano.

21. Evidencije koje vode pakirni centri

Pakirni centar mora voditi zasebnu evidenciju ,za svaki nacin uz-
goja“ po danima, koja mora sadrzavati sljedece podatke:

* koli¢inu neklasiranih jaja koja je slomio proizvoda¢, ukljuujuéi naziv, adresu i oznaku
proizvodaca i datum ili razdoblje nesenja;

* koli¢inu jaja nakon $to su razvrstana po kakvo¢i, koli€ini i tezini;

* koli€inu razvrstanih jaja primljenih iz drugih pakirnih centara, uklju¢ujuéi i oznaku tih pakirnih
centara 1 datum minimalnog trajanja;

* koli¢inu nerazvrstanih jaja koje je slomio proizvoda¢ dostavljenih u druge pakirne centre,
ukljucujuéi i oznaku tih pakirnih centara i datum ili razdoblje nesenja;

* broj 1/ili tezinu dostavljenih jaja razvrstanih po kakvo¢i i tezini, datum pakiranja u slucaju jaja
»B* klase ili datum minimalnog trajanja u slu¢aju jaja ,,A“ klase i od strane kupca s njegovom
adresom i imenom.

W Pakirni centri moraju evidentirati zalihe svakog tjedna.

m Ako jaja ,A“ klase 1 njihovi paketi nose oznaku nadina hranjenja kokosi nesilice, pakirni centri
koji koriste takve oznake trebaju Cuvati odvojene biljeske.

M Umjesto ¢uvanja podataka o prodaji i dostavi, pakirni centri mogu Cuvati datoteke, fakture
(racune) i podatke o dostavi najmanje 12 mjeseci od dana njihovog nastanka.

‘e
-

* u pakirnom centru neposredno prije otpreme moze biti najvise 5% jaja s nedostacima kakvoce;

22. Odstupanja od propisanih uslova kvaliteta

Za serije jaja ,, A" klase dopustena su sljedeca odstupanja od pro-
pisanih uvjeta:

* u prometu moze biti najviSe 7% jaja s nedostacima kakvoce.

23
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B Pri kontroli jaja s oznakom ,,ekstra® ili ,,ekstra svjeza“ nije dopusteno odstupanje u visini zratne
komore ni u trenutku pakiranja ni u trenutku uvoza.

B Ako kontrolirana serija jaja sadrzi manje od 180 jaja, postotci se udvostrucuju.

23. Odstupanja u odnosu na teZinu i na oznacavanje jaja

M Pri kontroli serije jaja ,,A* klase dopustena odstupanja odnose se na teZinu po jajetu, odnosno u
seriji jaja moZe biti do 10% jaja teZine koja grani¢i s oznaéenom teZinom na pakiranju, ali ne vise
od 5% jaja sljedece nize teZine.

B Ako kontrolirana serija jaja sadrzi manje od 180 jaja, postotci se udvostrucuju.

® Dopustena su odstupanja od 20% za jaja s neCitljivim oznakama u oznacenim serijama i paketima.
24. Sluzbene kontrole i inspekcijski nadzor

‘ SluZbene kontrole i inspekcijski nadzor provode se na nacin kako
je to propisano vazeéim zakonskim propisima u Bosni i Herce-

govini.

® Nadzor nad provedbom odredaba vazeéeg pravilnika obavljaju nadlezna inspekcijska tijela.
B Inspekcijskim nadzorom provjeravaju se jaja u svim fazama stavljanja na trziste.

B Osim slucajnog uzorkovanja, provjere se obavljaju na temelju analize rizika, pri ¢emu se uzimaju
u obzir vrsta i propusnost mjesta osnivanja te operaterova prethodna evidencija, sukladno stan-
dardima za stavljanje jaja na trziste.

W Zajaja ,A“ klase iz uvoza provjere treba obaviti i u vrijeme carinjenja i prije objavljivanja slo-
bodnog protoka robe.

W Jaja,B“klase iz uvoza bit ¢e odobrena za slobodni protok robe samo nakon provjere i carinskog
odobrenja da je njihovo kona¢no odrediste preradivacka industrija.

W Osim slucajnog uzorkovanja, operateri koji obavljaju pregled odreduju ucestalost inspekeijskih
usluga na temelju analize rizika, uzimaju¢i u obzir najmanje:
« rezultate prethodne provijere;
* slozenost trzista jajima;
* stupanj segmentacije u proizvodnji ili pocetak pakiranja;
» koli¢ine proizvedenih ili pakiranih jaja;
* bilo koje bitne promjene iz ranijih godina u vrsti jaja proizvedenih ili obradenih ili u trZi$nim
metodama.metodama.

M Inspekcijski nadzor provodi se redovito, nenajavljen, a podaci o evidencijama dostupni su in-
spekcijskom nadzoru.

25. Uzorkovanje

B Kontrola jaja u velikim paketima, koji ne sadrZe manja pakiranja, provodi se uzimanjem uzorka

jaja €iji je najmanji broj naveden u tablici 1.
e e A S e e e s e ]
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BROJ JAJA ZA
SROTIATA T KOWLU-&M&: 1.
i koﬁ:r(glg;m Iﬁ%’?‘;}f
po seriji %
do 180 100 -
181 do 1 800 15 180
1 801 do 3 600 10 270
3 601 do 10 800 5 360
10 801 do 18 000 540
18 001 do 36 000 3 720
36 001 - 360 000 1,5 1080
vise od 360 000 0,5 5 400

B Kontrola serije koja je manja od 18 000 jaja provodi se na uzorku od najmanje

20% velikih paketa.

B Kontrola serije koja je veca od 18 000 jaja provodi se na uzorku od najmanje 10%

velikih paketa i od najmanje deset velikih paketa.

M U slucaju nezapakiranih jaja izloZenih ili stavljenih u prodaju, kontrola se provodi

na uzorku od:

— 100 % jaja, kada je broj jaja do 180,

— 15 % ali ne manje od 180 jaja, kada je broj jaja veci od 180.

B Osim slucajno obavljenih kontrola uzoraka, provjera jaja iz uvoza mora se provesti i na osnovi
analize rizika pri ¢emu se uzima u obzir tip subjekta u poslovanju s hranom ¢ija se jaja provjeravaju,
kao i uvid u evidenciju obavljenih prija$njih provjera koje se odnose na sukladnost standarda

kakvoce jaja.

B Jaja ,,A“ klase iz uvoza moraju se kontrolirati za vrijeme postupka carinjenja, prije stavljanja na

trziste.

B Jaja,B“klase iz uvoza moraju se kontrolirati za vrijeme postupka carinjenja, pri ¢emu se utvrduje

da je njihovo krajnje odrediSte preradivacka industrija.
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B Kontrola jaja u malim pakiranjima, bez obzira jesu li mala pakiranja u velikim paketima ili ne,
provodi se uzimanjem uzorka pakiranja i jaja ¢iji je najmanji broj naveden u tablici 2.

BROJ JAJA ZA KONTROLU -
tablica 2.
SERur | Brojjapo | oo

malom S p:)

pakiranju % pAKIRE
do 180 100 100
181 do 1 800 15 100
1 801 do 3 600 10 100
3601 do 10 800 - 100
10 801 do 18 000 “ 100
18 001 do 36 000 3 100
36 001 - 360 000 1,5 100
vise od 360 000 0,5 100

26. Kontrolne inspekcijske trake

B Nakon kontrole serije jaja, nadleZna inspekcija obvezna je pricvrstiti kontrolnu in-
spekcijsku traku sa sluzbenim Zigom i sljede¢im podacima:

¢ ,Kontrolirano (datum) i (mjesto)“;
e ime ili registarski broj inspektora.

B Kontrolna inspekcijska traka mora biti bijele boje s crvenim otiskom. Ako je prije

kontrole nadleine inspekcije pakiranje jaja bilo zatvoreno, inspektor ga moze
otvoriti i nakon kontrole na njega pricvrstiti kontrolnu traku. Kontrolna traka moze

se prelijepiti preko originalne trake ili naljepnice.
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