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FOOD SAFETY AGENCY OF BOSNIA AND HERZEGOVINA

SIGURNO RUKOVANJE HRANOM U KUHINJI

Kod termicke obrade obratite
paznju na temperaturu.

Temperaturu provjerite ubodnim
termometrom.
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Redovno vrsite kontrole temperature
rashladnih uredaja.
O kontroli temperature vodite
evidencije.
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J N\ Perite ruke kod svake promjene
\ N radne aktivnosti, nakon toaleta i y
brisanja nosa. '
l / v
7 . -
-

P

Prijavite nadredenom ako ste bolesni, \& -
~

imate curenje iz nosa ili kiSete i kasljete.
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\ LICNA HIGIJENA
AN Nosite propisanu zastitnu
' . odjecu i obucu.
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