AHEKC IX.

CIIEHM®UKAIIMJA ITPOU3BOJA CA O3HAKOM I'APAHTOBAHO
TPAAUIIUOHAJIHOI' CIIEHUJAJIUTETA

»BAIAJTYUKHU REBAII”
1. Ha3uB (Ha3MBH) Koje je MOTPeOHO YNHCATH Y perucrap
,bamaryuku hesam

2.  Bpcra npousBojaa
Pazpen 2.8 ['otoBu 006poru

3. Pa3no3u 3a peructpauujy
3.1. IIpowussox:

j€ pe3yJsTaT HauMHa POU3BO/IH-E, IPEPaJIe UM cacTaBa oJroBapajyher TpaaIuioHaIHOT
MOCTYTIKA 3a Taj MPOU3BO WIH MPEXpaMOEHU IPOU3BO]

(] ce mpou3BOJIM O/ CHPOBHHA MJIM CAacTOjaKa KOjU C€ TPAIUIIMOHATHO KOPUCTE

hesan je mpoumsBox oJ Meca KOjU MMa JAyry TpajulMjy HpUIIpeMe M KOH3yMalMje Ha
OankaHcKOM noiyocTpBy. OCHOBA je YCUTHEHO MeCO Koje ce 00IMKYyje Y BaJbKe. ,,bamamyuku
heBan® je Beh cKOpO CTOTHHY I'OJMHA MPENO3HATIFUB IO CBOM M3TJeNly, IUIOUMIM Koja ce
cacToju M3 yeTHpH heama, Bajbka Koju cy cnojeHu. IIpema TpaaulMoHalHO] peuentypu y
,bamallyuku hesan‘ ce nomaje Oujenu JIyk, cMjeca Mopa Jia ojJie)xkaBa HajMame 36 catu Ha
BEOMa HHUCKO] Temreparypu. JlogaTHy mpeno3HaT/bUBOCT ,,bamanyuykor heBamna‘ ka0 roToBOT
jena naje u Oamallydka JIeHba Koja ce Ha TPaJuIlMOHAIaH HaYuH MPUIIPEMa U KOPUCTH Kao
CacTaBHU JIMO OBOT TPATUIIMOHAIHOT TOTOBOT jeTa.

3.2. Ha3zus:
O TPaJUIIMOHAIIHO C€ KOPHUCTH 32 03HAYABAKE CHEIU(PUIHOT MPOU3BO/IA
OTHCYje TpaJuIOHATHA CBOjCTBA WM CHEIM(UIHA CBOjCTBA MPOU3BO/IA

,bamarydky hepam‘ je TpaAUIIMOHAIHO TOTOBO jeJI0 Koje ce Beh HeKOJIMKO JIeIIeHH]a IpUIpeMa
¥ KOH3YMHpa Ha TpaIuIIMOHANIaH HAaYWH. 3a pa3juKy oJ heBara Koju ce IpUIpeMajy y ApyriuM
kpajeBuMa buX, 6ankaHckor mojyocTpsa U jyrouctoune EBpone u nmajy o0auKk BajbKa, OBaj
NPOU3BOJ je y OONMKY IUIOUMIIE KOja Ce cacToju M3 4eTupu crojeHa hemama. Oako
npurpeMbeH Oamanydku heBan 3aapxaBa BHIE MacHOhe KOja Tra YUHH COUYHUJUM O] APYTUX
Bpcra heBama npunukoM KoHzymanuje. JlogatHy crnenupuuHOCT OBOM TPaTUIIMOHATHOM
CEeLUjAIUTETy Aaje U Oamalyyka JIeTMba, MEeKapcKu MPOu3BOjA cnenuduyan 3a mojapydje
rpaaa bama Jlyka.



4, Onmuc

4.1. Onuc npousgoda Ha Koju ce 00HOCU HA3UB U3 mauke 1, ykwyuyjyhu wesosa enasua usuuxa,
Xemujcka, MUuKpoOUOIOWKA U OP2AHOAENMUYKA C8OJCMBA KOja O0OKA3Y]Y He208 cneyuuian Kapakmep

,bamarydku heBam™ je roToBO jelo KOje ce cacToju W3 MECHOT aujenia, heBama Koju ce
npurpema oj jyHeher Meca v 3aurHa M JIENUE-E KOja je HalpaBJbeHa O MIICHUYHOT OpallHa,
BOJIE M KBacia. MecHU Tuo TOTOBOT jelia je Y OOJMKY IUIOYHMIIe, KOja CE CaCTOju U3 YETUPH
CIojeHa BaJbKacTa Jujena.

TaGena 1. dusnuka cBOjCTBa CHPOBOT U MEYEHOT ,,bamanyykor hepama“:

Cuposu heBam [leuenn hesam
Maca (g) 45 - 66 39 -59
Jyxuna (cm) 7-8 6-8
[upuna (cm) 5-6 5-6
Bucuna (cm) 1-15 1-15

TaGena 2. XeMujcku cactaB CHpOBOT U IieueHor ,,bamanyukor heBama“:

Cuposu hesanr | Ileuenu hesan
ITporennu (%) 16 - 17 17 -18
Mactu (%) 16 - 24 24 -25
XuppoxcumnponuH (%) 0,3-0,33 -
Komnaren (%) 2,4-26 -
Onnoc xonaren/ykynuu nporennu (%) 14,8 - 15,7 -
NaCl (%) 2,3 2,6 2,7-29
Bopna (%) - 51-54
I[Teneo (%) - 3,7-4,1
Vripukoxuapatu (%) - 15-1,6
Eneprercka Bpujennoct (kcal/100g) - 289 - 303




a)

Cnuxka 1. ,,bamanyuku heBan‘ (ruiouniia) cupos (a) u neueH (0)

Bamanydka nenuma je meKapcku MpOU3BO/I OKPYTIIOr 00inKa npedrnka ox 13 M g0 17 oM u
BUCHHE (Ha cpenuHM) of 3 1o 4 M. Maca nedeHe Oamanyuke senume ce kpehe ox 137 r 1o
174 r . Xemujcku cactaB nieueHe Oamaayuke JeNHbe IpecTaB/beH je y Tadbenu 3.

TaOena 3. XemMujcku cacTaB Oamalydke JEIHEbE

[TapameTep kBanuTeTa Canpxaj
Canpxaj Boze (%) 43 - 44
Canpxaj nenena (%) 1-2
Canpxaj mpotenna (%) 6-8
Canpxaj mactu (%) 0,1-02
Canpxaj mehepa (%) 1-15
Canpxaj NaCl-a (%) 15-25
Eneprercka Bpujennoct (kJ/100g) 159 - 162

Crnuka 2. bamany4ka jenumba




OpraHosienTHYKa CBOjCTBA!
Wzrnen cuposor ,,bamanyukor heBama“

,,bamaiyuku heBan mma M3riej Mio4Hie CIOjeHUX MECHHX Bajbunha, MpPeyHHKa OKO 2IIM.
boja cupoBor hepana je kapakTepUCTHYHA PYXHUYacTO-IIpBeHa 00ja 3pernor jyneher meca ca
BHJIJbIBUM TParoBMMa MacHOT TKMBa KOjH Ccy Oujese 00je U KOju cy paBHOMjepHO pacniopelheHn
Y MECHO]j CMjeCH.

Mupuc (apoma): Mupuc cupoBor heBarma, HAaKOH OJIeKaBama, j&6 KOMOMHAIIMja MEpHUCa Meca
W 3a4KHa, IIpHje CBera Oujenor Jyka.

Konsucrenmnuja He cmuje na Oyne CyBUIIE MEKaHa U JhEIUbMBA, IUIOYHIIE heBama ce Mopajy
JIAKO OJIBajaTH jeJIHA O] IpYyTe, He CMH]Y Ce JIMJEMUTH 3a MOBPIIMHY HA KOjO] CE BPIIHU NEUCHE.
Wsrnen nedenor ,,bamanyukor herama*
boja HakoH neyema ,,bamanyuykor hepamna® je 6oja kKapakTepucTUYHA 3a MeYeHO jyHehe meco,
ca TaMHHUJUM H CBjE€TJIMjUM HUjaHcaMa cMmelhe 6oje Ha rOpH0j U JI0H0] MOBPIIMHU IJIOYUIIE,
JI0K je 00ja MI0OYHIle ca cTpaHa 3HATHO cMeh)a v 3HATHO CBjeTIIH]ja Ol TOPH-E U JOHE MOBPIIHHE.
Mupuc (apoma): Mupuc nedenor hepama je yrojaaH, KoOMOMHaIMja je TepMUYKH oOpaleHor
Meca U JI0JIaTHX 3a4nHa. ApoMa 3aBUCH OJ] KOJIMYMHE J10/1aTUX 3a4MHa. ,,bamanyuku heBan® je
300r KOMOWHANHMje 3a4nHa (TIpHje CBera OWjeNor Jyka), AyXKer OJUIe:KaBama, 3peHha MECHE
cMjece 3HATHO apOMaTHYHMJU y OJHOCY Ha Jpyre hepame koju ce mpumnpemMajy y buX u
OKpYKEmY.

Vkyc: ,,bamanyuku heBan™ mopa Outu n00po TepMuuku oOpaleH, meuyeH, Ha MONPEUHOM
npecjeky Mopa OuTH yjeqHaueHe Ooje Koja MOXe Ja Bapupa O]l HM3Pa3UTO TaMHe
JpyOugacroupseHe 60je 10 Onare HujaHce cMele 0oje. ReBan Mopa OUTH coyaH, HE cMUje OUTH
rymacT, ajld HUTH NpEeTBpJ NpHWIMKOM 3arpusza. [loceOHy HOTy 3a ykyc Aajy OMjenu Iyk,
3apxaHa MacHoha y heBamy anu M UM KOjH JI0JIa3U ca JPBEHOT yrijba Ha KOjeM ce BpIIU
nevueme.

bamanyuka nenuma uma Ojaar MUpHC Ha MIIEHUYHU XJbeO. boja je cuBkacToXyTa ca nojeJTHUM
TaMHUJUM, MambUM MOBpIIMHAMa Ha TOPHOj KOpU. BuasbuBu Cy TparoBu Mpexacre ,,Iape
Koja ce (hopmupa npuje craBbama y neh. Ca 1ome cTpaHe Cy BUIJBUBY JH]EIIOBH MIIIEHUYHUX
MEKHIa Ha KOj€ Ce CTaBjbajy JICNUIE NpHje Meuemha a Koje MMajy YJIOry JAa cropujede
JIMjeTbebe JIETIHIbE 3a 3arprjany noBpinHy nehu. OcuM Tora MeKume Jajy 1 HoceOHy apomy
0amaTyydKoj JICTUIbH.

bamanyuka nenuma MMa jako U3paKeHy eNacTHMYHOCT, y CaMO JeceTak CEeKyHIH, HaKOH
,TyXKBama““ 0JJHOCHO MeXaHWYKe JepopMmaliije, KBaJUTeTHA JieNiba ce Bpaha y MpBOOUTHU
00JIHK.



4.2.  Onuc memooe npouszeo0rwe npou3e00ad Ha Koju ce 00OHOCU HA3UB U3 mauxe 1,
VEBYUYjvhu, edje je mo npuxiaono, npupooy u c8ojcmea YynompujedbeHux cuposuHa uiu
cacmojaxa u memooy npunpeme npou3eo0a

IIpousBoama hepana

VY nocTynky npousBojime ,,bamanyukor heBama“ HajBaxHuje cy Tpu (asze:
1) onabup Meca ¥ HaYMH NPUIIPEME MECHE Mace,

2) TomI0THa 00paja Ha POIITHIbY U

3) HauuH cepBUpama.

H360p meca 3a npou3so0mwy

,,bamanyuku heBam™ je mpou3BOJ O]l YCHUTH-EHOT Meca roeefa crapoctu 12-15 mjecenu. 3a
pou3BOAKY Oamanyukor heBama y3umajy ce TpeamH TUjelIOBH TpyIa )KUBOTHIE (Tuiehka,
nomiehka, Bpar, (hiiam u pedpa). Hakon pacxialjuBarma Tpymosa Ha TeMiieparypy ox 4°C ou
JIMjEJIOBU TPyTIa Ce CHjeKy Ha Mamke KOMaJie KOjU ce TIOMHU]CIajy Y TIOCYIH U3 KOje Ce 0/1ajy Y
MaIllMHY 332 MJBEBEHE Meca.

Hauun npunpeme mecHe mace

MJbeBeme Meca ce BPIIM ca OTBOPHMA 32 YCUTH-aBamke MPeyHKa 6 MM. Y caMJbeBEHO Meco,
70/1aje ce KyXUIbCcKa co (0Ko 2% 071 Mace MJbEBEHOT Meca), HaTPHUjyM XUAPOTreHKapOOHaT WiIn
MuHepaiaHa Bojaa (oko 1% om mace mibeBeHor meca). Cmjeca ce J0OpO XOMOTE€HH3Yje
MUjelIakeM M OCTaBJba Ha OjiekaBame Ha Temreparypu 0-4°C y Toky 24 carta kako Ou ce
CjeIMHUJIE apoMe, OJTHOCHO KaKo OM J0JIaTH cacToji U YyHIUPATIN Y CBE IU]€JIOBE YCUTHCHE
Mace, a Meco cMekmano. HakoH Tor BpeMeHa cMmjeca ce MOHOBO MeJbe, Kpo3 UCTH OTBOP Ha
MaIuHu Wwin MamwH (4mm). Hakon MibeBera 1 XOMOTCHH3AIIH]€ J10/1a]y ce Oujeru JIyK U oubep
(onmuoHo). bujenu ayk ce goaaje caMJbeBEH M IMOMHUJEIIaH ca MaJIoM KOJIMYMHOM Boze. OBako
IpUIlpeMJbeHa cMjeca ce JO0JAaTHO XOMOTeHH3yje, MHjellla M OCTaBJba Ha OJUIekKaBame Yy
BpeMeHy o1 Hajmamwe 12 catu, Ha Temneparypu 0-4°C.

Obauxosarve ,, baranyuxoe hesana “

Hakown Tor BpemeHa cMjeca ce BaJid, MPEHOCH y IyHUWJIMILY U3 KOje ce MOl MPUTUCKOM U3BJIaue
(06muKyjy) Bayjiin, MpeyHUKa OKO 2CM onpeleHe myKuHe, 1Mo ABa I YeTUPH BaJljKa, 3aBUCHO
ol u3Ben0e m3naza Ha nmyHwIMu. O 100MjeHuX Bajjaka ce pyYHUM pe3ameM (HopMHUpajy
rtounie heBamna Koje ce cacToje 0[] 10 YeTUPHU BajKacTa KoMaJia Meca U UMajy IUMEH3Hje 0]
7,5cm 10 8,3 cm u macy ox 45,7 g 1o 66,5 g. lo npunpeme 3a KOH3yMHUPAbE, Tj. 10 TPEHYTKA
neyerma Ha polTusby heamu ce uyBajy Ha Temmepatypu 4-6°C.



IIpousBoama Jenume

Cuposune 3a npunpemy

Jlenuma Koja ce KOPUCTHU 3a TPAIUINOHATIHH CIEIHjaTUTET, Oambalydku hear, ce mpou3BOan
on O6panraa Tun-400, kBaciia, COJM U BOJIE.

Texnonoeuja uspaoe nenurpe

3amjec THjecTa ce 00aBJba y KIACHYHO] MjECHIIUIM 3a XJheO. KomnumHa KBacna y JoeTHHM
Mjeceruma je 1,0%, a y 3umckum 1,5%. Kommauna comu xoja ce pomaje y 3amjec je 1,5%, a
BOJa ce nojaaje nmpema mohu ynmjama OpamHa. TemmepaTtypa Bojae Tpeba ma Oyae Taksa Ja
Temneparypa 3amjeca Oyne 27 °C (mro 3HauM Ja JbeTH BOJY Tpeba XJIAJAWTH, a 3UMH
3arpujaBat). PepmeHTanuja y mMacu (y KuOin) Tpaje jeaH caT, HAaKOH Tora ce o0aBjba
JIMjeJbebe U OKPYIJIo 0bauKoBame. OOIMKOBaHM KOMAAM Ha Jacld (pepMEHTHPa]jy JOII jeJaH
car. TexxuHa TjecteHuX koMaa je oko 170 g. Jlacka Ha K0joj ce o0aBJba (pepMeHTaIja MocyTa
je Mekumama Ja He jaohe 1o nujenbema TujecTa. IIpuje mouerka meuewma Ha TjeCTEHUM
KoMaJuMa 3a JIenumpy (opMHpa ce MpexkacTa ,l1apa“ Koja clipedyaBa MyLamke Fopmbe Kope
Jenumbe ycie Op30r MUpemka Ha BUCOKO) TEMIIEPaTypH.

Ileyerve nenurve

Tjecrenn xomanu ce meky y 3emipaHoj nehu Ha japBa. Ileueme ce o0aBiba MIApKHO MpeMa
BennunHM niehu. Ilehu y xojuma Bpiim meueme Oamalyuyke JIEMUEE ¢y rnoceOHe u3Benode,
MOTIJIOYaHe NIAMOTHUM IUIoYamMa M Kao CPEJCTBO 3a CTBapame BUCOKE TemIeparype y nehuma
KOPUCTH C€ UCKJbYUYHUBO JIPBO Koje caropujeBa. TemmnepaTypa neuema Ha nouyetky je 400°C u
BpemeHoM omaja 1o 350°C. [Teuemwe Tpaje 1-2 MunyTta. HakoHn nedyema obaBsba ce xiaheme Ha
nojunama oko 1-2 cata. Texxuna oxmahene snenume je ox 1379 do 174g.

['maBHa ocoOMHA je BeMMKa €IaCTUYHOCT JICTIHHHE, KOja c€ HAaKOH MeXaHu4dke nedopmarje y
POKY HEKOJIMKO CEKyHIH Bpaha y mpBOOUTHU U3TJIE.



Ipunpema ,,bamanyuxor hepama“

[Ipema Tpaguuuju ,,bamanyuku heBan® ce medye Ha pOIITUIBY KOjU CE€ CACTOJH OJ1 JISXKUINTA 32
yrajb, U IJI04€ Ha KOjoj ce Bpiuu neuewme. [Inoua 3a neueme ce cactoju o Mambux pedpacTux
io4ya Koje cy Ha pa3Mmaky ol map muiaumetapa. [ledeme ce Bpim Ha kapy KOju ce cTBapa
caropujeBameM JPBEHOT yIiba. Tpajame TepMuuke oopajae meca je 6-10 munyra. Heomxomuo
je TemmepaTypy pOILITHJba OJp>KaBaTH KOHCTAHTHOM TOKOM TepMHuuke oOpaze. Jlemuma ce
TPaJUIMOHAIHO, pacHjela Mo CPeAMHU U JIPKU Ha BPXY IUIOYE 3a IMEYCHE Y3 MOBPEMEHO
MPUTUCKAE Meca, Kako Ou ce HaTOMMIIa MacCHONOM KOjy MECO OTIYIITA.

CepBupame ,,bamaayuxor hepana*

,,bamanyuku heBamn' ce cepBupa y Tamupy, ca CaIBETOM U JPBEHOM YayKaJIUIIOM 3200/1€HOM
KpO3 cajBeTy y Jienumy. Kao momarak ciryu ce IPBEHH JIYK KOJH j€ HWCjeYCH Ha JIMCTOBE,
MPETXOJIHO YCOJbCH, JbyTa mampuka ¢edepona u Oudep. Ilpema Tpamuuumju ,bamanydku
heBan‘ ce jene nmpcTuma y3 Kopuiheme IpBEeHE YaUKATHIIC.

4.3. Onuc KJbY4YHUX eJeMeHaTa Koju oJpelyjy TpaauLmoHaIHa CBOjCTBA POU3BOJA

HUctopuja ,,bamanyukor heBana“ Huje 10 Kpaja ofjammena u onucana. [loy3nano ce 3Ha j1a
heBamnu kao jesno motuuy u3 nepuoaa Oromacke UMIIEpPHjE, KOje C€ TOKOM CpEIher BHjeKa
pa3BwiIoO y cnenujanuTeT nujene jyrouctoune EBpome. Ilocroje gokasu na je oBO jesno Ouio
npucyTHO Ha bankaHy jom y AHTHYKO Bpujeme. Y cTapoj ['pukoj CIMYHO jeno je KOH3yMUPaHO
y 8 BHjeKy Ipuje HoBe epe. Jeno y o0suky obenucka ce nomMume y Mnujaau u Onucuju, kao u
y Jjenuma cTapux rpukux ¢punosoda.

Pujeu heBan cBoje nopujexiio Byde oj pujeun kedad Koja UMa BHILIE CHHOHMMA Y 3aBUCHOCTH
on peruje kojoj mpunanaa (kebap, kebob, kebhav, gabab...). ,,bamanyuku hepan‘ ce y mouerky
MPUIPEMAO U MPaBUO Ha KOMAJ Kao U y ocTaluM KpajeBuma. Heku ucropujcku 3anvcu (Apxus
PenyGnuke Cpricke) roBope n1a ce hepar mo4yeo npunpeMarty U MpoaaBaTH Ha Y>KEM MPOCTOPY
bama Jlyke, y Bpujeme cajMa Ha KOME C€ TProBajo, a KOjU C€ OJpKaBao Ha MOJAPYYjy Jamballhe
IpaJIcKe TPXKHUIIE.

ITopujexno ,,bamanyukor hepama™ ce mpema mpeaamuMa Be3yje 3a HEKOJIMKO MMEHa, y Ta
BpeMeHa To3HaThX Mecapa M heBabuyuja. Tako ce Mo jenHOM mIpenamy OONMK U MoceOHa
perientypa npunucyje nopoaunu Dysen. Ipyru mak TBpAe Aa je WUIICJHH TBOpall OOIHMKa,
peuentype u npurpeme usBjecHu ['moBanu Kiacep, Koju je yBEIMKO KOPHUCTHO KaJIyl 3a
MpaBJbeHe MUIOYHIa heBama Koju je caM ocmuciano. M oH je HAaBOAHO Ha HJEJy JOIIA0
3axBasbyjyhu crapum majcropuma heBama W BHUXOBHM TPUKOM Ca CIajambeM I0jeTMHAYHUX
KoMmasa.

UumeHura je 1a cy roTOBO CBM OHH KOjHU Cy MpUINpeMaiiu heBam Kao TOTOBO jeJI0 MPUXBATUIIN
0Baj crienu(uYaH OOJIMK TUIOYHUIE U Ja C€ MPAKTHYHO O] MIE3/IeCETHX T'OJUHA JBaJIECETOT
BHjeKa y bamanmyiu, ToMUHATHO TIpaBU M Tpojaje heBam ca KapaKTEPUCTUIHUM H3TIICIIOM.
Penentype cy Ouie tajHa, Koje Cy TOpOIUIE TPEHOCUIIE ca KOJbeHa Ha KOJbEHO.



buno kako 0mio, Ta Ham3Iien Mana OJJIyKa Jla ce KOMaJH CII0je paad COYHOCTH hemara
CTBOpHJIA je TAaCTPOHOMCKY JCTHIIH]Y 0 K0joj je bamanyka y nmocibeamux 60 1 BHIE TOANHA
Hajmmo3HaTHja. JeTHOCTaBHO, a TeHUjaIHO, Oar Kao u cam ,,bamamydku hesan®.

Kipyunu enemenTH koju oapelyjy TpaaummoHaaHa CBOjCTBA Mpou3Boaa ,,bamanyuku hesam*
Cy cacTaB cMjece 3a hesam, oOnmMK Oamanydkor hemama, meroBa crerupuyHa CEH30pHA
CBOjCTBa.

bamanyuka nenuma je cacTaBHU MO TPAAMIIMOHAIHOT CIElHjanuTeTa Oamanydykor hesama,
Kao TOTOBOT jeina, 6e3 koje Ou Oamanmyuyku heBanm 6mo HenoTmyH. bamanyuka nenuma ce Kao
MEKapCKH MPOU3BOJ MPAaBH MPeMa TPAJUIMOHAIHOM PELenTy, HAaYMHY NPUIPEMe U HE MOXKE
ce Hah¥ Ha TPXKUILTY Y OKPYXKEHbY.

Jla je uHTEpec Kako JoMahuxX Tako W CTPaHUX TYpHUCTa 3a ,,bamamyuyku heBam' KOHCTaHTHO Y
MopacTy Mokasyjy u ¢gectuBaiu koju ce of janyapa 2018. roguHe opranusyjy y rpaay bama
Jlyka a mocBehenu cy oapxamy Tpaaullje TPUIPEMe U KOH3yMHpama OBOT jeIWHCTBEHOT
TPaJAULIMOHAIIHOT CIIEIUjauTeTa U3 rpajaa Ha Bpbacy. OBaj TpaAUIIMOHAIHU CIICIU]jaIUTET Ce
Hana3u Ha [IpenuMuHapHO] THCTU HEMaTepujaiHe KyaTypHe Oamtune pxaBHE KOMHCH]E 3a
capaawy ca YHECIIO-m bochHe u XepueroBuse.
(http://unescobih.mcp.gov.ba/konkursi/?id=15125).
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