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1. NAZIV PROIZVODA

,Romanijski med“

2. OPIS PROIZVODA
2.1. Definicija

,Romanijski med” je med koji proizvode autohtone sive pcele (Apis mellifera carnica) iz nektara
medonosnih biljaka ili iz sekreta Zivih dijelova biljaka i izlu¢evina insekata, koji sakupljaju, obogacuju
vlastitim supstancama, dehidriraju i odlaZzu u saée do sazrijevanja, u geografskom podrucju Romanijske
regije definisanom u tacki 3. ove Specifikacije.

Pod nazivom ,,Romanijski med” moze se stavljati na trziste:

- Livadski med,

- Sumski med

¢ija fizicko-hemijska i senzorna svojstva odgovaraju onima navedenim u ovoj Specifikaciji

2.2. Opis proizvoda

Oblik proizvoda: Proizvodi se u koSnicama sa pokretnim saéem; na trzistu je uglavnom u vrcanom
obliku, moZe biti i med u sacu te vrcani med sa dijelovima sada.

U nastavku su prikazani parametri kvaliteta specifi¢ni za svaku vrstu ,,Romanijskog meda“” koje moraju
zadovoljavati po vrcanju i pakovanju.

Tabela 1. Specifi¢na fizicko — hemijska svojstva pojedinih vrsta ,,Romanijskog meda“

Vrsta Udio vode HMF Elektri¢na provodljivost
(%) (mg/kg) (mS/cm)

Livadski med <18 <25 0,3-1,1

Sumski med <18 <25 >1,1

Med kod koga je elektri¢na provodljivost veéa od 1,1 mS/cm a kod koga melisopalinoloska analiza
ukazuje da je isti pretezno livadskog porijekla moZe se, na osnovu polenskog sastava klasifikovati kao
Romanijski livadski med.

Specifi¢na senzorna svojstva po vrsti meda:

Livadski med — boja: svijetlo do zlatno Zuta/prozirno Zuta; ukus: blag i sladak; miris: svjez, cvjetan,
lagano biljni.

Sumski med — boja: tamnija ili svjetlija smeda; ukus: bogat, intenzivan (od blago gorkastog do blago

slatkastog); miris: intenzivan sa zelenim i drvenastim notama.

U zavisnosti od godine i vrste meda, polen pojedinih biljaka prisutnih u ovom regionu (prilog 1) moze
biti zastupljen u manjoj ili vecoj mijeri.

3. GEOGRAFSKO PODRUCJE PROIZVODNIE

Romanijska regija nalazi se u centralno-istocnom dijelu Republike Srpske i Bosne i Hercegovine.
Geografsko podrucje proizvodnje ,Romanijskog meda“ obuhvata administrativne granice opstina Pale,
Sokolac, Han Pijesak i Rogatica koji zauzimaju ukupnu povr$inu od 2.185 km? (slika 1). Najvia tacka
Romanije je Veliki Lupoglav sa nadmorskom visinom od 1.652 metra.
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Slika 1: Karta Romanijske regije

Pored Romanije (1.652 m) na ovom podrucju su i planine Devetak (1.417 m), Sjeme¢ (1.497 m), Zlovrh
(1.525 m), Visoénik (1.250 m), Javornik (1.219), Trednjevac (1.245 m) kao i Veliki Zep (1.537 m), te
Glasinacka visoravan koja se nalazi na 870 m nadmorske visine sa prostranim livadama i pasnjacima
okruzenim cCetinarskim Sumama. Opstina Pale ima 10 mjesnih zajednica (Brezovice, Dusanovo, Jasik,
Koran, Mokro, Obilicevo, Pale, Podgrab, Praca i Stanica Pale) i 58 naseljenih mjesta (prilog 2). Opstina
Sokolac ima 91 naseljeno mjesto (prilog 3), Han Pijesak 26 naseljenih mjesta (prilog 4), dok opstina
Rogatica ima trinaest mjesnih zajednica (Borike, Berkovi¢i, Zepa, Guéevo, Kozi¢i, Mesiéi, Kukavice,
Osovo, Pljesevica, Seljani, Stjenice, Rogatica | i Rogatica Il) i 113 naseljenih mjesta (prilog 5).

4. SISTEM SLIEDIVOSTI

Sistem sljedivosti za porijeklo "Romanijskog meda" osigurava da se svaki korak u proizvodnji moze
pratiti i dokazati, od pcelinje paSe do konacnog pakovanja proizvoda. Ovaj sistem omogudava
transparentnost, kontrolu kvaliteta i uskladenost sa zahtjevima Specifikacije proizvoda i vaZecih
propisa.

4.1 Dokumentacijski sistem

Dokumentacijski sistem sluZi kao osnovni alat za pracenje i provjeru porijekla "Romanijskog meda". On
ukljucuje evidenciju svih klju¢nih informacija, Sto omogucava sljedivost u svakom trenutku.

Obavezni dokumenti su:

Obrazac 1 — Podaci o pcelaru (ime, prezime, lokacija péelinjaka, registracija)

Obrazac 2 — Evidencija seljenja pcelinjaka (ako se pcele sele u druge dijelove Romanijske regije)
Obrazac 3 — Proizvodnja meda (datum vrcanja, koli¢ine, lokacija pase)

Obrazac 4 — Dnevnik punjenja meda (informacije o pakovanju i serijama)

Obrazac 5 — Evidencija dohrane pcela (vrsta i koli¢ina hrane, ako je primijenjeno)

Svi navedeni obrasci su dio Specifikacije proizvoda (prilog 6). Iste je po potrebi, a na osnovu odluke
UdruZenja pcelara Glasinac Sokolac, moguée prilagodavati. Prilikom prilagodavanja obrazaca
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neophodno je voditi racuna da se postupkom ne uti¢e negativno na postojeci sistem sljedivosti. Podaci
mogu biti vodeni i u digitalnom formatu, ako se ovim postupkom omogudava jednak nivo kontrole.

4.2 Evidencije sljedivosti

Evidencije sljedivosti omogucavaju praéenje svakog koraka u proizvodnji i potvrduju autenti¢nost
"Romanijskog meda".

Svaki pcelar ukljucen u proizvodni sistem mora voditi evidenciju o:

Lokaciji pcelinjaka — Pelinjak mora biti smjesten unutar granica definisanog podrucja proizvodnje iz
tacke 3. ove Specifikacije proizvoda, sto se dokazuje katastarskim izvatkom parcele.

Geografskoj sljedivosti — Sve faze proizvodnje moraju biti provedene unutar definisanog geografskog
podrucja proizvodnje iz tacke 3. ove Specifikacije proizvoda

Pcelinjoj pasi — Dokumentacija o biljnim vrstama s kojih se sakuplja nektar i pelud.

Proizvodnim procesima — Vrcanje, procjedivanje i skladistenje moraju biti evidentirani s podacima o
lokaciji, datumu i kolicini.

Pakovanju — Svaka serija "Romanijskog meda" mora biti oznacena, a podaci o punjenju i distribuciji
evidentirani.

4.3 Obaveze pcelara

Pcelari koji ucestvuju u proizvodnji "Romanijskog meda" obavezni su: Izvrsiti prijavu u sistem nadzora,
voditi urednu evidenciju svih aktivnosti, dostaviti kopije dokumentacije Pcelarskom udruzenju
"Glasinac" Sokolac sukcesivno nakon svake ispase i vrcanja meda, biti ¢lan pcelarskog udruZenja sa
podrucja Romanijske regije.

Ovaj sistem sljedivosti osigurava da se porijeklo "Romanijskog meda" mozZe potvrditi u svakoj fazi
proizvodnje, od pcelinje pase do trzista, ¢ime se garantuje autenti¢nost i visoki kvalitet proizvoda.

5. OPIS PROIZVODNIJE

,Romanijski med” proizvodi se na pcelinjacima smjeStenim unutar definisanog geografskog podrucja
navedenog u tacki 3. Specifikacije proizvoda. PremjeStanje koSnica unutar tog podrucja je dozvoljeno,
ali mora biti propraéeno odgovarajuéim zapisima i sprovedeno u skladu s vaze¢im propisima.

Oznaku ,,Romanijski med“ proizvod moze dobiti samo ako, pored specificnih definisanih parametara
kvaliteta, ispunjava sve relevantne propise koji se odnose na pcelarenje, kvalitet, zdravstvenu
ispravnost i dobru pcelarsku praksu. Med se dobija centrifugiranjem, odnosno vrcanjem poklopljenih
okvira sa sazrelim medom, a moze se naci u tekucem ili kristalizovanom obliku. Ve¢inom se pcelari sa
LR konicama, dok su u manjem broju zastupljene Fararove i AZ ko$nice. Period pase pcelari odreduju
na osnovu iskustva, a okvirno traje od pocetka aprila do kraja avgusta. Izbor lokacije pcelinjaka u okviru
definisanog geografskog podrucja, primjena adekvatne tehnologije sa ciliem maksimalnog koristenja
pcelinje pase te zdravstvena zastita pcela od bolesti i Stetolina prilagodeni su klimatskim
specificnostima regije.

5.1 Proces nastanka ,Romanijskog meda“

Pcele prikupljaju sirovinu —nektar sa cvjetova medonosnih biljaka, kao i medljiku, slatku izlu¢evinu koja
se pojavljuje na lis¢u i iglicama drvec¢a ukljucujudi izluevine biljnih vasi i drugih insekata. Nakon
sakupljanja, sirovina se prenosi u kosnicu, gdje zapocinje proces prerade u med. Tokom ove prerade,
pcele dodaju enzime i druge sopstvene tvari koje doprinose kvalitetu i karakteristikama meda.

Kada med dostigne odgovarajuci stepen zrelosti, pCele zatvaraju ¢elije sa¢a tankim slojem voska, ¢ime
ga Stite i konzerviraju. Upravo ovaj prirodni proces dozrijevanja unutar saéa u kosnici kljucan je za
,Romanijski med*“, jer osigurava njegovu autenticnost, kvalitet i hemijski sastav.
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5.2 Dohrana pcela i njeni uslovi

Kako bi se ocuvala vitalnost i produktivnost pcelinjih zajednica, pcelari imaju moguénost dohrane pcela
u periodima kada nema prirodne pase. Ova praksa je dozvoljena iskljuéivo u bespasnim periodima, Sto
obi¢no uklju¢uje rano proljeée i kasnu jesen, u zavisnosti od vremenskih uslova. Pored toga, dohrana
moze posluziti kao podsticaj razvoju pcelinjih zajednica u proljetnim mjesecima, kao i za
obezbjedivanje zaliha hrane potrebnih za zimski period.

Za dohranu se smije koristiti Se¢erni sirup i/ili Se¢erno-medno tijesto. Medutim, klju¢no je naglasiti da
med ne moZe nositi oznaku ,Romanijski med”“ ako se ne pridrZava propisanih pravila vezanih za
dohranu ili ako péele nemaju prirodne izvore hrane osim dohrane. Ova regulativa osigurava da
,Romanijski med”“ zadrzi visok standard kvaliteta i autenti¢nost, ¢ime se sprefava narusavanje
prirodnog sastava meda i garantuje njegova vrijednost kao prirodnog proizvoda.

5.3 Postupak punjenja, obrade, skladistenja i pakovanja ,, Romanijskog meda“

Nakon vadenja meda iz sada, vrsi se njegovo premjestanje u odgovarajuce posude u okviru definisanog
geografskog podrucja, uz posStovanje svih tehnickih i higijenskih standarda. Proces punjenja zavisi od
raspolozive opreme i kapaciteta pcelara, ali bez obzira na tehnicke moguénosti, neophodno je
osigurati ¢isto¢u meda i saCuvati izvorni kvalitet.

Tokom premjesStanja meda mora se sprijeciti njegova kontaminacija stranim mirisima, primjesamaili
necistoéama koje mogu uticati na njegov hemijski sastav, senzorna svojstva i trajnost. Stoga je
primjena dobre higijenske prakse obavezan standard koji osigurava da med zadrzi svoje prirodne
karakteristike i nutritivne vrijednosti.

Prilikom vrcanja iz sa¢a u med se mogu slucajno unijeti vostani komadiéi, sitni ostaci saca, dijelovi
insekata i druge mehanicke necistoce koje su lakse ili teza od meda. Sa ciljem ciS¢enja i povratka u
izvorno stanje sprovodi se procjedivanje (uklanjanje necistoc¢a teZzih od meda putem razlicitih sita) i
obiranje meda (uklanjanje necistoc¢a laksih od meda). Ovim postupcima se osigurava Cista, homogena
struktura meda, bez gubitka njegovih prirodnih svojstava.

Procjedivanje i obiranje su kljuéni koraci u ocuvanju autenti¢nosti ,Romanijskog meda“, jer
omogucavaju da med ostane nepromijenjen i Sto blizi onom koji je plela proizvela u ko3nici.

Kako bi se ocuvala njegova nutritivna vrijednost, miris, boja i ukus, med se mora skladistiti u
optimalnim uslovima. Pcelar je duzan Cuvati isti u prozra¢nim, tamnim i suvim prostorijama koje su
ocis¢ene i bez stranih mirisa. Vlaga i toplota mogu negativno uticati na kvalitet meda, ubrzati procese
fermentacije i promijeniti njegovu konzistenciju, zbog ¢ega je vazno pridrzavati se smjernica dobre
pcelarske prakse i svih propisa koji se odnose na skladistenje hrane.

Prostorije za skladiStenje moraju biti dovoljno provjetrene, a posude u kojima se med drZi moraju biti
hermeticki zatvorene kako bi se sprijecio uticaj vanjskih faktora. Na taj nacin se osigurava dugotrajna
svjezina i oCuvanje svih korisnih sastojaka meda.

Pakovanje ,Romanijskog meda” predstavlja zavrsnu fazu u njegovoj pripremi za trziste. Ovaj proces
mora biti obavljen paZljivo, uz postovanje pravila koja osiguravaju da med ne izgubi na kvalitetu tokom
transporta i skladistenja. Pri pakovanju je klju¢no sprijeciti uticaj vanjskih faktora poput promjene
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temperature, prekomjerne vlage ili apsorpcije stranih mirisa, jer oni mogu nepovoljno uticati na njegov
hemijski sastav i senzorna svojstva.

Kako bi se garantovala sljedivost proizvoda i ocuvala njegova originalna svojstva, preporucuje se
pakovanje u prethodno sterilisanu staklenu ambalazu sa metalnim poklopcem. Staklo je idealan
materijal jer ne reaguje s medom i ne mijenja njegova svojstva, dok metalni poklopac osigurava ¢vrsto
zatvaranje i zastitu od vanjskih uticaja.

Proizvodaci mogu plasirati ,,Romanijski med“ na trziste u razlicitim veli¢cinama pakovanja, u skladu sa
potrebama potrosaca i zahtjevima trziSta. Pravilnim pakovanjem se cuva kvalitet proizvoda ali i
omogucéava lakSe prepoznavanje i valorizacija ,Romanijskog meda“ kao visokokvalitetnog i
autenti¢nog prirodnog proizvoda.

Sve faze postupka punjenja, obrade, skladistenja i pakovanja ,Romanijskog meda iz tacke 5.3. moraju
se odvijati u definisanom geografskom podrucju iz tacke 3. ove Specifikacije proizvoda.

6. POVEZANOST SA GEOGRAFSKIM PODRUCIEM

6.1 Specifi¢nost geografskog podrucja

Geografsko podrucje Romanijske regije zahvaljujuéi svojoj specificnoj netaknutoj prirodi, planinskim
predjelima, Sumama i livadama bogatim medonosnim biljem (prilozi 8. i 9). i optimalnim ekoloskim
uslovima omogudava pcelama prikupljanje visokokvalitetnog meda. S obzirom na raznolikost bilja i
drveda, pcelari u ovom podrucju proizvode livadski i Sumski med, koji su visoko kvalitetni i bogati
ljekovitim svojstvima. Romanijska regija ima znacajan potencijal za organsko pcelarstvo, a med
proizveden u ovom regionu prepoznaje se po svojoj Cistoéi i prirodnom ukusu, Sto ga Cini vrlo
cijenjenim na trzistu. U nastavku je detaljniji opis regije i njenog znacaja za pcelarstvo.

Planina Romanija je dio Dinarskog planinskog sistema koji u Bosni i Hercegovini obuhvata povrsinu od
priblizno 28.940 km? $to &ini oko 56,6% ukupne teritorije drZave. Dinaride odlikuju duboke rije¢ne
doline i kanjoni, velika kraska polja i planinski vijenci sa visinama od oko 1000 do 2386 m. Romanija e
prostire jugozapadno od Sokoca, sjeveroisto¢no od Pala i isto¢no od Isto¢nog Sarajeva. Sa sarajevske
strane Romanija je omedena slivom rijeka Kaljine i Miljacke, sa juga slivom rijeke Prace, sa sjevera
visoravnima Malus, Kratelj i Kustravica, a sa istoka visoravni Glasinac.

Sokolac se prostire na Glasinackoj visoravni u podnoZju planine Romanije i ima povrsinu od 729 km?,
sa nadmorskom visinom od 870 m. SmjeStena u centralnom dijelu regije, opstina je okruZzena bogatim
Sumama i planinskim livadama koje pruzaju izvrsne uslove za sakupljanje nektara. U ovom podrucju
dominiraju vrste poput jela, borova, smreke, te divljeg kestena, a prisutno je i bogatstvo ljekovitog bilja
kao Sto su lavanda, maslacak, timijan i kadulja. Péele sa ovog podrucja mogu prikupljati nektar iz
razlicitih izvora, a med koji se proizvodi u Sokocu je poznat po svom cistom, prirodnom sastavu. Zbog
netaknute prirode, pcelari mogu proizvoditi visokokvalitetni Sumski med, ali i livadski med bogat
aromama ljekovitih biljaka.

Pale se nalazi u istoénom dijelu Bosne i Hercegovine. Zauzima povrsinu od 492 km2. Smjestena je
izmedu planinskih masiva Jahorine sa juga i jugoistoka, Gosine sa istoka, Romanije sa sjeveroistoka
i Ozrena sa sjevera i sjeverozapada. Najvec¢a nadmorska visina opstine je vrh Ogorjelica (1916 m) na
Jahorini, a najniza u koritu rijeke Miljacke ispod Dovli¢a. Najveci dio opStine je smjeSten iznad 800 m
nadmorske visine.

Pale su planinsko naselje okruzeno Sumama i livadama koje su bogate medonosnim biljem. Ova opstina
je poznata po svojoj Cistoci prirodne sredine, $to je klju¢no za pcelarenje jer omogucava pcelama da
sakupljaju nektar bez izloZenosti zagadivaCima. Vegetacija na Palama obuhvata mnoge ljekovite i
medonosne biljke, uklju¢ujuéi lavandu, kadulju, timijan, maslacak, te drvece poput jela, borova i
smreka. Pcelarima sa podrucja Pala ovo omogucava da proizvode razliite vrste meda, ukljucujuci
livadski med i Sumski med. S obzirom na visinu i prirodu ovog podrucja, ova opstina je takode idealna
za razvoj organskog pcelarstva.


https://sh.wikipedia.org/w/index.php?title=Glasina%C4%8Dka_visoravan&action=edit&redlink=1
https://sh.wikipedia.org/wiki/Romanija
https://bs.wikipedia.org/wiki/Jahorina
https://bs.wikipedia.org/wiki/Romanija
https://bs.wikipedia.org/wiki/Ozren
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Rogatica se nalazi u istocnom dijelu Republike Srpske. SmjesStena je u kotlini, duz obala rijeke Rakitnice,
na nadmorskoj visini od 525 metara, dok je ¢ak 80% teritorije opStine na nadmorskoj visini od 800 do
1900 metara. Povr$ina opstine Rogatica iznosi 644 km?.

Geografski polozaj ove opstine omogucava pcelama pristup velikom broju medonosnih biljaka koje
rastu u Sumskim i planinskim predjelima. Bogatstvo flore u Rogatici ukljuéuje medonosne livade,
planinske Sume i kestenove Sume, odnosno obilje biljaka poput kadulje, timijana, trava i drveéa poput
borova i jela, $to daje péelama raznovrsne izvore hrane tokom godine. Sumski i livadski medovi koje
pcelari iz ovog podrucja proizvode vrlo su trazeni zbog svog visoko kvalitetnog sastava i jedinstvenog
ukusa.

Han Pijesak se nalazi u visokom planinskom podruéju, zauzima povrsinu od 320 km?, sa nadmorskom
visinom od 762-1.537 m. Okolna planinska prostranstva i bogate Sumske povrsine ¢ine ga odli¢nim za
péelarstvo. Sumske biljke, kao $to su borovi, jele, te divlji kesten, pruzaju péelama obilat izvor nektara
i soka od insekata za proizvodnju Sumskog meda. Takode, planinske livade Han Pijeska omogucavaju
pcelama sakupljanje nektara od cvjetova poput maslacka, lavande i timijana, Sto daje medu specifi¢an
cvjetni i biljni ukus. Han pijesak je poznat po ekoloSkom pcelarstvu.

Podrucje Romanijske regije u pogledu nadmorske visine ima 5 zona:

- Prva zona, sa nadmorskom visinom do 600 m, obuhvata rogaticku kotlinu, na ¢ijem rubu je
smjesteno i najvece naselje i sjediste opstine Rogatica,

- Druga zona su tereni sa nadmorskim visinama od 600 do 700 m, sa vaZnijim naseljima: Seljani,
Kozici, Guéevo i Satoroviéi (opstina Rogatica),

- Treda zona su tereni sa nadmorskim visinama od 700 do 900 m, u vidu visoravni (sjediSte
opstine Sokolac),

- Cetvrta zona, sa nadmorskom visinom od 900 do 1.200 m (sjedite op&tine Han Pijesak),

- Peta zona, sa nadmorskom visinom preko 1.200 m.

6.2 Istorijski pregled

Prvi pisani tragovi o pcelarstvu na podrucju Bosne i Hercegovine datiraju iz 13. vijeka. Konkretno kada
je ova regija u pitanju podaci udruzenja pcelara Glasinac, ukazuju sa sigurnoséu da pcelarstvo u
Romanijskoj regiji postoji preko 120 godina. U prilog tome govore podaci navedeni u monografiji
Sokolac, od llira do danasnjih dana, gdje se navodi da je prema popisu iz 1895. godine na podrucju ove
opstine bilo 279 pcelara i 1.706 kosnica pcela (prilog 10). Dugo je Zivjela tradicija na ovom prostoru da
skoro svako domacinstvo u svom dvoristu ima kosSnice. U pocetku su to bile primitivne, takozvane
kosnice ,vrskare” ili ,pletare” iz kojih se po obicaju vadio med na vjerski praznik llindan. Za rad oko
pcela i u samom pcelinjaku bile su zaduzene Zene. Sa pojavom bolesti pela osamdesetih godina
proslog vijeka pcelari se okrecu metodama i pravilima modernog pcelarenja. Tome svjedoce i
fotografije kosSnica prvih ,modernih“ pcelara na ovom prostoru fotografisane u navedenom periodu,
prikazane u Pcelarskom biltenu udruzenja Pcelara Glasinac Sokolac (prilog 11). Danas se na podrucju
Romanijske regije pcelari sa dinaridskim podtipom autohtone sive pcele (Apis mellifera carnica) koja je
prilagodena klimatskim uslovima podrucja Sto je jedna od odlika pcelarstva na ovim prostorima.
Poseban doprinos promociji pcelarstva i ,Romanijskog meda“ na ovom prostoru daje UdruZenje
pcelara Glasinac Sokolac koje organizacuje Dane romanijskog meda i ljekobilja te sprovodi razlicite
aktivnosti koje uti¢u na razvoj ove djelatnosti, prenoSenje novih znanja u praksi i poboljSanje kvaliteta
gotovog proizvoda. Ime ,Romanijski med” postalo je sinonim za kvalitet i tradiciju, a njegova
prepoznatljivost, potvrdena i u pisanim tragovima, naglasava dugogodisnji ugled ovog autenti¢nog
proizvoda (prilog 12- Isticanje imena Romanijski med na Prvom medunarodnom sajmu poljoprivrede i
turizma, Pale 2012). Pored navedenog o ugledu proizvoda svjedoci i isticanje imena na razli¢itim
sajamskim manifestacijama (prilog 13).



Specifikacija proizvoda — Romanijski med

6.3 Specifiéne karakteristike proizvoda

Romanijski med“ poti¢e iz podruéja Romanijske regije, planinskog kraja bogatog raznovrsnom
vegetacijom, Sto uti¢e na njegov specifiCan polenski sastav. Melisopalinoloska analiza ovog meda
omogucava identifikaciju dominantnih i znacajnih nektarnih biljaka, razlikovanje livadskog i Sumskog
meda kao i odredivanje autenti¢nosti i geografskog porijekla. U polenskom spektru ,,Romanijskog
meda“” odrazava se bogatstvo flore koja raste na ovom specificnom podrucju. To znaci da biljne vrste
koje pcele posjecuju, oprasuju i iz kojih prikupljaju nektar, imaju klju¢nu ulogu u definisanju vrste meda
i njegovog polenskog sastava. Drugim rijeCima, ,,Romanijski med” nosi specificne karakteristike koje su
rezultat raznovrsne vegetacije sa koje pcele skupljaju nektar. Polenski spektar biljaka, koji je
karakteristi¢an za ovo podrucje, doprinosi stvaranju jedinstvenih osobina meda koje su prepoznatljive
i neponovljive. Ovaj sastav ne samo da utice na aromu i ukus, vec i na nutritivne vrijednosti meda,
njegovu boju i teksturu. Zbog toga, ,Romanijski med“ nije samo proizvod prirode, ve¢ i autentican
odraz ekosistema Romanijske regije, Sto ga cini posebnim i cijenjenim medu ljubiteljima
visokokvalitetnog meda.

Livadski Romanijski med karakterise polenski spektar bogat livadskim i zeljastim biljkama, pri ¢emu su
znacajno zastupljene vrste iz familija Fabaceae (Leguminosae), Asteraceae, Rosaceae, Lamiaceae i
Apiaceae. Medu najcesce identifikovanim polenima nalaze se vrste roda Trifolium spp., Lotus
corniculatus, Taraxacum officinale, Plantago spp., Achillea millefolium, kao i polen razli¢itih
aromaticnih biljaka i livadskog cvijeéa karakteristicnog za planinska podrucja Romanije (prilog 1).

Sumski Romanijski med odlikuje se prisustvom medljike sa Sumskog drveéa, uz prateci polenski spektar
biljaka Sumskih ekosistema. U polenskom sastavu dominiraju poleni biljaka iz familija Fagaceae (bukva,
hrast), Pinaceae (jela, smrca, bor) i Betulaceae (breze), uz prisustvo polena Sumskog i rubnog bilja
(prilog 1). Ovakav sastav odrazava karakteristicne Sumske komplekse Romanijske regije i povezan je sa
specifi¢nim fizicko-hemijskim osobinama Sumskog Romanijskog meda.

Zastupljenost pojedinih biljnih vrsta u polenskom spektru moZe varirati u zavisnosti od godine,
klimatskih uslova i mikrolokacije pcelinjaka, ali uvijek odraZava floristicke i ekoloSke karakteristike
Romanijske regije.

,Romanijski med” zbog specificnog prirodnog ambijenta ima karakteristicna organolepticka svojstva
koja su uticala na postizanje ugleda i prepoznatljivosti ovog proizvoda te njegove potraznje kako na
lokalnim trzistima Romanijske regije tako i Sirom Bosne i Hercegovine. Kvalitet i autenti¢nost ogledaju
se kroz specifi¢na fizicko-hemijska svojstva i ¢injenicu da:

- Sadriaj vode u ,Romanijskom medu” ne prelazi 18% Sto je znadajno ispod zakonski
dozvoljenog maksimuma (20%) i ukazuje da je u pitanju zreo i stabilan med sa niskim rizikom
od fermentacije

- Vrijednosti HMF ne prelaze 25 mg/kg sto je znatno strozije definisana granica u poredenju sa
zakonski dozvoljenim sadrzajem od 40 mg/kg i ukazuje da je rijec o svjezem medu koji nije bio
izloZzen visokim temperaturama (dozvoljeno zagrijavanje na maksimalno 40°C prilikom
dekristalizacije) i koji je zadrZzao sve specifi¢nosti flore definisanog podruc¢ja odnosno sva
senzorna svojstva definisana u tacki 2.2. specifikacije

- Vrijednosti elektroprovodljivosti Sumskog ,,Romanijskog meda“ od 1,1 mS/cm ili vise ukazuju
na bogat mineralni sastav, sto je specifi¢na karakteristika autenticnog Sumskog meda.

6.4. Uzrocna veza izmedu geografskog podrucja i karakteristika proizvoda

Romanijska regija, smjestena u istocnom dijelu Bosne i Hercegovine, odlikuje se specificnim
klimatskim, pedoloskim i vegetacijskim uslovima (razli¢ita nadmorska visina, umjerena klima, bogata
flora) koji omogucavaju proizvodnju meda visokog kvaliteta. Ovo podrucje, koje obuhvata planinske
predjele i Sumske komplekse, karakterise pored umjerene klime i specifican mikroklimatski utjecaj, Sto
doprinosi izvrsnim uslovima za medenje biljaka tokom proljeca i ljeta. Klimatske prilike Romanijske
regije omogucavaju optimalnu temperaturu za rast i razvoj medonosnih biljaka, posebno u
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vegetacijskom periodu (april-septembar). Umjereno toplo ljeto sa povremenim ljetnim pljuskovima
omogucava intenzivno izlu€ivanje nektara iz raznih vrsta biljaka. Nadmorska visina, koja varira od 300
do 1800 metara, omogucava pcelama razli¢ite izvore hrane u razli¢itim dijelovima godine. Razlika u
nadmorskim visinama omogudéava pcelarima da sezonski sele i iskoristavaju bogatstvo flore na
razli¢itim dijelovima regije. Medonosne biljke poput divlje lavande, lipe, bagrema i raznih vrsta trave i
Sumskog cvijeéa pruzaju bogate pase za pcele. U Sumama su prisutne vrste poput bukve, jele, bora,
hrasta i grmlja, dok su niZe oblasti bogate livadama i pasnjacima s medonosnim biljem. Romanijski
med, zahvaljujué¢i ovom jedinstvenom okruzenju, odlikuje se posebnim fizicko-hemijskim svojstvima.
Proizvodnja meda u ovom podrucju usko je povezana s tradicionalnim pcelarstvom i dugogodisnjim
iskustvom lokalnih pcelara. Kroz generacije, pcelari su usavrsavali svoje tehnike, a znanje o optimalnim
vremenima za vrcanje, najboljim lokacijama za pcelinje zajednice i efikasnoj zastiti pcela u zimskom
periodu postalo je temelj uspjeha proizvodnje Romanijskog meda. Péelari Romanije takoder njeguju
duboku povezanost sa okolinom, paZljivo birajuci lokacije koje nisu podloZne industrijskoj poljoprivredi,
¢ime se Cuva Cistoca i prirodnost meda. U tom kontekstu, poseban znacaj u formiranju specifi¢nih
svojstava Romanijskog meda ima ljudski faktor, koji se ogleda u aktivhom upravljanju pcelinjim
zajednicama tokom medonosne sezone. Péelari Romanijske regije, na osnovu visegodiSnjeg iskustva i
poznavanja lokalnih mikroklimatskih uslova, prilagodavaju raspored i lokaciju pcelinjaka, prate
dinamiku cvjetanja livadnih biljaka i pojavu medljike u Sumskim ekosistemima, te vrSe pravovremeno
razdvajanje livadnog i Sumskog meda kroz zasebna vrcanja.

Ovakav nacin rada omogucava ocuvanje karakteristi¢nih svojstava pojedinih tipova Romanijskog meda,
sprecava mijeSanje razlicitih pasa i doprinosi stabilnosti kvaliteta proizvoda. Znanje i iskustvo pcelara,
prenoseno generacijama, predstavlja klju¢ni element u oCuvanju autenti¢nosti i prepoznatljivosti
Romanijskog meda. Ljudski faktor ogleda se i u nacinu rukovanja medom nakon vrcanja. Pcelari
Romanijske regije primjenjuju blage postupke cijedenja i prirodnog taloZzenja meda ¢ime se cuvaju
prirodni enzimi, aromati¢ne materije i polenski sastav. Med se skladisti u odgovaraju¢im uslovima, sto
doprinosi o¢uvanju niskih vrijednosti HMF-a i stabilnosti kvaliteta Romanijskog meda.

Romanijski med je rezultat sinergije izmedu prirodnih i ljudskih faktora, te ima specifi¢an ukus, miris i
boju koja ga Cini prepoznatljivim i cijenjenim na trZistu. Zbog svog posebnog sastava, bogatog cvjetnim
i biljnim elementima, Romanijski med se izdvaja kao proizvod visokog kvaliteta, prepoznatljiv i po
svojim ljekovitim svojstvima.

7. PODACI O NADLEZNOM TIJELU

Agencija za sigurnost hrane

Kneza Viseslava bb, 88 000 Mostar, Bosna i Hercegovina
agencija@fsa.gov.ba

www.fsa.gov.ba

8. SPECIFICNA PRAVILA OZNACAVANJA

Proizvodi dobiveni u skladu sa Specifikacijom se na trzZiste stavljaju pod trgovackim nazivom:
,Romanijski med” uz dodatak vrste odnosno pravnog naziva.
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PRILOZI

Prilog 1. Medonosne biljke romanijske regije
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: Narodni naziv Strucni naziv Narodni naziv Strucni naziv

1 Andelika Angelica arhangelica 42 Zvjezdan Zuti Lotus corniculatus
2 Aptovina Sambucus ebulus 43 Klijen Acer campestere

3 Bijela rada Bellis perennis 44 Kokotac Melilotus officinalis
4 Boca Cirsium candelabrum 45 Konjogriz Cichorium intybus
5 Boca mala Cirsium acaule 46 Konjski trn Cirsium eriophorum
6 Bokvica Sirokolisna Plantago media 47 Kopitnjak Asarum europaeum
7 Bokvica uskolisna Plantago lanceolata 48 Kopriva crna Ballota nigra

8 Borovnica Vaccinium myrtillus 49 Kopriva mrtva crvena Lamium purpureum
9 Brekinja Sorbus torminalis 50 Kukurijek Helleborus odorus
10 Breza bijela Betula pendula 51 Lanilist Linaria vulgaris
11 Brsljan Hedera helix 52 Lijeska Corylus avellana
12 Brusnica Vaccinium vitis idaea 53 Lipa bijela Tilia tomentosa
13 Cicak Arctium lappa >4 Lucerka Medicago sativa
14 Ckalj, Stric¢ak Cardus acanthoides 55 Ljubicic mirisna Viola odorata

15 Cubri¢ Satureja hortensis 56 Ljuti¢ Ranunculus acris
16 Divizma Verbascum densiflorum 57 Macina trava Nepeta cataria

17 Divlja jabuka Malus sylvestris 58 Majcina dusica Thymus serpyllum
18 Divlja kruska Pyrus pyraster 59 Malina Rubus idaeus

19 Divlja kupina Rubus caesius 60 Maslacak Taraxacum officinale
20 | Divlja ruza, Sipurak Rosa canina 61 Maticnjak Melissa officinalis
21 Divlja Sargarepa Daucus carota 62 Medoglavka Jurinea mollis

22 Divlja tresnja Prunus avium 63 Mljecika Euphorbia cyparissias
23 Divlji kesten Aesculus hippocastanum 64 Mrazavac Colchicum autumnale
24 Divlji luk Allium ursinum 65 Mukinja planinska Sorbus austriaca
25 | Djetelina brdska bijela Trifolium montanum 66 Nana paprena Mentha piperita
26 Djetelina crvena Trifolium pratense 67 Neven Calendula officinalis
27 Drijen Cornus mas 68 Pavita Clematis vitaalba
28 Dubocac Teucrium thamaedrys 69 Pelin Artemisia abshinitium
29 DZanarika Prunus cerasifera 70 Petrovac Agrimonia eupatoria
30 Esparzeta Onobrychis viciaefolia 71 Podbjel Tussilago farfara
31 Gavez Symphytum officinale 72 Preslica Equisetum arvense
32 Gladisika Ononis spinosa 73 Preslicica Muscari szowitzianus
33 Glog Crataegus monogyna 74 Ranjenik pravi Anthyllis vulneraria
34 Gorusica bijela Sinapis alba 75 Razlicak Centaurea cyanus
35 Gorusica poljska Sinapis arvensis 76 Ribizla Ribes rubrum

36 Kantarion Hypericum perforatum 77 Sljez bijeli Althaea officinalis
37 Graorica pticija Vicia gracca 78 Sljez crni Malva silvestris
38 Graorica Zuta Vicia grandiflora 79 Smilje Helichrysum italicum
39 Hajducka trava, Kunica Achillea millefolium 80 Smrca Picea abies

40 Hrast kitnjak Quercus petraea 81 Sporis Verbena officinalis
41 Hrast luznjak Quercus robur 82 Sr€anica Leonurus cardiaca
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83 Imela Viscum alba 92 Srcanik Polygonum bistorta
84 Iva Vrbica Salix caprea 93 Trn crni, Trnjina Prunus spinosa

85 Ivanjsko cvijece Galium verum 94 Vidac Odontites rubra
86 Jagoda Sumska Fragaria vesca 95 Visibaba Galanthus nivalis
87 Jagorcevina Primula officinalis 96 Vrba bijela Salix alba

88 Javor gorski Acer pseudo-platanus 97 Vrijesak Calluna vulgaris
89 Jela Abies alba 98 Zanovjet Chamaecytisus hirsutus
90 Jova Alnus glutinosa 99 Zedija stopa Geum urbanum
91 Kamilica Matricaria chamomilla

Izvor: Vlastita istrazivanja, UdruZenje pcelara Glasinac Sokolac
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Prilog 2. Naseljena mjeste opstine Pale
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Prilog 4. Naseljena mjesta opstine Han Pijesak
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Prilog 6. Obrasci sljedivosti i kontrole kvaliteta
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RM-0O1

ROMANUSKI MED

Podaci o pcelaru

Godina

Ime i prezime/Naziv

gazdinstva

Registarski broj

Adresa

Kontakt osoba

Telefon/Mail adresa

Punionica adresa

R.B. Broj kosnica Stacionarni pcelinjak Pokretni pcelinjak
(k.¢, oznaka, adresa) (oznaka parcele, oznaka vozila)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

0.

10.
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RM-02
11
ROMANISKI MED
Evidencija seljenja
Ime i prezime/Naziv gazdinstva
Datum Sy Oznaka vozila Lokacija i vrsta .
R.B. . Broj kosSnica I / ) Y Potpis
selidbe prikolice pase
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
RM-03
11
ROMANUSKI MED
Proizvodnja meda
Ime i prezime/Naziv gazdinstva
Datum o .
R. Datum Broj .. " . Koli¢ina Lokacija
, v . Lokacija pase zavrSetka ) . oy
B. vrcanja koSnica . proizvodnje skladista
vrcanja
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
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RM-04
11
ROMANISKI MED
Dnevnik punjenja meda
Ime i prez. péelara/ Naziv gazdinstva/ Naziv punionice

Porijeklo meda Zapremina
Datum | Vrsta e - v prem! Vlasnik

- (vlastiti/kupljeni*/ Koli¢ina LOT punjenja/
punjenja | meda Y A meda

usluZzno punjenje*) komada

*|skljucivo Romanijski med dobijen prema Proizvodackoj specifikaciji
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RM-05
11
ROMANIISKI MED
Evidencija dohrane pcela
Ime i prezime/Naziv gazdinstva
dl?)itrl;:]e Pasnjak/broj kosnica Vrsta dohrane Z‘;ﬁjrzl::
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Prilog 10. Broj kosnica i pcelara u opstini Sokolac, 1895. godine

Izvor: Tunguz, B., & Kraisnik, V. (2011). Sokolac: od llira do danasnjih dana;(Opstina Sokolac-neka
antropogeografska obiljeZja, naselja sa poimeni¢nim spiskom stanovnika po popisu iz 1991. godine).
Forma B.

Prilog 11. Prvi moderni péelinjaci u opétini Sokolac (Zljebovi), fotografisano prije 50 god.
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Prilog 12- Isticanje imena Romanijski med na Prvom medunarodnom sajmu poljoprivrede i
turizma, Pale 2012

NikSickaa mmljekara “"Nika™ ponudila orgsannske
pProimvode

capnot oo = e > = = = =r S o= =

organski progoran milBeSnih proizwocs

I=vrSne direktor miljekare Nika~ Tormmisiaw Zies rekac je dO=

tmmaju orgenskes Somnesdo Sirs sa jekowvitinn bDiljern, jogurta

sa nwueda posto mmiblijedne masti. diedill jogurit. Sawiako
Surutikes .
“Nika je. isnde ZiSie. mageec= mmiljekara u Crmos Gors po kapacitets | asortimanu | ime
kompletan ascortinman diefgin proisvoda. pasterizovancg milijeica & sirewa
Srmo na ovej ssjernm na Falama de vidinmo da i je rFiSte U Sit Tainterescowanc == nasSe
rocSe, iIstakao je ZiZic. naglasivii da je potrasnja za njiihovinm pecizvodsma s Crnoi Gors
Na sajrnua o Palams afSestuvage | wed: broj proiszvodads meda. medu kojime je § porodice

Felkic iz paljlanskog mje=ta RogowsSici_

Dhijanas Fekic kafe da su ndihowi poelinjac: SmmjeStend na obroncinms Romanijs. = o=
P roizwode kvahbitetan romanijski meaed. propoiis & rreed 13 sadcus.

Ona j= nagliasila da je ova godine bila nesto SoSijs o odnosu na proSiu. 2k d= s zadovoljne

jer Se e poeie preSivicle proSio TeSkes Teones

“ProSie goodine Smo prcesweli 20 do 2S5 kilograma amedia po koSnici. = ove godine oko 15
Kitograma . prices Pelkeceva. 1= dodaje da je mgibhov med pomnat na oot Do joe odie o
erodajo

Fremnma njeninn rijedans. prodaja proizvods Pekica sde dobro. al: bi bulo boljie kada bi beo
orgamizowan & iZwos van Repoblilke Srpske
FPekiceuvsa je nagiasila da Si=s & Owvi Sajrmowi Tnaiajns za proizwodSade da s= upoznage | pokaze

Swvoje Droizwocte . S

Prilog 13. Isticanje imena Romanijski med na sajamskim manifestacijama
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