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1. NAZIV PROIZVODA:
,Ekstra djevicansko maslinovo Hercegovine”
2. OPIS PROIZVODA

2.1. Opéa definicija proizvoda;

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” dobiveno izravno iz ploda masline (Olea europea L.)
isklju¢ivo mehanickim postupcima i Cija fizikalno-kemijska i senzorska svojstva odgovaraju onima
navedenim u ovoj specifikaciji.

2.2. Opis sirovine:

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” smije se proizvoditi isklju¢ivo od plodova maslina
uzgojenih na zemljopisnom podrucju iz tocke 3. od sorti maslina iz Priloga 6 ove specifikacije i ostalih sorti
na proizvodnom arealu Hercegovine.

2.3. Opis gotovog proizvoda:

»Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” dobiveno je od sorti maslina navedenih u tocki 2.2. koje
se nalaze u uzgojnom arealu Hercegovine.
U trenutku stavljanja na trziSte ,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Hercegovine” posjeduje sljedeca
fizikalno-kemijska svojstva:

v" maseni udio slobodnih masnih kiselina izraZzenih kao oleinska : < 0,6%

v’ peroksidni broj: <5 mmol 0,/kg

v’ K232:<2,5; K270: £0,22; Delta-K: < 0,01

,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” posjeduje sljedeéa senzorska svojstva:

v" Boja u rasponu od zlatno Zute do zelene.

v Osjetilni profil je srednjeg do jakog intenziteta utvrden organolepti¢kom analizom.
UravnoteZena gorcina (medijan na kontinuiranoj linijskoj skali > 2,0) i pikantnost (medijan na
kontinuiranoj linijskoj skali > 2,0) uz prisustvo nota zdravih i svjezih maslina je specificno
organolepticko svojstvo , Ekstra djevicanskog maslinova ulje Hercegovine®”.

v" Voéne note su srednje ili intenzivno izraZene i podrazumijevaju osjetan miris po biljnim
proizvodima poput trave, zelenog lis¢a, te mirisa svjeZzih maslina sa naznakama povrtnih mirisa
(medijan voénog okusa na kontinuiranoj linijskoj skali > 3,0). Cisto¢a okusa se ogleda u okusu po
svjezim i zdravim maslinama koji je ugodan uz prisustvo gorcine i pikantnosti. Uravnotezenost je
osjetno prisutna. Monosortna ulja moraju sadrZavati najmanje 80% navedene sorte.



3. ZEMUOPISNO PODRUCIE PROIZVODNJE

Sjeverna linija uzgoja na zapadu Hercegovine kreée od naselja Sovici (op¢ina Grude) u pravcu Galiéi -
Bobanova Draga i iznad Gruda prelazi na liniju puta Grude-Visnjica (Dragicina) i prelazi preko Sireg
podrucja Donjih Mamié¢a. Od Alpeza linija ide istono prema Medi¢ima i kreée prema jugoistoku
obuhvacajuci dio Buhova sve do planine Ozren koju zaobilazi s juine strane i nastavlja na istok preko
naselja Gornji Hamzici i krece istocno ispod planine Trtla preko zaseoka Odaci, i izmedu brda Brdo i Vagan
zalazi uzim krakom prema sjeveru do poloZaja Brljevci.

Preko Sireg podrucja Blatnice linija se spusta sve do Kréevina od kojih se krece prema sjeveru i preko
Kruseva (Sretnice) ide sve do isto¢nog podnoZja planine Trtla. Zatim se krece sjevernom stranom Trtle
iznad Mostarskog Blata, preko naselja Ljuti Dolac, Biograci i Uzariéi, odnosno zaseoka: Buhaci, Lasici,
Primorci i ispod brda Kljenak okreée prema sjeverozapadu i zapadu obuhvacajuéi naselja: Turcinovici i
Duboko Mokro. Od Dubokog Mokrog linija ide zapadno do Privalja i preko Gornjih Mamica,
sjeverozapadno, do samog podnozZja Vranica:

Od zaseoka Doviciéi linija uzgoja krece isto¢no, ispod brda Kocerin, zahvata juzni dio Ljuboti¢a i nakon
prelaska rijeke Ugrovace zaobilazi naselje Dobrkoviéi s juzne strane. Linija dalje ide jugoistoc¢no, iznad
grada Sirokog Brijega i kra¢im dijelom se zavla&i prema sjeveru uzvodno dolinom rijeke Listice. Istoéno od
Sirokog Brijega linija zaobilazi s juzne strane Lisku Dubravu i kre¢e prema sjeveru obuhvacéajuéi dio naselja
Donji Gradac (Donje Polje) iza kojeg okreée prema jugoistoku preko zaseoka: Puste njive, Marici i Slavici.
Linija se preko Pologa spusta do Cavara od kojih okre¢e prema sjeveru i brdu Mikulja¢a koje zaobilazi s
juZne strane, iznad naselja Ili¢i u Mostaru. Obroncima Planinice iznad naselja Cim, Vihoviéi i Orlac linija ide
prema Rastanima, iza kojih ulazimo u usko podrucje koje je s desne strane omedeno rijekom Neretvom a
s lijeve obroncima planine Raska Gora.

Juzni pravac od Gorice (Donji Vinjani) ide jugozapadno preko Bekijskog polja do granice s RH u Donjem
polju u kojemu okrece na jugoistok preko Imotskog polja sve do toka Matice (Vrljika) koja s juzne strane
omeduje Bekiju i Imotsko-Bekijsko polje. Iduéi Maticom prema jugoistoku dolazimo do podrucja Drinovaca
koje je s zapadne strane omedeno granicom s RH. Iduci jugoisto¢no, prema Capljini, dolazimo do podrugja
Tihaljine koje prati rijeku Tihaljinu od njenog izvora u Pe¢-Mlini pa sve do podrucja Klobuka u kojemu se
podruéje uzgoja $iri prema zapadu i obuhvacéa naselja: Vojnici, Mala Sipovaca i Orahovlje do granice s RH.
Jugoisto€no od Orahovlja prelazimo tok rijeke Brza voda i ulazimo na podrucje Graba koje je s jugozapadne
strane omedeno granicom s RH, a sa isto¢ne strane tokom rijeke Mlade (Tihaljina). Juzno od Graba linija
uzgoja ide granicom RH preko polja Rastoke do Velikog Prologa gdje linija kre¢e jugoisto¢no prema
Crvenom grmu i podruc¢ju Humca u opcini Ljubuski. Iduci dalje granicom s RH dolazimo do jezera UzZi koje
linija zaobilazi sa sjeverne, istoCne i juzne strane, odakle nastavlja, preko Gabelskog polja do toka Neretve
u Gabela polju. Iduéi desnom obalom Neretve uzvodno, dolazimo do usc¢a Trebizeta (Mlade) koja je sa
sjevera omedila opisano podrucje. Uzvodno od uséa TrebiZeta zapocinje podrucje uzgoja koje je s juzne
strane omedeno tokovima rijeka (Trebizat, Mlada, Tihaljina, Vrljika), s isto¢ne strane rijeka Neretva
(Capljina, Dretelj, Surmanci, Krucevici, Zitomisli¢i, Malogevi¢i, Jasenica, Mostar, Rastani) a sa sjeverne
strane gore opisano podrucje (sjeverna linija:Gorica-Rastani) sa sjeverne strane do Rastana.

Preko Vojna linija dolazi do podnoZja Raske gore, malo iznad hidrocentrale Salakovac. Linija nastavlja s
istoCne strane brda Jedrinje i ZaruZje okreée na sjeverozapad desnom obalom rijeke DreZzanke sve do
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gornje Dreznice. Na mjestima linija ulazi izmedu brda prateci uske tokove desnih pritoka Drezanke:
Tramisnik i Kabalac.

Linija prelazi na lijevu obalu Drezanke i spusta se prema Neretvi preko zaseoka: Strizevo, Kosirice, Zlib,
Donje Selo sve do uséa u Neretvu. Od uséa linija nastavlja uzvodno, desnom obalom Neretve sve do
zaseoka Diva Grabovica od koje se jedan krak odvaja na zapad, koritom toka Diva Grabovica. To ujedno
predstavlja krajnju sjevernu tocku uzgojnog podrucja na desnoj obali Neretve.

Na lijevoj obali Neretve uzgojno podrucje pocinje ispod Aleksina Hana i kreée se uskim pojasom izmedu
Neretve i okolnih planina sve do Bogomolovica gdje se Siri prema istoku, a potom se nizvodno ponovo
suzava u podrucje Donje Grabovice i Donjih Jasenjana u kojima zavrSava podrucje uzgoja gornjeg toka
Neretve.

U mjestu Bijela nalazi se izdvojeno podrucje koje se od mjesta Bijela prostire dolinom toka rijeke Bijela i
obuhvaca manje podrucje izmedu Gornjih Jasenjana s zapada i obronaka brda Ravni s istoka. Prema
sjeveru se proteZe uze podrucje sve do Luka.

Nizvodno, u Salakovcu, krece linija uzgoja na lijevoj obali Neretve prema sjeveru obroncima Prenja preko
zaseoka: Prigradani na sjever do Selista od kojih se linija spusta jugoistocno u Sire podrucje Podgorana.
Prema jugu obuhvata podrucje Humi LiSana i preko BosSnjaka, zaobilazeci Orlov kuk s zapadne strane
spusta se u Potoke.

Prema jugoistoku obuhvata naselja Liva¢, Kutiliva¢, Kuti i obroncima VeleZa spusta se u Vrapcice.
Obroncima PodveleZja sa sjeverne strane i Neretve s zapadne strane uzgojno podrucje (Bijelo polje)
zauzima isto¢nu orijentaciju i paralelno s Mostarskim poljem preko naselja Opine, Gnojnice, Dracevice
dolazi doiznad vrela Rijeke Bune u Blagaju. Sa zapadne strane ovo podrucje je omedeno rijekom Neretvom
sve do uséa Bune u Neretvu u naselju Buna.

Iza Blagaja linija ide jugoistocno do sela Vranjevi¢i do obronaka brda Kvanj (Rudine) odakle se spusta
zapadno prema vrelu rijeke Bunice i ispod zaseoka Dolovi okrece ponovo na istok do Rotimlje (opéina
Stolac).

S zapadne strane podrucje je omedeno tokom rijeke Neretve sve do us¢a rijeke Bregave koja ovo podrucje
omeduje s juzne strane.

Linija dalje prema istoku prolazi ispod brda Kotasnica s zapadne strane i krec¢uéi se prema jugoistoku
dolazimo do podrucja Hodova i kanjona Radimlje. Dalje na jugoistok dolazimo do Barana preko kojih,
prateci juzne obronke brda Drenovac, dolazimo do kanjona rijeke Bregave. Linija uzgoja ide isto¢no juznim
obroncima planine Hrgud sve do izvora Bregave. Linija na lijevoj obali Bregave ide od izvora (Studenac)
zapadno, sjevernim obronkom Komanjeg brda kojega obilazi sa sjeverne i zapadne strane i krece na
jugoistok preko Bitonje i na jug prema Sirem podrucju Burmaza, obilazeéi brdo Gradina s zapadne strane
prema istoku do zaseoka Gornja Duboka. Linija ide dalje na jug preko Gledevaca i kod mjesta Janjiéi okrece
na zapad do sjevernih obronaka brda Crnoglav. Linijom prema jugoistoku dolazimo u Sire podrucje Gornjeg
Hrasnog iz kojega se jugozapadno preko Medugorja i Vinogradine spustamo do Svitavskog jezera u dnu
Popovog polja.



Od Svitavskog jezera linija uzgoja ide istocno, gotovo paralelno s Popovim Poljem sve do Trebinja. Linija
ide preko Cavasa, i Oragja do Luke gdje se podrugje $iri na istok do Koteza od kojih se spusta prema Sirem
podrucju Strujiéa.

Linija se od Struji¢a spusta juzno, s zapadne strane obilazi planinu Bjelasnica, i krece se u istom pravcu do
Gali¢i¢a u kojima ponovo skreée na istok i juznim obroncima Bjelasnice obuhvata podrucje naselja:
Veli¢ani, Dubljani, Dracevo iza kojega okrece prema jugu obuhvacajuéi naselja Drijenjani i Mrkonji¢i sve
do Zakova.

Dalje prema istoku linija prati tok rijeke TrebiSnjice sve do Starog Slanog, Donje i Gornje Kos¢ele i naselja
Tvrdosi iza kojega linija uzgoja ulazi u Sire podrucje grada Trebinja u kojemu linija okrece prema
sjeveroistoku obuhvacajuci naselja: Mostaci, Zasad, Hrupjela, Podgljivlje i Gorica. Iza Gorice linije okreée
prema istoku i preko Bani¢a dolazi do zapadnih obronaka Zelenikovca kojega zaobilazi s juzne strane i
uskim pojasom oko rijeke TrebiSnjice dolazi do Trebinjskog jezera i Donjeg Grancareva preko kojega
okre¢e na sjever sve do Gornjeg Grancareva i hidrocentrale koje predstavlja najistocniju tocku
potencijalnog uzgoja.

Od Gornjeg Grancareva linija uzgoja prelazi na lijevu obalu TrebiSnjice i preko BreStana ulazi u Sire
podru¢je Jazina i Lastve odakle se jedan krak $iri isto¢no preko Sehovic¢a Glavice i uskim podruéjem rijeke
SuSice dolazi do Arandelova iza kojega na drZavnoj granici prema Crnoj Gori i zavrSava ovaj krak uzgoja.

Od Lastve drugi krak uzgoja se odvaja jugoisto¢no dolinom rijecice Jazine i ide sve do PakliSta i zavlaci se
u doline rijecice Prijeka voda gdje zavrsava ovaj krak uzgoja.

Od Lastve iduci na zapad uzgojno podrucje prati lijevu obalu Trebisnjice sporadi¢no se Sireéi prema jugu u
zaledu naselja Dolovi, Donje i Gornje Police iza kojih uzgojno podrucje ulazi u Sire podrucje Popovog Polja
u kojemu linija uzgoja ide preko Gornjeg Ci¢eva, juino obuhvacajuéi Rude?ii okrece na jug preko Bugovine
i de sve do Velje Gore u kojoj okreée na zapad do naselja Zgonjevo.

Krak uzgoja ide jugoistotno zapadnim obroncima brda Vardar sve do Podorasnice. Linija zaobilazi
Strmoglavicu sa sjeverne i zapadne strane i ide jugoistocno do Medede odakle okrece na zapad i preko
Sireg podrucja Poljica okrece na sjever obuhvacajuéi naselja Zgonjevo, Bihovo i Volujac. Preko Sireg
podrucja Bijograca linija zaobilazi brdo Ljubovac i kre¢e se prema jugu sve do Slivnice od koje linija okrece
sjeverozapadno sve do SparoZica i Siljeve doline preko koje linija dolazi do zaseoka Oraha iza kojega okrece
prema jugu i jugistoku do Uskoplja i Ivanice na krajnjem jugoistoku uzgojnog podrugja.

Od Ivanice prema zapadu uzgojno podrucje je s juzne strane omedeno drzavnom granicom s republikom
Hrvatskom sve do podrudja Zane doline. Od Nenoviéa linija ide sjeverno do Obradove doline i naselja
Kutine iza kojega okreée na sjeveroistok sve do naselja Krajkovici. Linija ide dalje od Jasenice-Lug prema
naselju Gojsina, Diklici, Poljice-Popovo, Zagradinje, Sedlari i u Muharevoj Ljuti okrec¢e na zapad i jugozapad
do Zavale.

Od Zavale jedan krak ide prema Orahovom dolu iza kojega dolazi do drZavne granice s Republikom
Hrvatskom.

Od Zavale linija ide paralelno s tokom Trebi$njice preko Cvaljine do Ravnog. Od Ravnog linija ide uskim
pojasom sjeverozapadno sjevernim obroncima brda BratogoSac i iza Dvrsnice zaobilazi sa sjeverne i



zapadne strane brdo Bratogosac do naselja Velja meda, Trncina, Turkovici sve do Donjeg Zelenikovca u
kojemu zavrsava uzgojno podrucje Popovog polja.

Od Zelenikovca, odnosno, Svitavskog jezera uzgojno podrucje ide u dva pravca: juzno, obuhvacajudi Siroko
podrucje opc¢ine Neum, sve do Jadranskog mora i drZzavne granice s RH i sjeverozapadno podrucje prema
opéinama Stolac i Capljina. JuZni pravac od Papratnice ide juznim obroncima planine Velika Zaba i naselja:
Brodéanac, Podzablje, Dobrovo, Oskrusnica pa preko Brestovice ide do llijinog polja i obronaka brda Prisoje,
zaobilazi zaliv Neum — Klek i prelazi na poluotok Klek. Zatim ide jugoisto¢no prateci morsku granicu kanala
Mali Ston do drzavne granice s RH. Linija potom ide sjeveroisto¢no prateci drzavnu granicu sve do Sireg
podruéja Donjeg Drijena iza kojega okrece sjeveroisto¢no do $ireg podrucja naselja Zukovica i Hotanj sve
do Paparatnice u kojoj zavrSava juZzni pravac. Sjeverozapadno podrucje od Svitavskog jezera ide preko
Hutova do podrudja sjeverno od planine Velika Zaba koju zaobilazi sa sjeverne strane. Jedan pravac ide
jugozapadno obuhvacajudi naselja: Cerovo, SrijeteZ i Sireg podrucja Boruta do granice s RH.

Drugi pravac produZava prema sjeverozapadu zaobilazeci brda: Rogovi i BrStanica iza koje se po sjevernim
obroncima podrucje kompaktno Siri prema podrucju Hutova blata i prema jugu i jugozapadu dolazi do
prirodnih granica koje Cine rijeke Krupa na sjeveru, Neretva na Zapadu i granica s RH na jugu. Uz rijeku
Krupu su naselja : Sjekose, Dracevo i Krupa te Sire podrucje Doljana na lijevoj obali Neretve uz granicu s
RH. S juzne strane granica podrucja ide uz granicu s RH i prekida na sjevernim obroncima brda Borut. Drugi
krak od Svitave ide prema Stocu obuhvacdajudi Sire podrucje Bjelojeviéa, Kruseva, Gornjeg i Donjeg Poplata
i sve do Komanjeg brda i toka Bregave sjeveroisto¢no od Stoca. Od Stoca iduci na zapad, sjeverna strana
ovog podrucja omedena je tokom rijeke Bregave sve do njenog u$ca u Neretvu na podruéju grada Capljina.
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Slika 1. Karta zemljopisnog podrucja uzgoja maslina i proizvodnje ,Ekstra djevicanskog maslinovog ulja
Hercegovine”



4. DOKAZ O PODRUETLU

4.1. Sljedivost u procesu proizvodnje

Podrijetlo ,Ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine” zajamcéeno je nadzorom svake faze
proizvodnje te dokumentiranjem svih aktivnosti i kretanja proizvoda unutar i izmedu subjekata ukljué¢enih
u proizvodni lanac. Dva su subjekta u proizvodnom lancu: uzgajivaci i beraci ploda maslina (kooperanti) i
preradivaci, odnosno proizvodaci ulja.

Subjekti u sustavu proizvodnje ulja sa zasticenom oznakom izvornosti ,Ekstra djeviéansko maslinovo ulje
Hercegovine” duzni su voditi dokumentaciju i biljeziti podatke o svim aktivnostima koje su bitne za
postizanje svojstava propisanih u ovoj specifikaciji. Svaki pojedini subjekt odgovoran je za unutarnju
kontrolu i vodenje samo one dokumentacije koja se odnosi na onu fazu procesa koja je pod njegovom
nadleZnoscu.

Sustavom sljedivosti predvideno je da se svi subjekti registriraju u bazi podataka koje vodi Hercegovacka
udruga uljara i maslinara HUUM (u daljnjem tekstu: Udruga). Sve izmjene u registru Udruga je duzna u
najkracem roku prijaviti nadleznoj instituciji za kontrolu usuglasenosti rada udruge. Svi proizvodaci i
preradivaci duzni su voditi evidencije o porijeklu i koli¢inama ubranog i preradenog ploda masline na takav
nacin da se bez svake sumnje moze utvrditi da potjece sa zemljopisnog podrucja iz tocke 3.

Maslinar je duZan registrirati sve nasade i zapisivati podatke o berbi; uljara je duzna zapisivati sve podatke
vezane uz preradu maslina kao i podatke o koli¢inama proizvedenog ulja. Na osnovu podataka dobivenih
od proizvodaca i preradivaca, Udruga svojim ¢lanovima izdaje odobrenje za Stampanje posebne markice
kao zasticenog znaka oznake porijekla na proizvod (ambalazu, etiketu), vodi evidenciju o broju dodijeljenih
znakova za ukupnu koli¢inu proizvoda i/ili broj proizvoda za trziste.

Na taj nacin omoguéena je kontrola sljedivosti proizvoda u svakoj fazi proizvodnje, od maslinika do
stavljanja na trziste, kao i utvrdivanje sukladnosti proizvodnje i kvalitete ulja sa specifikacijom. Procedura
i obrasci sljedivosti detaljno su navedeni u prilogu 4. ove specifikacije.

4.2. Povijesni dokazi zemljopisnog podrijetla

Tradicija maslinarstva u Hercegovini traje vec dva (2) tisucljeca, a u vrijeme rimske uprave maslinarstvo je
na drugim tadasnjim poljoprivrednim gospodarstvima pronadeni su ostaci mlinova za ulje (Bojanovski,
1969., Cremosnik, 1965., Skegro, 1999.) Pronalazak brojnih amfora na vi$e mjesta dokaz je da je maslinovo
ulje bilo skladisteno ili transportirano izvan Hercegovine (Patsch, 1922.). Izvoz ulja preko tadasnje velike
luke Narone, pokazuje da je kvaliteta ulja iz Hercegovine zadovoljavala izvozne standarde. lako je
maslinarstvo u Hercegovini nakon razdoblja rimske uprave stagniralo, kontinuitet maslinarstva nikada nije
prekidan. To pokazuju brojni toponimi koji asociraju na uzgoj maslina Sirom Hercegovine. Kontinuitet
maslinarstva potvrduje i otkrivanje starodrevnih stabala masline u Hardomilju kod Ljubuskog (Fiala,
1889.), u Medugorju kod Citluka (Vasilj, 2002.), u Kruc¢evi¢ima kod Citluka (Glamuzina, 2012.), Vranjevu
selu kod Neuma (Musa, 2023.). Posljednjih desetlje¢a maslinarstvo se ponovo ubrzano Siri po Hercegovini,



osnovana je Udruga maslinara i uljaral, a svake godine se organiziraju dani masline i maslinovih ulja.
Kvaliteta ulja iz Hercegovine je veoma dobra, sto potvrduju brojna odli¢ja i priznanja na najpoznatijim
sajmovima (prilog 7).

Brzi rast maslinarstva u Hercegovini i veliki broj priznanja i odli¢ja koja su ulja iz Hercegovine dobila na
viSe piSu i komentiraju postignuca hercegovackoga maslinarstva. Kao dokaz tomu navodimo da je ugledni
maslinarski ¢asopis Olive Oil Times Magazin u 2022. objavio tri (3) priloga o hercegovackom maslinarstvu
i uspjeSnim maslinarima. U jednom se ¢lanku iz komentara novinara moze iscitati da bi Hercegovina,
zahvaljujuci tako brzom razvoju, mogla postati ,,nova zvijezda maslinarstva na Mediteranu® (Prijevod s
engleskog, i dio izvornog ¢lanka u prilogu 8.).

5. OPIS PROIZVODNIJE

5.1. Uzgoj maslina

Pedoklimatski uvjeti maslinika namijenjenih proizvodniji ,,Ekstra djevi¢anskog maslinova ulja Hercegovine”
moraju biti takvi da omoguce dobivanje ulja opisanog u ovoj specifikaciji. Sadnja maslina treba biti
prilagodena specificnostima terena opisanog u tocki 6.1. Razmaci sadnje, uzgojni oblici i nacin rezidbe
moraju biti u skladu s onima koji se tradicionalno koriste na proizvodnom podrudju iz tocke 3. i da ne
mijenjaju karakteristike maslina i ulja. U zastiti maslina od bolesti i Stetnika koriste se sredstva koja su
dopustena i na ostalim uzgojnim podrucjima. U maslinicima je dopusten maksimalni broj do 450 stabala
po ha.

5.2. Vrijeme berbe maslina

Berba ploda maslina se obavlja od listopada do kraja studenog ovisno o sortama. U praksi se Cesto provodi
rana berba koju karakteriziraju manji randmani. Vrijeme berbe maslina je u skladu sa preporukom
tehnoloske zrelosti koja zadovoljava kriterije za dobivanje ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine.
Berba plodova se obavlja tradicionalno ili mehani¢kim metodama. Tradicionalna berba se obavlja rucno,
a berba mehanickim metodama ukljucuje razli¢ite alate poput rucni tresaca i strojeva u obliku tresaca ili
kombajna za strojnu berbu.

5.3. Opis prerade maslina

Prerada maslina za dobivanje , Ekstra djevi¢anskog maslinova ulja Hercegovine” se provodi u uljarama pod
kontrolom operatera uljara, a u svrhu kontrole proizvodnje po kriterijima hladnog presanja pri
temperaturama nizim od 28 °C, koja se provodi iskljuc¢ivo mehanickim postupcima.

Kontrola prerade krece od prijema ploda masline, pa sve do momenta skladistenja. Prijem ploda masline
za preradu se obavlja unutar 24 sata nakon berbe, a skladistenje su obavlja nakon proizvodnje
transportom u spremnicima do skladisnih kapaciteta.

! Hercegovacka Udruga Uljara i Maslinara (HUUM)



5.4. Skladistenje ,,Ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine”

Prije pustanja u promet, a nakon proizvodnje, ulje se skladisti u kontroliranim uvjetima kako bi se sprijecio
negativan utjecaj razli¢itih ¢imbenika kvarenja na kakvoéu proizvoda. SkladiStenje se provodi u
ambijentima koji imaju kontrolirane uvjete po pitanju svijetlosti i temperature. Ambijenti skladistenja u
sustini imaju nizu temperaturu od 28°C, a kreéu se u rasponu od 10°C do 18°C. Kriterij pravilnog
skladiStenja zahtjeva temperaturu od 14°C do 15°C. Pravilnim skladiStenjem se izbjegavaju kemijske
promjene i promjene fluidnosti ekstra djevicanskog maslinova ulja. Spremnici za skladistenje su izradeni
od nehrdajuceg Celika koji se nalaze u kontroliranim ambijentima bez mirisa, vlage i svijetlosti. Spremnici
vecih zapremina takoder posjeduju mehanizme dodavanja neutralnih plinova poput dusika ili argona koji
sprecavaju daljinu oksidaciju u periodu skladistenja.
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5.5. PRILOG br . 4 Dijagram tijeka za proizvodnju ,,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine”

OBRAZAC 1
BERBA Podaci o maslinaru
MASLINA OBRAZAC 2
¢ Podaci o berbi
PRERADA OBRAZAC 3
MASLINA Tehnolodki list
SKLADIETEMIE OBRAZAC 4
ULUA Podaci o skladiftenju
ulja
KONTROLA
a OBRAZACS
KVALITETE
List za uzorkovanje ulja
PUMIENIE ULIA OBRAZAC &
| ETIKETIRAMNIE > pasdaci o evidenciji
punjenja uljai
Punionica 3 skladiste

v

PROIZVOD ZA TRZISTE
.Ekstra djevicansko
maslinoveo ulje
Hercegovine”

Slika 2. Shema proizvodnje , Ekstra djevicanskog maslinovog ulja Hercegovine”
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6. POVEZANOST SA ZEMLIOPISNIM PODRUCJEM PROIZVODNJE

6.1. Pojedinosti o zemljopisnom podrucju

Maslinarstvo Hercegovine je rasireno duZ jadranskoga zaleda u dolinama rijeka i nekim krskim poljima.
Vise od dvije tisuée godina masline i maslinovo ulje su dio hercegovacke poljoprivrede. Proizvodnja i
kvaliteta maslinova ulja ovise o prirodnim uvjetima i ljudskim ¢imbenicima.

6.1.1. Prirodni ¢imbenici

Podruéje Hercegovine je, prema svojim geoloskim, reljefnim te donekle klimatskim karakteristikama
prilicno raznoliko. Prevladavaju brdoviti i breZuljkasti krSeviti tereni na kojima dominira kamenito i
skeletno zemljiste, a plodnog tla je manje. No postoje takoder i ravni tereni malog nagiba cija su tla
prekrivena crvenicom. Takva tla su dobro propusna, humusna i na njima su takoder podignuti maslinici.
Hidrografija Hercegovine je karakteristican po brojnim rije¢nim tokovima od kojih je najznacajniji vodotok
rijeke Neretve i njezinih pritoka u donjem toku Trebizata, Bregave i Krupe. Usto, maslina uspijeva i u dolini
Trebisnjice.

Hercegovina uglavnom ima mediteransku klimu i u velikoj je mjeri pod utjecajem Jadranskog mora. Utjecaj
Jadranskog mora Siri se dolinom Neretve i njezinih pritoka. lako je hercegovacko maslinarsko podrucje
geografski relativno malo, postoje razlike u klimatskim elementima izmedu pojedinih dijelova. Srednje
mjeseéna temperatura u Lastvi kod Trebinja je 12,22C, a u Capljini 15,32C. Trajanje vegetacijskog razdoblja
sa srednjom dnevnom temperaturom zraka visom od 102C iznosi 239 dana, najvise u Capljini (254) i
najkrace u Lastvi (215). Prosjec¢na godisnja koli¢ina oborina je 1.434 mm, ali varira od 1.200 mm u Stocu i
Domanovié¢ima, do 1762 mm u Trebinju. Osuncanost je u Hercegovini vrlo intenzivna. Juzna podrucja
Hercegovine spadaju u najsuncanije krajeve u Europi. Mostar ima 2.290 sati sijanja sunca, $to je
usporedivo s unutrasnjoscéu Istre, a Neum se po osuncanosti priblizava Hvaru, najsunc¢anijem mjestu na
Jadranu. (Prilog 3). Ovakvi klimatski ¢imbenici povoljno utjecu na fiziolosko ponasanje masline, a visoka
osuncanost u doba zriobe i akumuliranja ulja u plodu pogoduje poboljSanju kvalitete ulja.

Tla Hercegovine pokazuju znacajnu raznolikost na malom geografskom podrucju. Osnovni geoloski
supstrat hercegovackog podrucja Cine jedri vapnenci gornje krede razliCite starosti. Na njima su se razvili
razliciti tipovi tala, a najc¢eséi su crvenice, regosoli, smeda tla na laporu, aluvijalni nanosi, smeda tla na
kre¢njaku. Najrasprostranjeniji tip tla u Hercegovini su crvenice (terra rosa), formirane na vapnencima.
Gorniji sloj je debljine oko 15 cm i tamnosmede je boje, odnosno crvenkaste nijanse, po ¢emu je tlo dobilo
ime. Crvenice imaju povoljan vodno-zracni rezim, Sto pogoduje razvoju korjenova sustava. Na takvim se
tlima postizu dobri prinosi i kvaliteta, to su tla koja ¢ovjek moze svojim djelovanjem prilagodavati
proizvodnim potrebama, odgovaraju¢om gnojidbom, obradom tla, kontrolom suse i erozije. Mnogi su
maslinici zasadeni na crvenicama koje su ve¢inom razvijene na Cistim vapnencima.

6.1.2.Ljudski ¢cimbenici

Prirodna osnova Hercegovine ne pruza uvijek povoljne uvjete za poljoprivredu, pa su bili potrebni veliki
napori stanovnistva da bi se na nesto pogodnijim terenima stvorili uvjeti za agrarnu eksploataciju. Kako bi
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stvorilo Sto viSe obradivih poljoprivrednih povrsina lokalno je stanovniStvo kultiviralo do tada neplodne
povrsine kréenjem, kopanjem i gnojidbom. To su antropogena tla, nastala su isklju¢ivo radom covjeka.
Tako obradena tla prilagodili su najvise uzgoju maslina i vinove loze, pa je dio maslinika zasaden upravo
na takvim skeletnim tlima. Ukoliko se na takvim terenima rijesi pitanje manjka vode u susnim razdobljima
na njima se moZe dobiti ulje vrhunske kvalitete.

6.2. Osnovni podatci o kvaliteti i karakteristikama proizvoda

»Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Hercegovine” cijenjeno je i prepoznatljivo po svojoj visokoj kvaliteti i
organoleptickim osobinama na Cije stvaranje utjece cijeli niz agroekoloskih Cinitelja poput zemljopisnog
poloZaja, karakteristika tla i klime, usvajanja novih tehnoloskih rjeSenja u preradi i ¢uvanju ulja, te
specificnog sortimenta kojega hercegovacki maslinari koriste i koji u danim uvjetima uzgoja mogu dati
dobra i kvalitetna ulja. Karakterizira ga svojstven miris po svjezem plodu masline koji se ¢esto mijesa s vise
ili manje izrazenim vo¢nim notama, Sto je rezultat visokog sadrzaja hlapljivih komponenti koje zaokruzuju
senzorski profil ovog ulja.

Fizikalno-kemijske i senzorske analize ,,Ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine” pokazuju da je to
ekstra djevicansko maslinovo ulje sa niskim udjelom slobodnih masnih kiselina i niskom vrijednoscu
peroksidnog broja, bez mana, a medijan pikantnosti i vo¢nosti je veci od 3. Te osobine , Ekstra djevicanskog
maslinova ulja Hercegovine” rezultat su visokog sadrzaja fenolnih spojeva koji su prirodni antioksidansi,
koji utjec¢u na procjenu kvalitete maslinova ulja, te na njegovu oksidacijsku stabilnost i senzorska svojstva.
Udjel i sastav fenolnih spojeva uvjetovan je agronomskim, klimatsko-pedoloskim i tehnoloskim
¢imbenicima, kao Sto su sorta masline, klimatski uvjeti, stupanj zrelosti ploda i proizvodni proces. Okoli$ni
stres, kao Sto je UV zraCenje i visoke temperature koje su tipi¢ne za podrucje mediteranske Hercegovine
poti¢u sekundarni metabolizam u maslini.

Karakteristican miris i okus ,Ekstra djevicanskog maslinova ulje Hercegovine” povezani su s njegovim
kemijskim sastavom. ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” je bogato hlapivim tvarima koje
utjeCu na njihovu aromu, te na gorki i pikantni okus. Okus ,Ekstra djevicanskog maslinova ulja
Hercegovine” je skladan i asocira na zdrav i svjeZ plod masline s uglavhom srednje izrazenom goréinom i
pikantnosti. Pikantnost i goréina pozitivne su osobine maslinova ulja, a rezultat su visokog sadrzaja
polifenola koji posjeduju i antioksidativna svojstva i Stite ulje od kvarenja uslijed oksidacije. Osim na
pozitivne senzorske karakteristike visoki udjel fenolnih i hlapljivih tvari utjecu i na nutritivna svojstva ulja
kao i na njegovu stabilnost ¢ineéi ga otpornim na oksidaciju.

Dosadasnja istrazivanja su pokazala da se fizikalno-kemijska svojstva ,Ekstra djevicanskog maslinova ulja
Hercegovine” iz godine u godinu poboljsavaju $to je rezultat novih saznanja i edukacije proizvodaca i
preradivaca maslina.

6.3. Pojedinosti o vezi zemljopisnog podrucja i proizvoda

Medusobnim djelovanjem lokalnih prirodnih faktora, odabranih sorti, ljudskih ¢imbenika i tehnoloskih
unapredenja dobiven je proizvod jedinstvenih fizikalno-kemijskih i organoleptickih svojstava pod nazivom
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,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” Cije su osobine prepoznatljive za cijelo podrucje
Hercegovine. Posebnost ,Ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine® je uvjetovana specifi¢nim
pedo-klimatskim uvjetima hercegovackog podneblja, te utjecajem Covjeka.

Na sve pozitivne i specificne karakteristike ,Ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine” podjednako
utjece sorta masline, specifi¢ni geoloski i klimatski uvjeti te umjesnost hercegovackih maslinara u uzgoju
maslina i preradi ploda u maslinovo ulje. Odluka maslinara o nacinu rezidbe, adekvatnom vremenu berbe
i suvremenom nacinu prerade pomaze ocuvanju tih specifi¢nih i povoljnih svojstava u najvecoj mjeri u
gotovom proizvodu. Tome dodatno doprinosi i dobra praksa u €uvanju i skladistenju ulja do prodaje i
konzumacije.

O velikoj pogodnosti Hercegovine za uzgoj maslina neizravno svjedoci i veliki broj sorti koje se uzgajaju na
tom podrucju. Naime, u mnogim se maslinarskim krajevima uzgaja vrlo ogranicen broj sorti maslina koje
su tijekom vremena izabrane kao najprikladnije za to podrucje uzgoja. U Hercegovini se s vremenom broj
sorti povedavao. S obzirom da vecina ulja iz Hercegovine, bez obzira na sortu, posjeduju osnovne
vrijednosti senzorskih i kemijskih parametara navedenih u ovoj specifikaciji moze se zakljuciti da na
kvalitetu i osobine proizvedenih maslina, odnosno na kemijska i senzorska svojstva ulja veliki utjecaj imaju
pedo - klimatske osobine ovoga podrucja.

Zbog svojeg zemljopisnog polozaja u Hercegovini prevladavaju vrlo visoke dnevne temperature s velikim
brojem suncanih sati Sto pogoduje uzgoju i rastu maslina. Zbog visokih dnevnih temperatura na tom
podrucju ima tijekom vegetacije malo padalina, ali to ne utjeCe negativno na uzgoj maslina s obzirom da
su uzgajane sorte uglavnom otporne na susu. Rezultat specifi¢nosti klimatskih prilika u Hercegovini jest i
visok udio zastupljenosti jednostruko nezasi¢ene oleinske kiseline u ukupnom sastavu masnih kiselina
ekstra djevicanskog maslinovog ulje Hercegovine.

Bogat kemijski sastav hlapivih tvari u ,Ekstra djevicanskom maslinovu ulju Hercegovine” koje utje¢u na
zelene arome, a neke od njih i na gorki i pikantni okus, uvjetovan je sortimentom i klimatskim uvjetima na
podrucju Hercegovine, ali i berbom maslina u odgovaraju¢em stupnju zrelosti, te dobrom proizvodackom
praksom pri ¢uvanju i preradi ploda i skladistenja ulja. Naime, veliki utjecaj na kvalitetu proizvoda sa
zasticenom oznakom izvornosti , Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine” imaju i lokalni maslinari
i preradivaci koji su s vremenom stjecali i usavrsavali znanja i vjestine uzgoja maslina te proizvodnje i
skladistenja ulja.

Interakcija svih navedenih lokalnih prirodnih i ljudskih ¢imbenika stvara prepoznatljiva svojstva koje
posjeduje proizvod sa zasticenom oznakom izvornosti ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine
odnosno rezultira njegovim skladnim okusom te uravnoteZenom notom pikantnosti, goréine i vocne
arome ploda masline

Danas je u Hercegovini sedam (7) suvremenih postrojenja za preradu maslina koja omogucuju Sto brzu
preradu ubranog ploda u ulje kako bi se ostvarila vrhunska kvaliteta proizvoda. Mnogi maslinari redovito
Salju ulja na razlicita natjecanja, a kao plod toga su i mnogobrojna priznanja koja hercegovacki maslinari
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dobivaju na tim manifestacijama. Na prestiZznom ocjenjivanju maslinovih ulja iz ¢itavog svijeta u New Yorku
2023. godine (NYIOOC) maslinovo ulje iz Hercegovine osvojilo je zlatnu medalju (Prilog 7.).

Jedna od vaznih manifestacija za hercegovacke maslinare su Dani masline i maslinovih ulja koji se svake
godine organiziraju u Mostaru.

7. NAZIV | ADRESA NADLEZNOG TIELA

Agencija za sigurnost hrane Bosne i Hercegovine
Kneza Viseslava bb
88 000 Mostar

8. POSEBNA PRAVILA OZNACAVANJA PREHRAMBENOG PROIZVODA

Posebnih pravila za oznacavanje , Ekstra djevicanskog maslinovog ulja Hercegovine” nema.
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PRILOG 1. Karte najznacajnijih lokaliteta za uzgoj maslina

POTENCIJALNO PODRUCJE UZGOJA MASLINA
U HERCEGOVINI, 0 -400 m.n.v. N

JABLANICA

¢

“EUTREBINJE

bl o
boalpd o
3% o

Slika 1. Karta potencijalnog podrucja uzgoja maslina u Hercegovini
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POLOZAJ MASLINIKA U ODNOSU NA PLANINSKE MASIVE

PRENDE

Slika 2. Karta poloZaja maslinika u odnosu na planinske masive
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POLOZAJ MASLINIKA U ODNOSU NA VODENE POVRSINE
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Slika 3. Karta poloZaja maslinika u odnosu na vodene povrsene
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NAJZNACAJUNIJI LOKALITETI
UZGOJNOG PODRUCJA MASLINA U HERCEGOVINI

BIJELO POLJE

OSTARSKO POLJE

Slika 4. Karta najznacajnijih lokaliteta uzgojnog podrucja maslina u Hercegovini
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PRILOG 2. Povijest maslinarstva u Hercegovini

Povijesni podaci i materijalni dokazi govore da maslinarstvo u Hercegovini ima tradiciju duzu od dva
tisuclje¢a, a u vrijeme rimske uprave bilo je vazan dio gospodarstva ovoga podrucja. Nakon dolaska
Rimljana uzgoj maslina sve se vise Sirio. S poveéanjem potrosnje u vrijeme carstva, maslina se prosirila
svugdje gdje su to agroekoloski uvjeti omogucavali. Gajenje masline na veéim gospodarstvima posebno se
intenziviralo u 2. do 4. stoljeca, kad se na italskom trzistu osjetio znacajan manjak ulja, tako da je drzava
morala intervenirati, pa i zabranom izvoza ulja iz carstva (Skegro, 1999.).

Maslina se najprije prosirila u uskom primorskom pojasu i dolinama rijeka. U tim povoljnim uvjetima
submediteranskoga podneblja maslina je mogla uspijevati i u dolinama Trebizata i Bregave, a napose u
dolini Neretve sve do Bijelog polja. Areal njezina rasprostiranja bio je i Siri jer je mogla uspijevati po blagim
brezuljcima, nizim od 400 m nadmorske visine i zaklonjenim od ljetnih Zega i zimskih mrazova (Bojanovski,
1969.). Dokaz tomu su veoma stare masline u brdu iznad Kruéeviéa u op¢ini Citluk i u zaledu Neuma. U
brojnim mjestima u kojima su uzgajane masline ili se proizvodilo ulje postoje materijalni dokazi o tome u
vidu ostatka mlinova ili presa koje su sluzile za proizvodnju ulja.

Vjerojatno je i proizvodnja maslinova ulja bila znadajna. Tim su uljem opskrbljivana urbana sredista u
provinciji, a manji dio proizvoda visoke kvalitete mogao se i izvoziti. No ta je proizvodnja bila znacajan dio
gospodarstva Hercegovine. Glicksman (2007.) navodi da je kvaliteta u rimsko vrijeme bila vazna kao Sto je
i danas, a prema tadasnjim izvjeS¢ima liburnsko ulje bilo je iznimne kvalitete i sukladno tome bilo je skupo.

U zaledu isto¢noga Jadrana maslina je intenzivnije uzgajana na Sirem podrucju donjeg toka Neretve i
njenih pritoka Trebizata i Bregave. Po svemu sudeci glavni su uzgajivaci masline i na ovom podrucju bili
kolonizirani stranci, prvenstveno veterani i aktivni vojnici iz logora na Mogorjelu kod Capljine. U Sirenju
kulture maslina najvecu ulogu odigrala su brojna poljoprivredna dobra (fundi) koja su se ve¢ u 1. stolje¢u
Nove ere, kada pocinje intenzivnija kolonizacija Italika u juznoj Hercegovini, razvila oko brojnih vila (villae
Dretelj, Capljina, Mogorjelo, Struge, Tasov¢ici i brojne druge na podrudju naronitanskog agera (Skegro.
1999.).

Unutar utvrdenja na Mogorjelu pronadeni su ostaci dvaju tijesaka (torcularia) te prostori za
uskladistavanje (cella olearia) s velikim bacvama (pitosi). U ovome se utvrdenju do 400. godine proizvodilo
i do 4.000 litara ulja.(Bojanovski 1969.). Masline su uzgajane i na privatnome gospodarstvu, Cije je srediste
(Cremosnik, 1965.). Jo$ jedno kameno postolje tijeska za ulje i grozde postoji u Cerinu, Ostaci uljare
(torkular) u Mogorjelu. su jedini primjerak sacuvane anti¢ke uljare na podrucju Bosne i Hercegovine
(Bojanovski 1969.).

Maslinovo ulje se u antici upotrebljavalo ne samo za prehranu, vec i za osvjetljenje, Sto je pokazao nalaz
brojnih uljnih lampa. Jednu takvu Patsch je pronasao u Dretelju (Patsch, 1904.).

Nakon propasti Rimskog carstva prestalo je ,zlatno doba”, kako ga je nazvao Patsch (1922.). Dolaskom
Slavena Hercegovina ulazi u drugaciji gospodarski, kulturni i socijalni krug. Umjesto dotadasnjeg
intenzivne poljoprivredne proizvodnje, napose vrtlarstva i vocarstva, dolazi ekstenzivno ratarstvo i
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stocarstvo. Dotadasnji maslinici postupno propadaju, masline se i dalje uzgajaju, ali viSe kao pojedinacna
stabla po vrtovima, nego intenzivni maslinici. No u srednjem vijeku kao i u vrijeme osmanske vladavine
moglo se naéi maslina po cijelom podrucju Hercegovine gdje to agroekoloski uvjeti dopustaju, a nesto vise
u podrucjima blize Jadranskom moru. O tome se mogu naci zapisi pojedinih putopisaca i povjesnicara koji
su posjetili i opisivali podrucje Hercegovine. Primjerice turski putopisac Evlija Celebija opisujuéi
Hercegovinu spomenuo je masline u okolici Blagaja i Bune.

Mnogo viSe podataka o uzgoju maslina u Hercegovini moZe se naci od pocetka 19. stolje¢a, kada je vise
putopisaca posjetilo Bosnu i Hercegovinu i, izmedu ostaloga, spominjali i uzgoj maslina. Medu prvima je
bio ¢lan stoZera francuskog generala Marmonta, kapetan Leclerc. On 1806. godine u svom izvjeScu pise
da se u nekim krajevima oko Mostara uzgajaju masline. Chaumette-des-Fossés Amédée, francuski
diplomat i putopisac piSe da se u juznoj Hercegovini uzgajaju masline, a ulje dobiveno iz njih dovoljno je
za domacu potrosnju. Francuski ¢asnik Charles Petrusier u opisu Hercegovine iz 1822. godine kaze da se
razlikuje od Bosne, kako po klimi tako i vegetaciji. On istiCe da masline i vinova loza rastu i uspijevaju u
njegovim nizim dolinama, podloZni dalmatinskim temperaturama. Francuski prirodoslovac Ami Boue
posjetio je nase krajeve 1839. godine i istiCe da je Hercegovina davala Bosni vino, masline i smokve za Zito
(Boue, 1839.).

Ruski konzul u Bosni i Hercegovini Aleksandar Giljferding, na putu od Bune za Zitomisli¢ zapazio je uz
Neretvu stabla maslina (Giljferding, 1859.). Francuski konzul u Mostaru (1871. — 1873.) Evariste de Sainte
Marie (1875.) piSe da u Hercegovini izvrsno uspijevaju vinova loza i maslina Austrijski sluzbenik u konzulatu
u Sarajevu Gustav Thoemmel u opisu Bosne i Hercegovine piSe da juzna zona u potpunosti odgovara
vegetacijskim i klimatskim karakteristikama Dalmacije. Kako piSe Thoemmel, masline, uspijevaju u dolini
Neretve sve do Konjica, zatim u okolini Ljubuskog, Stoca, Trebinja, sve do visine 1200 stopa nadmorske
visine (Thoemmel, 1867.). Putujuci kroz Hercegovinu u vrijeme hercegovackog ustanka, Arthur Evans
(1876.) zabiljeZio je na putu od Bune prema Metkoviéu: postojanje stabala masline.

No za obnovu i Sirenje maslinarstva u 19. stolje¢u najzasluzniji je Ali pasa Rizvanbegovi¢. Opsiran zapis o
tome ostavio nam je povjesnicar Karl Patsch (1921.). Inicijator obnove maslinarstva zapravo je bio beg
Sulejman Kapetanovi¢ iz Vitine., koji je u blizini svog dvorca u Vitini i na Humcu zasadio 800 stabala
donesenih iz Dalmacije. Patsch piSe da je za njegova posjeta oko 1910. godine bilo oko 300 prezivjelih
stabala, unato¢ potpunom zanemarivanju, bas poput malog maslinika na Humcu, te da daju vrlo dobro
ulje.

Ali pasa je vidio Sulejman begov maslinik u Vitini i nakon toga dao je 1839. godine zasaditi dva maslinika,
jedan u njegovoj ljetnoj palaci na Buni, drugi na Vidovu polju pored Stoca. Prvi je nestao, osim nekoliko
starih stabala; potonji, a maslini kod Stoca i danas postoji. Patsch je u. prosincu 1906.u njemu izbrojio 550
stabala. Primjer Ali-pase slijedili su mnogi ljudi u Hercegovini, pa se maslinarstvo pocelo naglo Siriti. Interes
Ali pase nije bio ograni¢en samo na sadnju maslina. Pozvao je iz Dalmacije stru¢njake za masline i
vinogradarstvo, koji su, dobro placeni, obucavali mjeStane u odrZavanje maslina i u dobivanju ulja. No
nakon Ali pase maslinarstvo se postupno zapusta.

Austrougarska vlast je uvidjela da se u toplim krajevima Hercegovine maslina moZe uspjesno uzgajati pa
je nastojala promovirati uzgoj ove kulture. U Vocarsko-vinogradarskoj stanici u Gnojnicama posadene su
razliCite sorte masline i ispitivana su njihova uzgojna svojstva. Vocarsko vinogradarska stanica u
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Gnojnicama imala je, prema evidenciji iz 1895. godine 384 stabla masline, a od tih stabala proizvodile su
se sadnice. List Bosanskohercegovacki tezak iz 1908. piSe da je u rasadniku proizvedeno 1200 sadnica
maslina koje su besplatno razdijeljene seljacima. Medutim, usprkos povoljnim uvjetima uzgoj masline se
tada u nas nije rasirio.

Austrijski putopisac Heinrich Renner spominje masline u Hercegovini. Zapazio je stabla maslina u Popovu
polju i kod Bune. Masline koje je na Buni zapazio Renner vjerojatno su iz maslinika $to ga je na Buni 1839.
godine zasadio Ali pasa Rizvanbegovi¢ (Renner, 1895.). Arheolog Franjo Fiala, istrazujuc¢i koncem 19.
stoljec¢a jedan anticki grob u Hrasljanima kod Ljubuskog, pronasao je ostatke jedne starodrevne masline
(Fiala, 1889.). Pisucu o vegetaciji kotara Ljubuskog navodi: da masline, Sipci i smokve bogato rode u ovom
podrucju. (Fiala, 1890.). Fiala je to pisao pod dojmom uspjesnih maslinika u Vitini i na Humcu, $to ih je
svojedobno zasadio Sulejman beg Kapetanovic.

Osvréudi se dalje na maslinarstvo u Hercegovini, Patsch (1921.) piSe da su tlo i klima povoljni za maslinu u
porjecju Trebisnjice i Neretve i da maslina prodire sve dok se Siri mediteranska flora. Dalje navodi da je
definitivno dokazana na brojnim mjestima. Patsch nabraja Cetrdesetak sela od Trebinja preko Neuma,
Stoca, Capljine, Mostara, Citluka do Ljubugkog i Sirokog Brijega u kojima je zapazio stabla maslina. No i
pored povoljnih uvjeta tada se uzgoj masline nije prosirio. To se najbolje vidi iz jednog ¢lanka u listu
Narodna sloboda od 10. svibnja 1919. gdje pise: "Nazalost nemamo u Hercegovini ni jednog ¢ovjeka koji
se bavi maslinogojstvom, premda bi se to mnogima bolje isplatilo nego ikoja druga grana gospodarstva".
U slicnom tonu u listu Sloboda broj 43. iz 1947. godine piSe Franjo Kuri, poznati poljoprivredni stru¢njak.
U ¢lanku pod naslovom VazZnost gajenja masline u Hercegovini Kuri je misljenja da je nebriga bivsih
vladavina za unapredenje maslinarstva glavnim razlogom slabog razvoja maslinarstva u Hercegovini. On
navodi podatak da je prema popisu iz 1939. u Hercegovini bilo svega 2.534 stabla masline, Sto je veoma
malo u odnosu na mogucénosti.

OCcito je da se i uz povoljne agroekoloske uvjete i sugestije stru¢njaka, maslinarstvo u Hercegovini nije
masovnije ukorijenilo sve do 90-ih godina prosloga stoljeca. To je dobro primijetio Bojanovski, (1969.) koji
je zapisao: ,Uzgoj maslina u Hercegovini nema veceg ekonomskog znacenja, osim u priobalnom podrucju
oko Neuma*“. Potom Bojanovski, slicno kao i Patsch Sezdesetak godina ranije, piSe da se maslinu moZze
susresti u unutrasnjosti Hercegovine samo sporadi¢no vise kao kuriozitet nego kao privrednu kulturu; on
navodi i neka mjesta u kojima postoji jedno ili vise stabala masline:

No valja ipak reci da kontinuitet uzgoja maslina u manjem ili veéem opsegu u Hercegovini nikada nije
prekidan, sto pokazuju pronadeni ostaci starodrevnih maslina, te prastare masline koje se i danas
ponegdje mogu nadi. Takva stabla masline stara vise stotina godina pronadena su u Krucevi¢ima u op¢ini
Citluk (Glamuzina, ) i u zaledu Neuma (Musa, 2023.). O tome govore | brojni toponimi koji podsjecaju na
masline i maslinarstvo u Hercegovini: brdo Masline kod Neuma, Maslina u Vitini, Maslinjak u Vukodolu u
Mostaru, groblje Masline u Mostaru, Masline kod Stoca, Maslinova dolina u Rastanima sjeverno od
Mostara, Masline u Grabovoj Dragi, Donjem Gracu i Turdinovi¢éima kod Sirokog Brijega (Patsch, 1921.,
Ore¢, Musa,

No posljednjih desetlje¢a Hercegovci su ponovo ,,otkrili“ maslinu i maslinarstvo doZivljava novi procvat.
Ugledni americki casopis New York Olive Oil Times u veljaci 2022. objavio je ¢lanak pod naslovom:
,Hercegovina nova zvijezda maslinarstva na Mediteranu”. Ako se zna da Mediteransko podrucje proizvodi
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90% maslinova ulja u svijetu, takva je kvalifikacija Hercegovine fascinantna. Je li mogucée u proizvodniji
maslinova ulja uéi u krug zemalja poput Spanjolske, Italije, Gréke, Tunisa kao $to sugerira ovaj ¢lanak.
Svakako da Hercegovina ne moze konkurirati ovim zemljama po obujmu proizvodnje, ali moZe po kvaliteti
ulja. Autor ¢lanka je obiSao hercegovacke maslinike, a svoje pretpostavke temelji na brojnim priznanjima
i odli¢jima koja su hercegovacka ulja dobila na medunarodnim prezentacijama i ocjenjivanjima, pa i na

.....
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PRILOG 3. Klimatske karakteristike podrucja uzgoja maslina

Juzni dio Bosne i Hercegovine je orografski i zemljopisno vrlo Sarolik prostor u kojemu su se oblikovali i
razli¢iti oblici klime. Prakti¢no, iduci od juga prema sjeveru, nailazimo na sljedeéa tri klimatska podrucja;
a/ mediteransko - submediteransko, b/ planinsko i ¢/ kontinentalno. S aspekta uzgoja kulture masline i
njenih zahtijeva prema klimi najvainije podru¢je uzgoja je mediteransko-submediteransko. Cimbenici koji
izravno utjecu na klimu u pojedinim dijelovima Hercegovine su: blizina mora, reljef i nadmorska visina.
Primorski dio, te dijelovi Hercegovine koji nisu na velikoj udaljenosti od mora imaju pravu mediteransku
klimu. Na klimatska obiljezja utjece i reljef podrucja. Hercegovina je kr$ko podrucje, a krski breZzuljci
terasasto se pruzaju prema moru, sto moZe utjecati na temperaturni rezim. Prema reljefu Hercegovina se
dijeli na nisku i visoku. Sa stajalista uzgoja maslina klimatski je zanimljiva samo niska Hercegovina.

Niska Hercegovina obuhvaéa podru¢je Mostara, Capljine, Stoca, Trebinja, Neuma, Ljubuskog, Citluka,
Sirokog Brijega (Prilog 1., karta 1.). Utjecaj Jadranskog mora u ovim podrudjima $iri se dolinom rijeke
Neretve i njezinih pritoka. Uz plodna polja u dolinama rijeka, Hercegovinu karakteriziraju i krska polja u
kojima se moZe uzgajati mediteransko bilje. Medu takvima su Mostarsko Blato, Popovo polje, Imotsko-
Bekijsko polje, Dabarsko polje, plato Brotnja. Klima niske Hercegovine prema Koppenovoj klasifikaciji
pripada mediteranskom tipu klime sa suhim i toplim ljetima, gdje je prosje¢na mjesecna temperatura u
najhladnijem mjesecu izmedu 4 °C i 13 C. Karakteriziraju je duga susna i vruca ljeta, kratke i blage zime
s malo ili nimalo snijega i bez nekih ekstremno i dugorocno niskih temperatura. Tu se ¢esto moze nadi
mediteransko bilje, a maslina se tu uzgaja bez potesko¢a. Mediteranska klima slabi udaljeno$¢u od mora
i nadmorskom visinom, mada, u pojedinim dijelovima, a osobito dolinama rijeka Trebizata i Neretve
mediteranska klima dopire i dublje u unutrasnjost Hercegovine.

lako je hercegovacko podrucje geografski relativno malo, postoje razlike u klimatskim elementima izmedu
pojedinih dijelova, primjerice izmedu Konjica, kao najsjevernijeg dijela, Mostara kao sredisnjeg i
najvaznijeg podrucja, te Trebinja na jugoistoku. Srednja mjesecna temperatura u Lastvi kod Trebinja je
12,2 2C, a u Capljini 15,3 2C. Broj dana s temperaturom nizom od 0 2C u prosjeku je 44 dana i kreée se od
26 u Mostaru do 64 u Lastvi. Srednja duZina bezmraznog razdoblja je 283 dana, a najmanja 211 dana.
Kasni proljetni mraz pojavljuje se od 23. oZujka u Mostaru do 19. svibnja u Lastvi. Rani jesenski mraz
zabiljezen je najprije u Lastvi, 1. listopada. Vegetacijsko razdoblje traje do 300 dana, a temperaturna suma
iznosi 4.152 °C. Trajanje vegetacijskog razdoblja sa srednjom dnevnom temperaturom zraka visom od 10
°C iznosi 239 dana, najvise u Capljini (254) i najkraée u Lastvi (215). Srednje apsolutne minimalne
temperature se kre¢u od —4,9° do —8,7°C, dok apsolutne minimalne padaju i do —17°C. Ljetna temperatura
u niskoj Hercegovini nerijetko dostize vise od 40 stupnjeva, dok zimska temperatura rijetko pada ispod
nule.

ReZim oborina u Hercegovini je maritimni pluviometrijski koji se karakterizira time da je najveca koli¢ina
oborina u jesensko-zimskom razdoblju, a najmanja u ljetnom, napose u srpnju i kolovozu. Prosjecna
godis$nja koli¢ina oborina je 1.434 mm, ali varira od 1.200 mm u Stocu i Domanovi¢ima, do 1762 mm u
Trebinju. NajkiSovitiji mjesec je listopad, s 200 mm oborina u prosjeku. Broj dana sa snijegom maniji je od
11 tijekom godine. Najcesci vjetar je bura, hladni sjeverni vjetar. Bura je najizrazenija u zimskom razdoblju.
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Najvjetrovitiji mjesec je veljaca, a najmirniji listopad. Bura je narocito Stetna u vegetaciji, jer isusuje tlo. S
druge strane jugo donosi vlazno vrijeme i kisu.

Osuncanost je u Hercegovini vrlo intenzivna. Juzna podrucja Hercegovine spadaju u najsuncanije krajeve
u Europi. Mostar ima 2.290 sati sijanja sunca godiSnje, Sto je usporedivo s unutrasnjosti Istre, a Neum se
po tome parametru priblizava Hvaru, najsuncanijem mjestu na Jadranu. Takva osunéanost omogucuje
uzgoj mediteranskih kultura, a kad je u pitanju maslinarstvo to utje¢u na fiziolosko ponasanje masline.
Visoka razina suncanog sjaja u doba zriobe i akumuliranja ulja u plodu pogoduje poboljsanju kvalitete ulja.

Ovakav tip klime niske Hercegovine proizlazi iz Cinjenice sto je njen prostor pod direktnim uplivom
morskog zraka. Jadransko more tijekom zime zraci u okolni prostor nagomilanu toplotu tijekom ljeta, pa
su zimske temperature znatno povisSene. Prosjecna sijeCanjska temperatura u Mostaru je 4,6°C, Stocu
4,3°C, Ljubuskom 4,7°C. Ljeti je utjecaj Jadranskog mora zanemariv, zbog vapnenackih stijena, koje kad se
zagriju mijenjaju temperaturu ovoga podrucja. Stoga su ljeta veoma suha i vruéa. Jesen je toplija od
proljeca.

Na temelju navedenih klimatskih i reljefnih karakteristika, granicu uzgojnog podruc¢ja masline u
Hercegovini povucene su po izohipsi od 400 m nadmorske visine, kako je to detaljno prikazano u Prilogu
1. Naravno, mogu¢ je uzgoj i iznad 400 m.n.v. na odredenim mikrolokalitetima (prisojna strana, zastita od
jakih vjetrova i sl.), a s druge strane znamo da je uzgoj i na niZim nadmorskim visinama na odredenim
mikrolokalitetima, posebice u poljima, ¢esto upitan zbog zadrzavanja hladnog zraka (zatvorena polja,
depresije, izloZzenost polozaja jakom vjetru i sl.).

Tablica 1. Neki klimatski elementi podrucja Mostara kao sredisnjeg dijela Hercegovine:

Termicki koeficijent 8,8
Heliotermicki koeficijent 5,9
Hidrotermicki koeficijent 1,5
Bioklimatski indeks 5,2
Temperaturna suma u vegetaciji 4,152 °C
Prosjec¢na godiSnja temperatura 14.3 ¢C
Prosje¢na temperatura u vegetaciji 19,4 °C
DuZina trajanja sunceva sjaja (sati) 2.290
Srednja duZina bezmrazna razdoblja (dana) 283
Prosjecna godiSnja visina oborina (u mm) 1.434
Prosjecna visina oborina u vegetaciji (mm) 630
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PRILOG 4. Sustav sljedivosti

4.1. Procedura za dobivanje oznake izvornosti za , Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine*
1. Svrha

Svrha ove procedure je propisati postupak za osiguranje sljedivosti i sukladnosti sa odobrenom
specifikacijom za oznaku izvornosti za ,,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine”.

2. Podrudje primjene

Procedura se primjenjuje na podru¢ju HERCEGOVINE? i duZni su je primjenjivati maslinari koji traze
godisnju oznaku izvornosti, registrirane uljare, skladista i punionice ulja.

3. Detaljne upute

U sustav kontrole ulaze slijedeéi podaci: pregled maslinika, berba maslina, prerada maslina, skladistenje
ulja, punjenje ulja i etiketiranje ambalaze te pregled dokumentacije.

Maslinar koji Zeli dobiti godiSnju oznaku izvornosti duzan je dostaviti kontrolnom tijelu Obrazac 1. - Podaci
o maslinaru .

Maslinar izlaskom na teren ispunjava Obrazac 2. Podaci o berbi maslina koji sadrZi podatke o maslinaru,
pregled maslinika, broj stabala, pregled ubranih plodova, nacin berbe i nacin ¢uvanja plodova.

Tehnoloski list - Obrazac 3. sadrzi podatke o proizvodacu, udjelu sorti, broju SarZe, uljari, datumu berbe,

datumu prerade (ne smije biti duZi od 48 sati od berbe), koli¢ini maslina, temperaturi prerade, koli¢ini
dobivenog ulja. Tehnoloski list ispunjava maslinar i uljar te ga potvrduju potpisom.

Ulje se ¢uva u kontroliranim uvjetima u spremnicima od nehrdajuceg cCelika koji moraju imati oznaku
izvornosti, naznacene Sarze sa kolicinama ulja i ukupnu koli¢inu ulja. Maslinar ili uljar podatke o
skladiStenju ulja daje u Obrascu 4 gdje se biljeZi evidencija temperature skladista dva puta tjedno.

Kad je ulje pohranjeno u spremnike sa certifikacijskim tijelom se dogovara uzimanje uzoraka iz svakog
oznacenog spremnika. Uzima se 2 puta po 250 mli 2 puta po 150 ml ulja. Za svaki uzorak se ispuni List za
uzorkovanje ulja - Obrazac 5 koji sadrzi oznaku uzorka, broj o koli¢ini pojedine Sarze, ukupnu kolicinu ulja
u spremniku, datum uzimanja uzorka. 250 ml sluZi za senzorsku analizu, 150 ml sluZi za kemijsku analizu
postotka slobodnih masnih kiselina, dok ostala 2 uzorka sluze za arbitrazu i cuvaju se 18 mjeseci.

Kontrolno tijelo vrsi analize u skladu sa specifikacijom. Kada su izvrSene ukupne analize ulja i uredno
predani svi obrasci, skladiStar vodi evidenciju punjenja ulja i etiketiranja ambalaze - Obrazac 6.

Kontrolno tijelo provodi kontrolu u skladu sa odobrenom specifikacijom. Ako se pri kontroli uodi
nepravilnost ili nesukladnost sa specifikacijom to se ulje iskljuCuje iz oznake izvornosti.

4. Odgovornost

2 Detaljna karta podrucja bit ¢e sastavni dio Elaborata o zastiti porijekla proizvoda — Protected Desigantion of Origin (PDO)
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Za postupak berbe i ¢uvanja maslina prije prerade odgovoran je maslinar. Za postupak prerade maslina
odgovoran je uljar. Za skladistenje, cuvanje ulja, pretakanje odgovoran je maslinar/uljar/skladistar.

5. Vezani dokumenti

1. Specifikacija
2. Dokumentacija o registraciji i odobrenju uljare

6. Obrasci i zapisnici

Podaci 0 maslinaru — Obrazac 1
Podaci o berbi — Obrazac 2
Tehnoloski list — Obrazac 3

Podaci o skladistenju ulja — Obrazac 4
List za uzorkovanje ulja — Obrazac 5

ok wnN PR

Podaci o evidenciji punjenja ulja i etiketiranja ambalaze — Obrazac 6

7. Cuvanje dokumenata

Sva dokumentacija se ¢uva u trajanju od dvadeset (20) mjeseci od dana izdavanja.

27



SUSTAV SLIEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA ,,EKSTRA DJEVICANSKO

MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE“

Obrazac br. 1

PODATCI O MASLINARU

Ime i prezime maslinara:

Adresa:

Broj RPG/RK:

Telefon:

E-mail:

UDIO SORTI :

Sorta:

Broj stabala:

Procjena starosti

Napomena

Oblica

Istarska Bjelica

Levantinka

Lastovka

Drobnica

Leccino

Pendolino

Frantoio

Datum:

Potpis maslinara:
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SUSTAV SLIEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA ,, EKSTRA DJEVICANSKO
Obrazac br. 2

MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE“

PODATCI O BERBI MASLINA

Ime i prezime maslinara:

Adresa:

RPG/RK

Telefon:

PREGLED MASLINIKA

PRIMJEDBE

Broj stabala ukupno:

Broj stabala po sortama:

PREGLED UBRANIH PLODOVA

PRIMJEDBE

Nacin berbe:

(strojno/rucno)

Cuvanje plodova u DA NE
perforiranim gajbama:

Maslinar: Datum i potpis:
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SUSTAV SLIEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA ,, EKSTRA DJEVICANSKO
Obrazac br. 3
MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE”

TEHNOLOSKI LIST

Ime i prezime

Broj PG

Redni broj iz Popisa maslinara

1.Podrijetlo maslina

Podrucje berbe

Broj ukupno prijavljenih stabala

Koli¢ina ubranih maslina (kg)

Datum berbe

2.Berbai transport maslina

Redni broj parcele (Sarze)

Datum prerade u uljari

Vrijeme od berbe do prerade (sati)

Nacin ¢uvanja

Nacin transporta do uljare

Potpis maslinara

3.Prerada maslina

Naziv uljare

Broj uljare iz popisa uljara

Datum i sat pocetka prerade

Temperatura prerade

Koli¢ina dobivenog ulja

Oznaka spremnika

Oznaka uzorka (bodice)

Potpis odgovorne osobe u uljari
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PRILOG 4.4. Podaci o skladistenju ulja (Ispuniti za svaki spremnik odvojeno)

SUSTAV SLIEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA ,,EKSTRADJEVICANSKO

MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE“

Obrazac br. 4

Naziv skladista:

Datum odvajanja od taloga:

Mijesto skladistenja

Broj skladiSta iz Popisa

Oznaka spremnika

Datum punjenja spremnika

Potpis odgovorne osobe

Maslinar — skladistar: Potpis:

Uljar — skladistar: Potpis:
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PRILOG 4.5. List za uzorkovanje ulja

SUSTAV SLIEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA ,,EKSTRA DJEVICANSKO

MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE“

Obrazac br. 5

Ime i prezime maslinara / uljara:

Adresa:

Broj u RPG/RK

Telefon:

Oznaka uzorka:

Datum uzimanja uzorka:

Datum uzorkovanja

Volumen bocice za uzorkovanje

Broj bocica

Potpis odgovorne osobe

Maslinar/uljar:

Potpis:
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PRILOG 4.6. Podaci o evidenciji punjenja ulja i etiketiranja ambalaze

SUSTAV SLJEDIVOSTI ZA OZNAKU IZVORNOSTI ZA , EKSTRA DJEVICANSKO
Obrazac br. 6

MASLINOVO ULJE HERCEGOVINE“

Ime i prezime maslinara/uljara:

Adresa:

Broj poljoprivrednog gospodarstva
(RPG/RK):

Telefon:

Datum punjenja u boce

0,06 |

0,101
Broj i volumen boca

0,251

0,501

0,751

x| X| X| X| x| Xx

1,001

Ukupna koli¢ina pakovanog ulja (1)

Datum izlaza iz skladista

Podaci o kupcu

Potpis odgovorne osobe

Maslinar / uljar: Potpis:
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PRILOG 5. Rezultati analiza uzoraka ,Ekstra djevicanskog maslinova ulje Hercegovine“

Rezultati kemijskih i organoleptic¢kih analiza usporedeni su s parametrima koje propisuje Pravilnik o
trzisnim standardima za maslinovo ulje (Sluzbeni glasnik BiH, broj 81/12)

Kemijska svojstva ekstra djevicanskog maslinova ulja Hercegovine u usporedbi s Pravilnikom o trziSnim
standardima za maslinovo ulje (Sluzbeni glasnik BiH, broj 81/12)

Slobodne |Peroksidni |K 232 K270 Delta K [Senzorna Senzorna
masne broj (*) (*) (*) analiza analiza
Kategorija kiseline (mmol Medijan Medijan
(%) 0,/kg) mana (Mm) | voénosti
(*) (Mv)
(*)
Pravilnik <0,8 <20 <2,50 0,22 (£0,01 Mm=0 Mv >0
1. EDMU (*) (*)
Analize ,Ekstra <0,6 <5 <2,5 <0,22 (<0,01 >2,0
djevi¢anskog
maslinova ulje
Hercegovine”

Napomena:

Od 120 analiziranih uzoraka maslinova ulja iz Hercegovine, 118 je zadovoljilo parametre ekstra
djevicanskog maslinova ulja, Sto ga propisuje Pravilnik. Oko polovine tih uzoraka imalo je, prema
kemijskim i senzorskim karakteristikama ljekovita svojstva, $to ova ulja svrstava u vrhunska maslinova ulja
u svjetskim okvirima. To su dokazala i priznanja na prestiznim ocjenjivanjima kvalitete ulja, $to se moze
vidjeti u Prilogu 7.

5.1. Kategorije maslinovih ulja prema uzorcima za Dane maslina i maslinovih ulja

U razdoblju 2011. do 2021. je prikupljeno 626 uzoraka maslinovih ulja Hercegovine za potrebe
manifestacije DANI MASLINA | MASLINOVIH ULIA3 od ¢ega je prema laboratorijskim i senzornim
analizama bilo 555 ekstra djevicanski maslinovih ulja ili 89% od ukupnog broja. Ostatak se odnosio na
djevi¢anska maslinova ulja sa udjelom od 7 %, a 4 % udjela se odnosio na klasu lampante ulja. U ranijim
godinama je zabiljezen vedi udio djevicanskih ulja, no kako je vrijeme odmicalo udio je iSao u korist ekstra
djevi¢anskih maslinovih ulja.

3 Federalni agromediteranski zavod Mostar organizira znanstveno-struénu radionicu i promotivno-ocjenjivacku
manifestaciju od 2011. godine
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Tablica 2. Kategorije maslinovih ulja 2011.- 2021. godina

Manifestacija Broj uzoraka EDMU DMU Lamapnte
Dani masline i maslinovih ulja 626 555 42 29
2011-2021
Udio u % 100% 89% 7% 4%

Izvor: Federalni agromediteranski zavod Mostar
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PRILOG 6: Sortiment maslina Hercegovine

Poznato je da Hercegovina kao regija nije u cijelosti pogodna za uzgoj maslina, areal uzgoja masline se
bazira na mikro lokalitetima koji sa agro-pedolosko-klimatskim uvjetima odgovaraju ovoj kulturi. Gledano
kroz makro lokalitete uzgoja masline unutar regije Hercegovine pruza se rubnim tokovima rijeka Neretve,
Trebizatai Trebisnjice sa pritokama. Isto tako treba uzeti u obzir da regija Hercegovine u ve¢em dijelu ne
prelazi nadmorsku visinu veéu od 400 metara n/m. Kao takva odgovara uzgoju maslina sa svojom sub
mediteranskom klimom.

Prema Kdppenovoj klasifikaciji klime upravo ovi lokaliteti makro regija se nalaze u podtipu klimata kojeg
oCituju dvije karakteristike, a to su sredozemna klima sa suhim i vruéim ljetom (Csa), te sa suhim i toplim
ljetom (Csb), gdje je srednja mjesecna temperatura najhladnijeg mjeseca izmedu 4 i 13°C.

Maslina, kao vrsta, danas prema nekim izvorima broji oko 700 sorata na svjetskoj razini. Duz zapadne
Jadranske obale i njezine unutrasnjosti uzgaja se 60-ak autohtonih i introduciranih (uvezenih) sorata
maslina. U tomu velikomu broju sorata jako je znacajno Sto i kako izabrati da maslinik bude profitabilan.
Kod izbora sorte bitno je znati Sto je cilj proizvodnije; je li cilj proizvodnje ulje ili konzumna (stolna) maslina.
Isto tako bitno je poznavati stanje gospodarstva na kojemu se Zeli podignuti maslinik. To se prvenstveno
odnosi na povrsinu, kvalitetu tla, opskrbu vodom i druge ¢imbenike.

Nisu sve sorte maslina za sva podrucja pa tako imamo sorte obalnog podrucja i sorte unutrasnjosti.

Maslinik moze biti podignut s vise sorata ili sa samo jednom sortom. Ako podizemo maslinik sa viSe sorata,
moramo paziti da su sorte prilagodene jedna drugoj, a to se odnosi na sposobnost medusobne oplodnje i
doba cvatnje. Plodonosenje i zrioba se kod pojedinih sorata odvija u razli¢itom razdoblju pa plodovi nisu
podjednako zreli u odredenom razdoblju zriobe, iz ¢ega proizlaze i razlike u sastavu ulja, ako nam je ono
cilj proizvodnje.

Takoder, trebamo poznavati plodnost pojedinih sorata, jesu li samo oplodne ili strano oplodne. Ukoliko
su samo oplodne, Sto je rijetkost, potrebno je u masliniku imati 10 % sorata, koje su oprasivaci, te da su
rasporedene u maslinik tako da svako pojedino stablo oprasivaca ne bude dalje od 50 m od sorte, koju je
potrebno oprasivati. Kod izbora sorata, ponajbolje je obratiti pozornost da to budu, kroz praksu i znanost,
provjerene autohtone sorte. Naime, danas kada maslinarstvo doZivljava svoj razvoj po pitanju regulativa
Europske unije, autohtone sorte su te, koje se mogu sortno i zemljopisno zastiti i kao takve ponuditi na
europsko i svjetsko trziste. Sa tim prednostima blize smo zastupljenosti u ponudi, nego sa sortama, koje
ima vec¢ neka od zemalja Unije, ¢cime smo osigurali budu¢nost svoga maslinika.

Kvaliteta ulja sjevernijih uzgojnih podrucja je za nijansu bolja, jer ta ulja imaju skladniji odnos nezasi¢enih
masnih kiselina u odnosu na ulja iz juznih podrucja. Razli¢itost sorata ocituje se u svojstvima plodova, pa
imamo tako sorte, koje su za proizvodnju ulja i one koje su namijenjene konzumaciji, tj., stolne. Kod sorata
za uljnu proizvodnju bitan je randman (iskoristivost) ploda za ulje kao i njegova kvaliteta, a kod stolnih
konzumnih sorata bitan je omjer mase mesa ploda naspram veliine kostice.

36



Postoje i sorte, kao Sto je Oblica, koje su kombinirane pa ih tako moZzemo koristiti kao stolne i uljne.
Randman ploda za ulje kao i njegova kvaliteta, opisom sorata u daljnjemu tekstu, odnose se na kasnija
razdoblja berbe i iskazani su prema dosadasnjim istrazivanjima. Danas imamo druge pokazatelje
randmana, koji su u vecini slu¢ajeva upola manji od opisanoga ovisno o razdoblju berbe i pojedinim
istrazivanjima sorata maslina, $to nam daje novu sliku o proizvodnosti masline.

Sorte koje su preporucene za uzgoj prvenstveno se dijele na stolne i sorte uljarice. Daljnja zastupljenost
sortimenta se zasniva na kompatibilnosti sorti sa mikro lokalitetima, primjerice tamo gdje utjecaj klime
zahtjeva sorte otpornije na mraz ili pojavu nekih bolesti. Takoder kod podizanja maslinika bitno je da
sortiment zastupljen i sa sortama koje su oprasivaci jedni drugima. Kod izbora sorti limitirajuci cimbenik
je lokacija maslinika ,te pretpostavka kada isti dode na rod koji tip maslinova ulja ¢e imati u buduénosti.
Pojedine sorte se razlikuju kada je rije¢ o utjecaju sorte na kvalitetu samoga ulja, pa tako imamo one koje
imaju izraZeniju pikantnost u okusu za razliku od drugih.

Kod izbora sadnog materijal jako bitno da ima poznato porijeklo iz provjereni rasadnika, bilo da je rije¢ o
standardnom ili certificiranom sadnom materijalu. Nije preporucljivo da se nasadi podiZu sa sadnim
materijalom koji potjecu iz prirode, a radi se o gukama, odvaljenicama i cokarama. Svim ovim materijalima
je zajednicko da potje€u od panja masline i kao takvi znaju biti sortno nepoznati.

Posebno treba izdvojiti sortu Ciperssino koja je uljarica, a moze posluziti kao vjetrobran u maslinicama
gdje je utjecaj vjetra znacajan. Kao takva ima i dekorativna svojstva, pa cesto zna biti u drvoredima.
Takoder, treba spomenuti sorte koje su slabo bujne i kao takve perspektivne za gusée sklopove sadnje,
super intenzivni maslinici, koji broje i do 1700 sadnica po hektaru. U perspektivne sorte za super intenzivne
nasade spadaju Lecciana, Oliana, Sikitita, kao i Arbequina AS-1, te druge sorte koje nastaju u
sveobuhvatnom istrazivanju potencijalnih sorti diljem svijeta.

Sortiment maslina u Hercegovini se zasniva na sortama Oblica, Leccino, Pendolino i Istarska bjelica kao
vodedéima, te ostalim poput BuZe, Ascolana tenere, Drobnica, Levantinka, Lastovka, Carolea, Coratinai dr.

1. CIPRESINO

Talijanska sorta, Cipressino, podrijetlom iz Puglia (Italija), otporna na niske temperature. Stabla su velike
bujnosti sa izrazenom brzinom rasta kod kojih je kro$nja gusta i cilindri¢na, uzdignutih grana uspravnog
rasta. Zbog ovih karakteristika krosnje jako je pogodna sorta za uzgoj u guséem sklopu i na Spalir i kao
takva za strojnu berbu kombajnom. Takoder ova sorta se koristi za vjetrozastitne pojaseve sa uskim medu
rednim razmakom sadnje.

Randman ulja je od 14 % do 17 %, iz jajoliko-oblog ploda srednje veli¢ine koji ima prosjecnu teZinu od 2,5
do 3 grama daje ulje finog blagog intenziteta i izraZzene slatkode.

Cipressino je strano oplodna sorta sa 50% abortirajuci cvjetova. Prirodi plodova redovni su i dobri sa
postupnim dozrijevanjem plodova. Srednje kasna je sorta, pa tako u dozrelost dolazi tokom studenog i
prosinca.

2. OBLICA

Sinonimi: orgula, orkula, domaca, nasa, debela, pitoma.
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Oblica je autohtona najrasprostranjenija hrvatska sorta nedovoljno istrazena sa velikim potencijalom,
Cesto svrstavana u uljne sorte, mada po svojim karakteristikama velikog ploda i konzistentnog mesa je
kombinirana sorta, pa tako je mozemo koristiti u konzumne svrhe kao stolnu sortu. Jako je otporna sorta
na vanjske ¢imbenike poput vjetra, hladnoce i suse. Oblica je rana sorta kojoj je potrebno 160 dana od
cvatnje do dozrijevanja. Sa cvatnjom kreée veé od zadnjih dana svibnja i poc¢etkom lipnja.

Randman ( iskoristivost ) ploda za ulje se kreée od 16 % do 22 %, Sto je svrstava u vodece uljne sorte.

Sorta je srednje bujnosti stabla kuglastog oblika krosnje sa Siljatim listovima tamno-zeleno smede boje.
Plodovi su jajasto-okruglog oblika dosta veliki sa teZinom od 2,5 grama pa sve do 10 grama. Na meso
ploda otpada oko 80%, a na kosticu 20%. Prirod je neredovit $to se ocituje na tome da na 100 cvjetova
razvije od 0,3 do 1 plod. Razlog tome je loSa samooplodnja jer ima do 65% sterilnih cvjetova, pa zahtjeva
opraSivace u nasadu kao Sto su sorte Lastovka, Levantinka, Drobnica, Pendolino i Leccino. Uz ove
oprasivace i njegu daje redovite i obilne prirode.

3. DROBNICA

Sinonimi: Drobnjaca, Drobnjaca, Siznica, Drobinka, Domaca bilica, Rovinjgka, Bilica, Modrulja, Zutica,
Jadranjaca, Paicusa.

Drobnica je autohtona hrvatska sorta, pratitelji je sorte Oblica duz Jadranske obale. Stabla ove sorte su
visoka, bujna, uspravne rijetke kroSnje Ciji je list simetri¢an, kratak i uzak, te Siljat na vrhu. Deblo je
prostrano veliko. Osjetljiva je na pojavu paunovog oka (Spilocaea oleaegina Fries.), a otporna na bakterijski

rak masline(Pseudomonas syringae pv. Savastanoi).

Randman ulja je od 16,5 % do 21 %, iz okruglasto izduZenog ploda koji ima prosjecnu teZinu od 2,5 grama,
daje jedno od najkvalitetnijih ulja izraZzene pikantnosti, finog blagog intenziteta gorcine, donekle izrazene
slatkoce.

Jako je otporna sorta na ekoloske uvjete poput vjetrova, hladnoée i suse. Drobnica je srednje rana sorta
kojoj je potrebno 180 dana od cvatnje do dozrijevanja. Sa cvatnjom kreée od zadnjih dana svibnja. Sorta
je djelomi¢no samooplodnja, a pokazala se kao dobar oprasivac za sorte Oblicu i Lastovku.

4. LASTOV KA

Lastovka je autohtona hrvatska sorta uljarica zapadnog dijela otoka Korcule. Ime je dobila po rodnim
grancicama koje nalikuju na lastavicja krila, dok iako je mnogi povezuju s otokom Lastovom, na tom otoku
uopce nema ove sorte. Kao sorta je jako otporna dugotrajnu susu, ali je osjetljiva na niske temperature,
Sto pogotovo dolazi do izrazaja periodu prije berbe. Preporucljivo je saditi ju na toplijim i zaklonjenijim
podrucjima. Srednje rana sorta, s razmakom 190 dana od cvatnje do zriobe.

Randman(iskoristivost)ploda se kre¢e od 16 do 24 % za ulje visoke kakvoce sa zelenkasto Zutom bojom s

izrazenom gorc¢inom koja potice od vrlo visoke koli¢ine polifenola, a koja se pogotovo isti¢e u susnijim
godinama i nakon ranije berbe.

Sorta je srednje bujnosti okruglastog stabla s kroSnjom poput otvorenog kiSobrana na niskom deblu koje
je Cesto racvasto. Listovi su tamno-zelene boje, malenii kopljastog su oblika. Plodovi su simetri¢ni, maleni,
duguljastim tupim zaobljenim vrhom, te ravnog dna. Tokom zriobe iz zelene boje postepeno prelazi u
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tamnoljubicastu boju, dok je zreo plod crne boje. Meso je tamnocrvene boje, te je srednje ¢vrsto. TeZina
ploda je u prosjeku 2,75g, dok je teZina koStice oko 0,5g. Rada obilno i redovito. Djelomicno je
samooplodnja, no dobar oprasiva¢ ove sorte je sorta Drobnica. Sorta je otporna je na paunovo oko
(Spilocaea oleaegina Fries.) i maslininu muhu (Bactrocera oleae), no osjetljiva je na lisne i Stitaste usi
(Pollinia pollini), te na bakterijski rak(Pseudomonas syringae pv. Savastanoi).

5. LEVANTINKA
Sinonimi: Soltanka

Levantinka je autohtona hrvatska sorta sa otoka Solte, pratitelji je sorte Oblica duz Jadranske obale. Stabla
ove sorte su velika, bujna, Siroke i uspravne kros$nje ¢iji je list dugacak i Sirok sa licem intenzivne zelene
boje, a nali¢je srebrnasto sive. Osjetljiva je na pojavu paunovog oka (Spilocaea oleaegina Fries.) i

potkornjaka ( Phloetribus scarabaeoides ).

Randman ulja je oko 19 %, iz duguljastog ploda sa Siljkom kojeg rada u grozdovima sa prosje¢nom tezinom
od 4,4 grama, daje jedno od najkvalitetnijih ulja u kombinaciji sa sortom Oblica.

Jako je neotporna sorta na ekoloske uvjete poput vjetrova, hladnoce i suse. Levantinka sa cvatnjom krece
od pocetka svibnja pa sve do kraja prve dekade lipnja. Sorta je samooplodnja i dobar oprasivac za sortu
Oblica.

6. BUGA
Sinonimi: BuZa, BuZo, Bova, Gura, Burgaca, Domaca

Buga je hrvatska autohtona sorta iz regije Istre, sa bezbroj bio tipova (Vodnjanska buza, Minuda, Puntoza,
i dr.) koji se ocituju u morfoloskoj razli¢itosti u bujnosti, veli¢ini lista i ploda. Bujnost je izrazena i jaka,
rustikalnog karaktera sa gustom krosnjom koja ima tendenciju rasta u visinu. Redovnom rezidbom se
dovodi u okruglast oblik sa dobro razvijenim granama. Grancice rastu uspravno, dok su rodne grancice
povijene. Listovi su eliptiéno-kopljasti maslinaste boje sa sivim nali¢jem, srednje veli¢ine. Plod je srednje
veli¢ine do velik ovisno o biotipu, jajolik, blago asimetri¢an, potpuno zreo tamne boje. Otporna je prema
hladnodi i preporucuje se za uzgoj u sjevernim podrucjima.

Randman ulja je oko 17 % kada se berba vrsi u pocetku Zuéenja ploda daje ulje izvanredne kvalitete,
izrazenog svjeZeg mirisa, ugodne gorcine i izraZzene pikantnosti. A kada se vrsi berba kad zavrsava
tamnjenje ili promjena boje ploda, tada daje slatko ulje, zaokruzenog, voénog okusa po plodu masline bez
jace izrazene arome.

Plod je srednje velic¢ine do velik ovisno o biotipu oko 3 grama mase, jajolik, blago asimetri¢an, potpuno
zreo tamne boje. Dozrijevanje je krajem listopada i pocetkom studenog. Sorta je strano oplodna, a idealni
oprasivaci su sorte Pendolino i Leccino. U ovakvim uvjetima rodi obilno i redovito, dok u pojedinim
godinama prirodi. Osjetljiva je prema paunovom oku (Spilocaea oleaegina), maslinovoj muhi (Bactrocera
oleae), maslininom moljcu ( Prays oleae ), i maslininom medicu ( Saissetia oleae ).

7. ISTARSKA BIJELICA

Sinonimi: Bjelica, Belica, Zlatna belica, Bianchera, Bianca istriana.
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Istarska bjelica je autohtona hrvatska sorta srednje bujnog rasta, Cija je kroSnja gusta s tendencijom rasta
u visinu. Grane su uspravne, dugacke i ¢vrste, a rodne grancice ravne ili blago povijene. List je elipti¢nog
oblika i spiralno se uvija, zelene boje. Plod jajolik, srednji, u zriobi svijetlozut, ponekad sa ljubicastim
nijansom. Najotpornija je sorta na niske temperature i vjetar (buru), ali osjetljiva na maslininu muhu
(Bactrocera oleae). Dozrijeva kasno, sredinom ili koncem studenog i odli¢ne je, obilne i redovite rodnosti.
Strano oplodna je sorta, pa preporuceni oprasivaci su Leccino i Frantoio. Ima visoki randman (iskoristivost)
ulja oko 24 %.

Kvaliteta ulja ove sorte iz godine u godinu ima neskladnost u okusu, a prepoznaje se po jako naglasenoj
pikantnosti i gorcini.

8. CRNICA

Crnica je autohtona hrvatska sorta, pratitelji ove sorte su Buga i Istarska bjelica, najrasprostranjenija je u
sjevernim podrucjima Istre. Sorta ima stabla koja su visoka i bujna sa izrazenim razvojem debla Siroke
krosnje Ciji je list velik sa srpastim oblikom, srebrnasto sivo maslinaste boje, donja strana je vrlo svjetla sa
izrazenom nervaturom. Grane su uspravne, duge i vitke sa Zuckastom korom. Osjetljiva je na pojavu
paunovog oka (Spilocaea oleaegina Fries.), a otporna na bakterijski rak masline (Pseudomonas syringae

pv. Savastanoi).

Randman ulja je do 23 %, iz okruglasto ploda sa dugom peteljkom daje jedno od svijeza ulja izrazene
pikantnosti, izraZzene slatkoce i okusa i mirisa na plod masline.

Otporna sorta na ekoloske uvjete poput vjetrova, hladnode i suse. Sorta je strano oplodna sa rodnosti koja
je dobra i redovita.

9. ROSINJOLA
Sinonim: Rosulja, Rosulja, Rosinjola, Rusinjola

Rosinjola je autohtona hrvatska sorta iz okolice Rovinja koja se Siri kroz vrijeme duZ Jadranske obale. Stabla
ove sorte su srednje bujna, kroSnja je kompaktna, gusta i okruglasta, brojne grancice sa kratkim
internodijima i sa puno liS¢a na raSirenim granama koje su usmjerene prema osvijetlienom prostoru.
Listovi su tamno zelene boje tupo zaobljen na rodnim grancicama, dok na vodopijama, drvenim i
mjesovitim grancicama je list sa Siljatim vrhom. simetrican, kratak i uzak, te Siljat na vrhu.

Randman ulja je oko 18 %, iz simetri¢nog ploda srednje mali koji ima prosjec¢nu teZinu od 2,5 grama,
jajolik u zriobi tamnoljubi¢aste boje s brojnim pjegicama. Iz kojeg daje jedno od najkvalitetnijih ulja
intenzivnog mirisa, izrazenog pikantnog okusa i umjerene gorcine. Jedna od rijetki sorti koja kao
monokultura daje ulje odli¢ne kvalitete bez mijesanja s drugim uljima.

Jako je otporna sorta na ekoloske uvjete poput vjetrova, hladnoce i suSe. Sorta je djelomicno
samooplodnja, te dobri su joj oprasivaci druge autohtone sorte duz Jadrana. Rodnost je stalna i redovita.

10. LECINO

Talijanska sorta, Leccino, podrijetlom iz Toscane, relativho otporna na niske temperature, tolerira
temperature od -10 "C do -13 °C, koja zahtjeva duboka i plodna tla . Stabla su visoke bujnosti, prosirene

krosnje Ciji je list elipticno kopljast svijetlozelene boje. Ima izrazenu pojavu da su izboji duZi u nizim
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razinama krosnje a kraci prema vrhu (bazitonija). Osjetljiva je na napad maslinovog svrdlasa (Rhynchites
cribripennis Desbr.), a otporna relativho na maslinovog moljaca (Prays oleae Bern.) i na pojavu paunovog
oka (Spilocaea oleaegina).

Randman ulja je do 20 % iz elipsoidnog ploda koji ima prosjecnu teZzinu od 2 do 4 grama, koji se koristi i
za proizvodnju crnih maslina za jelo.

Ima kratke grozdaste cvatove ( inflorescence ), a ima velike pojedinacne cvjetove. Sorta je strano oplodna,
a kao najbolji oprasivac ove sorte pokazala se sorta Pendolino i Frantoio. Prirodi su obilni i redoviti, ve¢ u
3 dekadi listopada Sto je svrstava u rane sorte.

11. PENDOLINO

Talijanska sorta, Pendolino, podrijetlom iz Toscane, srednje otporna na niske temperature, poznata kao
oprasiva¢ mnogih sorti i zbog tog svojstva u nasadima ne zauzima prisutnost ve¢u od 10% u kombinaciji
sa sortom Leccino. Stabla su slabe bujnosti, visecom kroSnjom ciji je list kopljast intenzivno zelene boje sa
rodnim grancice koje su duge, visece, gipke i savijene prema tlu. Osjetljiva je na rak masline(Pseudomonas

syringae pv. Savastanoi).

Randman ulja je od 18 % do 20 %, iz jajoliko-asimetricnog ploda koji ima prosjecnu teZinu od 2 grama,
daje jedno od kvalitetnijih ulja sa voé¢nim okusom.

Pendolino je izuzetno samooplodnja sorta prirodi plode redovno i u velikim koli¢inama koja postepeno
dozrijeva rano od kraja rujna od pocetka listopada.

12. CORATINA

Sorta Cije podrijetlo je iz Puglie u Italiji, cijenjena je uljna sorta u svijetu. Lako je prilagodljiva svim
ekoloskim uvjetima. Pokazuje dobru otpornost na niske temperature, no preporuca se uzgoj na toplijim i
zasticenijim polozajima na dubokim tlima. Stablo ove sorte je srednje bujnog rasta, uspravne krosnje pa
je pogodna za strojnu berbu. Rodne grancice su tanke sa dugackim listovima svijetlo zelene boje. Osjetljiva
je na maslininu muhu (Bactrocera oleae).

Randman ulja je oko 25 % iz ploda koji je veliki sa teZinom do 5 g simetri¢nog oblika, jajolik, tamnije obojani
prema peteljci.

Dozrijevanje ove sorte je srednje kasno. A mlade biljke rano dolaze u rod. Po oplodnosti ova sorta je
strano oplodna, a oprasivac je sorta Pendolino.

13. FRANTOIO

Talijanska sorta, Frantoio, podrijetlom iz Toscane, srednje otporna na niske temperature. Biljka razvija
stabla jake bujnosti i pretezno uspravnog rasta. Krosnja je dosta Siroka i dobro razgranata. Drvne grancice
rastu uspravno i bogate su lis¢em tamnije boje sa dugim internodijima. Rano dolazi u rod, veé¢ nakon same
sadnje. Pokazuje znacajnu adaptabilnost u svim zonama uzgoja.

Randman ulja je oko 21 % iz plodova srednje teZzine od 1,5 do 2,5 g jajoliko izduZenog oblika. Frantoio je
srednje kasna sorta koja dozrijeva od listopada do prosinca sa postupnim dozrijevanjem plodova. Daje
izvrsno ulje, ugodnog mirisa, svjeZeg i vo¢nog okusa.
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Sorta ima visok stupanj samooplodnje. A dobar oprasivac ove sorte je sorta Pendolino. Osjetljiva na rak
masline(Pseudomonas syringae pv. Savastanoi) i paunovo oko (Spilocaea oleaegina).

14. MANZANILO

Manzanillo je Spanjolska sorta iz Seville koja je najradirenija u Australiji i Sjevernoj Americi kao uzgojna
sorta. Stabla su slabe bujnosti kod kojih je kroSnja gusta i rasirena grana. Koristi se kao stolna sorta
izuzetne kvalitete i jako je rana, ve¢ u rujnu moguce je krenuti u berbu poradi konzerviranja.

Plod je iz jajoliko-oblog ploda srednje velicine koji ima prosjecnu teZinu od 5 grama daje ulje finog blagog
intenziteta.

Manzanillo je samooplodnja sorta. Prirodi plodova redovni su i dobri sa postupnim dozrijevanjem plodova
15. ASCO.LANA TENERA

Sorta Cije podrijetlo je iz Ascoli Piceno u Italiji, najrasprostranjenija je stolna sorta na svijetu. Lako je
prilagodljiva svim ekoloSkim uvjetima. Stablo ove sorte je bujnog rasta, guste okrugle krosnje sa
uzdignutim ¢vrstim granama. Rodne grancice su blago povijene sa kratkim internodijima. List je srednji i
elipti¢an, spiralnog oblika, a svijetlo zelene boje. Osjetljiva je na maslininu muhu (Bactrocera oleae).

Randman ulja je oko 17% iz ploda koji je krupan sa teZinom od 8 do 10 g i jajolikog je oblika, ponekad blago
asimetrican, u pocetku zelene boje sa Zutim odsjajem, postupno prelazi iz crvenkasto ljubicastu boje u
crnu. U periodu kada plod dobiva Zuti odsjaj je optimalan za berbu poradi konzerviranja u zelenom staniju.

Po oplodnosti ova sorta je strano oplodna, a oprasivaci su sorte Oblica, Leccino i Pendolino.
Ascolana tenere je rana sorta koja sazrijeva od zadnje dekade rujna sve do pocetka listopada.
16. CAROLEA

Talijanska sorta, Carolea, podrijetlom iz Calabrie, relativno otporna na niske temperature. Lako je
prilagodljiva svim ekoloskim uvjetima. Stablo ove sorte je bujnog uspravnog rasta, Siroke razgranate
krosnje. Rodne grancice su tanke i blago povijene. List je srednje veliki, elipti¢nog oblika, a svijetlo zelene
boje. Osjetljiva je na bakterijski rak(Pseudomonas syringae pv. Savastanoi).

Randman ulja je oko 22 % iz ploda koji je velik sa teZinom od 4 do 8 g i jajolikog je oblika.

Rodnost je velika i redovita.

Po oplodnosti ova sorta je strano oplodna, a oprasivaci su sorte Leccino, Pendolino i Itrana.
17.GROSA DI SPAGNA

Stolna sorta Cije podrijetlo je iz Puglie u Italiji. Stablo ove sorte je srednje bujnosti sa gustom skupljenom
krosnjom. Rodne grancice su blago povijene. List je srednji i eliptican, spiralnog oblika, a svijetlo zelene
boje. Osjetljiva je na maslininu muhu (Bactrocera oleae).

Randman ulja je oko 18 % iz ploda koji je krupan sa teZinom od 8 do 12 g i jajolikog je oblika, ponekad
blago asimetrican.

Po oplodnosti ova sorta je djelomi¢no samooplodnja sa 60 % abortirajuéi cvjetova, a oprasivaci su sorte
Coratina, Pendolino, Frantoio i Leccino. Rodnost je bogata i redovita.
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18. ITRANA

Sorta Itrana ili Gaetana potjece iz regije Lazio u Italiji. To je sorta sa vrlo bujnim stablom sa kroSnjom koja
je gusta. Krosnja je razgranata sa rodnim izbojima koji su povijeni. Listovi su srednji, elipti¢no-kopljasti sa
tamnozelenom bojom. Rodnost ove sorte je relativno redovita. Sorta je pogodna za dobivanje ulja i
konzerviranje u salamuri kao zelena ili crna maslina.
Randman ulja je oko 21% iz ploda koji je srednje veliki, okruglastog oblika i sa malim asimetri¢nim vrhom.
Itrana je otporna sorta, no izrazito kasna od prosinca do oZujka je period njenog dozrijevanja.
Strano oplodna je sorta, a oprasivaci su joj Pendolino i Leccino.

19. KALAMATA

Sinonim: Kalamon, Kalamatiani, Aetonihi, Hondrolia

Stolna sorta masline iz grada Kalamata u Grcékoj regiji Messinia, koja se uzgaja i u drugim dijelovima otoka
Peloponeza, takoder se koristi i kao uljarica. Sorta ima izrazito bujno stablo koje je srednje do velike
veli¢ine habitusa. Uzgojni oblik je tradicijski staromodan i radi se o slobodnoj formi krosnje, cesto u novijim
nasadima se primjenjuju nove tehnike uzgojnog oblika i tehnike rezidbe. Stabla u regijama Grcke poput
Laconia, Aetolia-Acarnania i Phthiotis

stara su viSe stotina godina koja uspijevaju u podrucjima s velikom atmosferskom vlagom.

Listovi su izrazito veliki. Plodovi ove sorte su mali, jednostrano zakrivljeni sa tezinom od 6 grama u
prosjeku. Dozrijeva od studenog do prosinca kada je boja ploda izrazito crne boje.

Randman je do 7%. Samo oplodna je sorta koja podnosi hladno¢u do — 6 °C.
20. KORONEIKI

Gréka sorta koja je rangirana medu najbolje sorte svijeta i kao takva rasprostranjena po drugim
kontinentima, poput Kalamate. Razlog tome je uravnoteZenost u okusu i samom prirodu. Sluzi za
proizvodnju ulja, plod je veoma mali, teZina se kre¢e od 1,5 grama do 3 grama. Cesto se beru zelene u
ranoj berbi kako bi se dobilo ulje vrhunske kvalitete. List je kratak i uzak, elipticno-lancetastog oblika.
Pogodna je za uzgoj u rubnim podrucjima i otporna je na susu. U Grcékoj je dobila ime po gradu Koroni u
regiji Messinia, a takoder je rasprostranjena i na Kreti. Randman se kreée do 22%. Samo oplodna je sorta.

21. CASALIVA
Sinonim: Casalino, Drezzeri, Drizar, Casalivo, Casalin, Casali, Bagoler, Calm, Drizer, Drissar,Zenti

Sorta koja je pogodna za uzgoj u rubnim podrucjima uzgojnog areala porijeklom iz okolice jezera Garda
(Lago di Garda) u ltaliji, te regijama Veneto, Lombardija i Trentino. Sorta ima bujnu krosnju sa listovima
elipticnog oblika srednje velicine. Sorta je samooplodnja sa loSom tolerancijom na bolesti. Plod je mali sa
randmanom od 23 % koji daje ulje vrhunske kvalitete i Cesto sluzi kao baza za ulja koja su sljubljena (blend).
Urod je redovit.

22. ARBEQUINA
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Sinonim: Mendoza, Alberchino, Arbequi, Arbequin,Arbequina Catalana,Arlequin, Blanca, Blanca De
Espdna.

Sorta koja je zbog svog ranog ulaska u rodnost i ustaljenog priroda davno presla granice Spanjolske,
Pirinejskog poluotoka, te osvojila svijet. Prvotno se nalazila u selu Arbeca u ogrugu Les Garrigues , gdje ju
je prvi put u Europu iz Otomanskog Carstva u sedamnaestom stoljeéu unio Duke of Medinaceli.

Cesto je kori$tena u znanstvenim istraZivanjima po pitanju priroda i utjecaja kao podloga na druge sorte.
Kao takva dala krizance i poput Arbequina i-18, Arbequina AS-1,0liana i druge. Sorta je slabo bujna,
pogodna za super intenzivne nasade. Plod je mali, 1-2 grama, sa velikom koSticom. Sfericnog i simetri¢nog
oblika. Listovi su kratki, elipticni srednje Siroki. Randman se krec¢e od 14-17 %. Dobiveno ulje je podlozno
oksidaciji, smanjene stabilnosti, no uz tehnoloske mjere znatno je doslo do promjene navedenog. Jako je
tolerantna na bolesti i podnosi mraz, kao i susu. Arbequina ¢ini 78% svih hektara maslina zasadenih u
Kaliforniji kao podloga ili sortno. Samo oplodna je.

23. ARBOSANA

Spanjolska sorta rasprostranjena po cijelome svijetu, posebno u Kaliforniji. Sazrijeva tri tjedna iza
Arbequine. Bujna i grmolika sa listovima koji su elipti¢no - lancetastog oblika , kratki i uski. Rada plodove
u grozdovima koji su mali. Plodovi su jajolikog i blago asimetricnog oblika koji doseze ljubicastu boju.
Omijer kostice i pulpe je nizak. Visoke je rodnosti koja je redovita. Randman je oko 19%. Osjetljiva na
hladnocu i susu. Pogodna je za mehanicku berbu ,iako se plodovi teZe odvajaju za razliku od sorte
Abergiuna.

24. OLIANA

Spanjolskim programom uzgoja Oliana je patentirana 2012. kao nova sorta dobivena kontroliranim
krizanjem $panjolskih kultivara: 'Arbosana'(c’) x 'Arbequina'(®?). Oliana nije GMO (genetski modificirani
organizam). Sorta je predvidena za super intenzivne nasade ( SHD- Super High Density system). Slabo
bujna je sorta, karakteristicna i medu slabo bujnim sortama. Slobodno formira stablo i zahtjevna je u
rezidbi samo po pitanju kontrole kroSnje oko debla i Sirine, dok vrhovi to ne traZe. Otporna je na mraz,
kao i na paunovo oko. Berba se obavlja do 20 dana nakon Arbequine. Randman je oko 15%. Oliana ima
karakteristi¢no ulje koje se mozZe koristiti u sljubljivanjima sa drugim uljima poput ulja dobivenih od sorte
Abergina.

25.LECIANA

Kontroliranim krizanjem cv. Arbosana (?) i cv. Leccino (&) godine 1998. je dobivena sorta Lecciana. Sorta
nije GMO, genetski modificirani organizam. Medunarodnim istraZivackim sporazumom izmedu
Agromillora Iberia S.L.U. (Spanjolska) i Sveucilista u Bariju Aldo Moro (Italija) nastala je kao prvi talijanska
sorta za super intenzivne maslinike. Stablo je niske bujnosti koje dolazi u rodnost veé u trecoj godini nakon
sadnje. Plod je malisa tezinom od 3,5 grama. Visoke otpornosti na mraz. Randman je preko 19%. Dobiveno
ulje ima izrazen udio polifenola sa preko 450 mg/kg $to ga svrstava u ekstra djevi¢anska maslinova ulja
koja mogu koristi nazivnike specificne funkcionalne zdravstvene tvrdnje. Sorta je predvidena za super
intenzivne nasade ( SHD- Super High Density system).

26. SIKITITA
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Sinonim: Chiquitita

Istrazivanje vezano za ovu sortu je krenulo 1994. godine da bi se patentirala 2007. kontroliranim krizanjem
$panjolskih kultivara: 'Piqual'(?) x Arbequina (J). Kros$nja je gusta i padajuca sa listovima koji su uski,
kratki i elipticno—lancetastog oblika. Slabo bujna je sorta. Prirodno je monokonusnog oblika. Plod je mali,
zaobljen, simetrican i jajolik, crne boje. TezZina ploda je oko 2,5 grama, a randman je 19%. Rodnost
pokazuje ve¢ u drugoj godini nakon sadnje. Ranije dozrijeva 10 dana od Arbequine. Sikitita nije GMO

(genetski modificirani organizam). Sorta je predvidena za super intenzivne nasade ( SHD- Super High
Density system).
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PRILOG 7. Priznanja za kvalitetu ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Hercegovine* (EDMU)

,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Hercegovine” je dobilo brojna priznanja za kvalitetu na prestiznim
ocjenjivanju, a u ovom Prilogu navodimo neke od tih priznanja.

Na najveéem i najprestiznijem ocjenjivanju kvalitete ulja u svijetu koje se svake godine odrzava u New
Yorku — NYIOOC World, maslinova ulja iz Hercegovine sudjeluju od 2018. godine. Prvih pet godina iz
Hercegovine je na ocjenjivanju bilo jedno ili dva ulja i svaki put je dobiveno zlatno odli¢je (Izvor: Statistics
- Official Guide to the World's Best Olive Qils). U 2023. godini na ocjenjivanju je bilo pet ekstra djevi¢anskih

maslinovih ulja iz Hercegovine, a Cetiri ulja dobila su zlatnu medalju i jedno srebrenu:

Zlatna odli¢ja dobila su sljedeéa ulja:

Dante Olive Qil, vlasnik OPG Marko Krvavac iz Gabele
Kr3, vlasnik Obiteljska vinarija Skegro, Ljubugki
Mandino, vlasnik

Granic Istarska Bjelica, vlasnik Granié, PD Stara Teskera

Poveznice:

https://bestoliveoils.org/country/bosnia-and-herzegovina

https://bestoliveoils.org/brands/krs

https://bestoliveoils.org/brands/dante-olive-oil

https://bestoliveoils.org/brands/mandino-

https://bestoliveoils.org/brands/granic-istarska-bjelica
https://www.fena.news/bih/business-and-economy/olive-oil-made-in-bih-is-highly-valued-winning-
numerous-accolades-globally/
https://www.zsd.hr/%C5%Alampioni-i-dobitnici-medalja-na-n0o%C4%87njaku-2023/
https://www.zsd.hr/arhiva/nocnjak/
https://www.zsd.hr/static/uploads/8055affa42/be94ed540c/8f7610cfc7/dfee3b3023debfb9867e86cec4
297e16.pdf
https://www.zsd.hr/static/uploads/8055affa42/6f1093913d/29cf515d99/2e16cb563b3b4bf7a66927fd0
72906dd.pdf

https://www.zsd.hr/nagra%C4%91eni-na-no%C4%87njaku-2019/
https://www.zsd.hr/nagra%C4%91eni-na-no%C4%87njaku-2018/
https://www.zsd.hr/nagra%C4%91eni-maslinari-i-uljari-na-no%C4%87njaku-2016/

ZadruZni savez Dalmacije svake godine organizira sajam i ocjenjivanje kvalitete maslinovih ulja pod
nazivom Nocnjak. Ve¢ dugi niz godina maslinova ulja iz Hercegovine sudjeluju na tom sajmu i svake godine
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https://bestoliveoils.org/statistics/country/bosnia-and-herzegovina
https://bestoliveoils.org/country/bosnia-and-herzegovina
https://bestoliveoils.org/brands/krs
https://bestoliveoils.org/brands/dante-olive-oil
https://bestoliveoils.org/brands/mandino-
https://bestoliveoils.org/brands/granic-istarska-bjelica
https://www.fena.news/bih/business-and-economy/olive-oil-made-in-bih-is-highly-valued-winning-numerous-accolades-globally/
https://www.fena.news/bih/business-and-economy/olive-oil-made-in-bih-is-highly-valued-winning-numerous-accolades-globally/
https://www.zsd.hr/%C5%A1ampioni-i-dobitnici-medalja-na-no%C4%87njaku-2023/
https://www.zsd.hr/arhiva/nocnjak/
https://www.zsd.hr/static/uploads/8055affa42/be94ed540c/8f7610cfc7/dfee3b3023debfb9867e86cec4297e16.pdf
https://www.zsd.hr/static/uploads/8055affa42/be94ed540c/8f7610cfc7/dfee3b3023debfb9867e86cec4297e16.pdf
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osvoje odli¢ja. Na No¢njaku 2023. godine maslinova ulja iz Hercegovine osvojila su dvije zlatne medalje, i
to:

Slavko Cule, Mostar, za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje sljubljenih sorti, i
OPG Marko Krvavac - Dante Olive Oil, Gabela, za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje sljubljenih sorti

Poveznica: https://www.zsd.hr/%C5%Alampioni-i-dobitnici-medalja-na-no%C4%87njaku-2023/

Granic Istarska Bjelica

has been dectared one of the

World's Best Olive Qils for 2023

tias been conf 4tk

GOLD AWARD

by the Judging Panel of the NYIOOC | World Ofive Oil Competitior

Granic Istarska Bjelica
World's Best Olive Oils for 2023

GOLD AWARD

by the Judging Panel of the NYIGOC | World Ofive Oil Compaetitior
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PRILOG 8. Medijsko pracenje

Ugledni maslinarski ¢asopis Olive Oil Times Magazine objavio je u 2022. tri ¢lanka o maslinarstvu i
maslinarima Hercegovine. Na sljede¢im stranicama prenijet éemo jedan prijevode tih ¢lanaka uz naslov na
engleskom jeziku i poveznicu za izvor ¢lanka..

Officials Hope Winning Results Spur Olive Production in Herzegovina

Bosnia and Herzegovina has experienced faster growth in olive tree cultivation than any other European
country since 1977. Quality has also improved.

Izvor: https://www.oliveoiltimes.com/production/winning-results-olive-production-herzegovina/104894

DuzZnosnici se nadaju da ée pobjednicki rezultati potaknuti proizvodnju maslina u Hercegovini

Bosna i Hercegovina je dozivjela brzi rast u uzgoju maslina od bilo koje druge europske zemlje od 1977.
godine. Kvaliteta je takoder poboljsana.

Nedjeljko Jusup

8. veljace 2022. 12:25 UTC

Maslinarstvo se ubrzano razvija u Hercegovini, za koju mjeStani vjeruju da je spremna postati sljedeca
“zvijezda” u svijetu maslinova ulja.

Smjestena jugoistocno od Hrvatske, Hercegovina je juzna i neSto manja od dvije regije koje Cine Bosnu i
Hercegovinu.

Nasa dva ulja koja su se natjecala i osvojila nagrade na natjecanju u New Yorku pokazatelj su velikog
potencijala maslinarstva u Hercegovini.- Marko Ivankovi¢, direktor, Federalni agromediteranski zavod
Mostar

“Idemo krupnim koracima naprijed”, rekao je Marko Ivankovi¢, direktor Federalnog agromediteranskog
zavoda Mostar.

Tradicija uzgoja maslina u regiji je velika. Maslina je na ovim prostorima prisutna od davnina. Dokazi o
proizvodnji maslinova ulja potjecu iz rimskih ostataka u Capljini i Mogorjelu, u jugozapadnoj Hercegovini.
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Povremeno se masline sade uz vinograde i u dvoriStima veé stolje¢ima, no organizirani uzgoj poceo je tek
nedavno.

0Od 1977. godine broj stabala maslina u Hercegovini se drasticno povecéao, sa 6.000 na sadasnjih 87.000,
na 350 hektara. U proteklih 45 godina broj stabala maslina poveéao se za 1450 posto, $to je rekordna
razina za europski Mediteran.

Zanimljiva je i struktura regionalnih maslinika: ima ih 10 velikih, medu njima i onaj Dragana Mikuliéa, sa
7000 stabala na 50 hektara u Ljubuskom. Osim velikih, postoji vise od 200 manjih s veli¢inom od 0,3
hektara po gospodarstvu.

“Vecina novih nasada posadena je u zadnjih desetak godina”, rekao je Ivankovic.

Uz porast sadnje razvijala se i prerada maslina. Slavko Ramljak, vlasnik jedne od prvih uljara, prisjeéa se
kako su hercegovacki maslinari poceli uciti kada brati i preradivati ubrane plodove.

“U pocetku nisu znali da masline moraju $to prije dovesti u uljaru na preradu u roku od 24 sata”, rekao je.
“Danas masline pravilno skladiste u gajbice, za razliku od vremena kada su se skladistile u kantama ili
plasti¢nim vre¢icama i kada nisu odvajali ostecene plodove.”

“Oni su sakupljali i bacali plodove kako bi imali vise ulja, Sto je smanjivalo njegovu kvalitetu. To se viSe ne
dogada”, dodao je Ramljak.

Ivankovié je potvrdio Ramljakova sjec¢anja. Prije desetak godina Federalni agromediteranski zavod Mostar
organizirao je manifestaciju ,Dani masline 2011.“. Na ocjenjivanje su stigla samo 24 uzorka maslinova ulja.
“Tada, a i nekoliko godina kasnije, bilo je ulja svih klasa, od lampante preko djevi¢anskih do ekstra
djevi¢anskih maslinovih ulja”, rekao je Ivankovié. “U meduvremenu se situacija promijenila u korist
premium ulja. Sva su ulja sada u klasi ‘ekstra djevi¢anskih’.”

Na Svjetskom natjecanju maslinova ulja NYIOOC 2021. cetvrtu godinu zaredom nagradeno je
bosanskohercegovacko ulje. Ipak, prvi put su nagradena dva proizvodaca iz nase zemlje.

Vinarija obitelji Skegro osvojila je zlatnu nagradu za brend Krs, srednju kupazu maslina Leccino, Oblica,
Pendolino i Cipressino. U meduvremenu, obitelj Slavka Cule osvojila je srebrnu nagradu za Mandino, svoju
srednju kupazu maslina Leccino, Pendolino i istarske bjelice.

“Nasa dva ulja koja su se natjecala i osvojila nagrade na natjecanju u New Yorku pokazatelj su velikog
potencijala maslinarstva u Hercegovini”, rekao je lvankovic.

Federalni agromediteranski zavod Mostar potaknut ¢e i druge maslinare da sudjeluju u budu¢im izdanjima
NYIOOC-a.

Ivankovi¢ tvrdi da hercegovacka ulja kvalitetom ne zaostaju za Spanjolskim, talijanskim, grékim ili drugim
uljima iz daleko poznatijih zemalja proizvodaca maslinova ulja.

U sklopu projekta Europske unije ARISTOIL, koji se bavi istraZivanjem i promicanjem “visokofenolnog
maslinova ulja”, pokazalo se da hercegovacka ulja imaju jednako visok udio polifenola kao i sva druga: ¢ak
600 miligrama po kilogramu.

U sklopu projekta, istrazivaci analiziraju fenolne komponente u maslinovu ulju koristeéi inovativnu tehniku
nuklearne magnetske rezonancije, tekuéinsku kromatografiju i spektrofotometriju, a sve kako bi
znanstveno dokazali zdravstvenu vrijednost maslinova ulja.

Hercegovina se nalazi izmedu Jadranskog mora na jugozapadu i visokih kontinentalnih planina zapadnog
Balkana na sjeveru. Miro Barbari¢, stru¢ni suradnik Federalnog zavoda, kazao je kako cijela regija nije u
potpunosti pogodna za maslinarstvo.

No, dodao je, podrucje Hercegovine, najveéim dijelom, ne prelazi nadmorsku visinu ve¢u od 400 metara.
Kao takva pogodna je za uzgoj maslina svojom submediteranskom klimom.
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“Prema Koppenovoj klasifikaciji klime, ovi lokaliteti makroregija pripadaju podtipu klime koji se ocituje s
dvije karakteristike, a to su mediteranska klima sa suhim i toplim ljetima, gdje je prosje¢na mjesecna
temperatura u najhladnijem mjesecu izmedu 4 2Ci 13 2C", rekao je.

Tlo je kamenito, bogato mineralima, a najzastupljenije sorte su Oblica, Leccino, Pendolino i Istarska bjelica.
Zasadene su i druge kao Sto su Frantoio, Buza, Ascolana tenere, Drobnica, Levantinka, Lastovka, Carolea,
Coratina i Ciperssino.

Ivankovi¢ je rekao da se planiraju povecati povrsine pod maslinama u Hercegovini.

“U sljedec¢em srednjoro¢nom razdoblju cilj je doéi do 1.000 hektara maslina”, rekao je.

Nada se da ¢e ekspanzija maslinarstva potaknuti potrosnju maslinova ulja, koja sada iznosi samo 0,24 litre
po glavi stanovnika.

Dodao je da bi poveéanjem proizvodnje ekstra djevicanskog maslinova ulja sa sadasnjih 260.000 litara na
milijun litara nestala potreba za uvozom, koji trenutno iznosi 590.000 litara godiSnje, u vrijednosti od oko
2 milijuna eura.

Povedanje proizvodnje moZe ¢ak omoguditi nekim poljoprivrednicima da prosire svoj izvoz. Hercegovina
trenutno izvozi oko 9.800 litara maslinova ulja u vrijednosti od 20.000 eura.

Bududa istrazivanja, rekao je Ivankovié, usredotocit ¢e se na zdravstvene koristi maslinovog ulja
promovirajuci ga kao funkcionalnu hranu prema EU uredbi 432/2012, koja ukazuje na preventivni ucinak
maslinova ulja na kardiovaskularne bolesti.

U tu svrhu prosle godine je osnovano Hercegovacko udruzenje maslinara (HUUM). Predsjednikom je
imenovan Josip-Lola Mati¢, ugledni maslinar i uljar iz Bro¢anca.

Herzegovinian Olive Grower Skegro Does It Again

The Skegro family continues to keep Bosnia and Herzegovina among the places to find world-class extra

virgin olive oils.

lzvor: https://www.oliveoiltimes.com/profiles/herzegovinia-grower-skegra-does-it-
again/107432?fbclid=IwAR1W8JcPNgaQ9eC2 wPeM-
cxamM3JyZvusHW7HiXVK6DnxMdhZpdU6C7odU

Hercegovacki maslinar Skegro €ini to opet

Obitelj Skegro i dalje drzi Bosnu i Hercegovinu medu mjestima gdje se mogu pronaci vrhunska ekstra
djevi¢anska maslinova ulja.

Nedjeljko Jusup

Apr. 7,2022 12:40 UTC

KaZu da je nagradu lak$e osvoijiti nego obraniti, a Obiteljska vinarija Skegro iz Bosne i Hercegovine uspjela
je i u jednom i u drugom. Pet godina zaredom njihovo je ulje osvajalo zlato na NYIOOC Svjetskom
natjecanju maslinova ulja, najpozeljnijoj nagradi za kvalitetu maslinovog ulja.

- Mirko Skegro, Vinarija obitelji Skegro:
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“Njujorska nagrada znaci puno. To je zadovoljstvo za uloZeni rad i odricanje. Priznanje meni, nasoj obitelji
pa i cijeloj Hercegovini ¢iji smo dio. Priznanje potvrduje da smo na dobrom putu”, rekao je Mirko Skegro
(72) za Olive Qil Times.

Mirko sa suprugom Mirjanom, kéerkom Andreom, sinovima BariSom i Antom vlasnik je obiteljske vinarije
koja ve¢ 26 godina proizvodi visoko cijenjena vina od autohtonih sorti vinove loze Zilavke, blatine, trnjka i
,Orange”

Ne, u posljednje vrijeme sve je poznatiji po ekstra djevi¢anskim maslinovim uljima. Ulje i vino vjecni su
brendovi, a vinova loza i masline u simbiozi daju vrhunsku kvalitetu, rekao je Mirko. Uz rubove vinograda
u Hercegovini oduvijek su se sadile masline, a tu tradiciju nastavlja obitelj Skegro. Uz rubove i izmedu
nasada vinograda zasadili su ukupno 600 stabala maslina, od kojih je 100 u punom rodu.

NajviSe je tu autohtonih sorti oblica, levantinka, lastovka, istarska bjelica te talijanske sorte leccino,
pendolino, coratinai cipressino. U svemu igraju ulogu idealna ekspozicija, propusno tlo bogato mineralima
kao i klima.

.....

na nadmorskoj visini od 132 do 312 metara i samo 28,6 milja od obale Jadranskoga mora. Postoji bioloska
raznolikost, mnostvo endemskih vrsta.

Mijesaju se mediteranska i kontinentalna klima, dani su vruéi, a noc¢i hladne, sto pogoduje i vinovoj lozi i
maslini. “Voée nakuplja Secere i suhu tvar”, rekao je Skegro. Posebno je istaknuo autohtonu sortu oblicu
koja u nagradivanom ulju Krs ¢ini 40 posto.

“[Oblica] je otporna na bolesti, a plodovi daju ulju dodatnu kvalitetu. Idealne su i za konzerviranje i
konzumaciju”, podsjeéa Skegro kriti¢are koji su nedavno zagovarali odustajanje od oblice i precjepljivanje
na druge, uglavnom introducirane sorte.

Tajna vrhunskog maslinova ulja je u berbi, preradi i skladiStenju. “Masline beremo kada su optimalni
rokovi, ru¢no. U berbi sudjeluju svi ¢lanovi obitelji. Zatim slijedi hladno preSanje u roku od nekoliko sati.
Ulje odmah ide u posude od nehrdajuéeg celika. Nakon mjesec dana toce se u tamne boce i Cuva na
idealnoj temperaturi od 16 do 18°C

Rezultat svega navedenog je vrhunsko ulje blagog okusa i uravnotezene gorcine, punog mirisa i voénosti.
Zahvaljujuéi kvaliteti i nagradama Skegrina ulja i vina postala su poznata.

“Imali smo cast i zadovoljstvo ugostiti veleposlanika Sjedinjenih Americ¢kih Drzava u Bosni i Hercegovini
Erica Nelsona sa suradnicima”, kazao je Skegro. Predstavili su svoje proizvode, vina i ulja koji su rezultat
sloznog obiteljskog rada te razgovarali o razvoju ruralnog turizma i brendiranju Hercegovine kao
destinacije za vrhunska vina i ulja.

Sastanku je nazocio i Marko Ivankovié, ravnatelj Federalnog agromediteranskog zavoda Mostar. “Ildemo
velikim koracima naprijed”, rekao je. Sto se tice obitelji Skegro, njihova su vina i ulja, kako kazu, “pri¢a
koja traje, nastavlja se i ostavlja trag”.

Record Harvest in Herzegovina Heralds Expansion of Olive Growing in Western Balkans
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Herzegovina produced 280,000 liters of olive oil. Officials plan to triple the amount of land dedicated to
olive growing in the coming years.

Izvor: https://www.oliveoiltimes.com/production/record-harvest-in-herzegovina-heralds-expansion-of-
olive-growing-in-western-
balkans/113796?fbclid=IwAROWx2d7maVnd8HD2wJVcVKHNLae7G3YPjVFWDcHVOw2vby F4vzTu-w7R4

Rekordna berba u Hercegovini najavljuje ekspanziju maslinarstva na zapadnom Balkanu

U Hercegovini je proizvedeno 280.000 litara maslinova ulja. DuZnosnici planiraju utrostruciti povrsine
namijenjene uzgoju maslina u narednim godinama.

Nedjeljko Jusup
Nov. 9, 2022 16:39 UTC

Maslinarstvo u Bosni i Hercegovini ima veliki potencijal, posebno u Hercegovini, juznoj i manjoj od dvije
regije, gdje se zavrSava ovogodiSnja berba maslina.

“Urod je bolji nego prosle godine. Plodovi su zdravi”, rekao je za Olive Oil Times Mirko Skegro, nagradivani
proizvodac maslinova ulja i vinar. Masline se odmah preraduju u modernom mlinu uljare Kiwi, vlasnika
Dragana Mikuli¢a, koji ima najveéi maslinik u Hercegovini sa 7000 stabala, a ¢ine ga najvecim dijelom
Oblica, uz Istarsku Bjelicu, Buzu, Leccino i Pendolino na 220 metara. iznad razine mora.

Mikuli¢ je, kao i veéina drugih maslinara u Hercegovini, viSe nego zadovoljan ovogodisnjim urodom.
"Upravo smo zavrsili berbu", rekao je.

Mikuli¢ je rekao da je ova berba bila "luda" i da je trebalo 100 ljudi da u tri uzastopna tjedna uberu vise
od 200 tona ploda. Uzgajivaci su od ovih plodova dobili oko 25 tona ekstra djevi¢anskog maslinova ulja.
Uz ovogodisnji bogati urod, Mikuli¢ je ustvrdio da je Hercegovina idealna za maslinarstvo. “Imamo vodu,
puno sunca i vjetrove koji pogoduju maslinama”, rekao je.

Unatoc susi, urod je bio izuzetan. Masline su bile zdrave. Moljaca i maslinove muhe nije bilo, a urod je bio
i do tri puta veci od proslogodiSnjeg, posebice u navodnjavanim maslinicima.

“Kad je susna godina, grozde i maslinovo ulje uvijek su kvalitetniji”, rekao je Mikulié.

U svom masliniku ima dva bunara duboka 300 metara iz kojih crpi vodu u bazene i navodnjava sva svoja
stabla sustavom kap po kap. “Bez vode nema maslinarstva”, rekao je Mikulié.

Proizvodac takoder oCekuje da ce kvaliteta ovogodi$njih ulja biti izvrsna. No, dodao je, cijene ce rasti
unatoc€ rekordnoj berbi.

Brendirano ekstra djevicansko maslinovo ulje prodavat ¢e se za 40 konvertibilnih maraka (20,45 eura),
lokalne valute, po litri.

Poveéanje cijena proizlazi iz znacajnih povecanja troSkova proizvodnje. Kao i drugdje, ova poveéanja
troskova potaknuta su inflacijom i rastué¢im cijenama energije.

Kao rezultat toga, troskovi rada, opreme, mljevenja, materijala za pakiranje, pa ¢ak i oznac¢avanja vise su
se nego udvostrucili u usporedbi s proslom godinom.

Ipak, Mikuli¢ vjeruje da ¢e sve ovogodisnje proizvedeno ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje prodati. “Zavrsit
¢e ve¢inom u inozemstvu privatnim kanalima kao iznimno poZeljna i kvalitetna delicija”, rekao je.
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Zbog blizine svetista u Medugorju, popularnom turistickom odredistu, Mikuli¢ kaze da obilato prodaje
svoje maslinovo ulje posjetiteljima.

Nemali broj posjeti i Mikulicev mlin, maslinik i kusaonicu. Otkupljuju maslinovo ulje koje zavrSava na
stolovima Njemacke, Poljske, Ceske i drugih europskih zemalja koje ne proizvode maslinovo ulje.
Sveukupno u Hercegovini postoji sedam uljara — Mikuli¢eva uljara, jo$ dvije u Ljubuskom i Capljini, tri
znatno manije i velika uljara koja je nedavno otvorena u Neumu.

“Idemo velikim koracima naprijed”, rekao je za Olive Oil Times Marko Ivankovié, ravnatelj Federalnog
agromediteranskog zavoda u Mostaru, glavnom gradu regije.

U proteklom desetljeéu broj stabala maslina u Hercegovini porastao je sa 6.000 na 115.000, rasporedenih
na 350 hektara. Samo u 2022. godini zasadeno je dvadeset tisu¢a novih stabala.

Ivankovi¢ je rekao da je ovo najznacajniji porast uzgoja maslina u nekoj europskoj mediteranskoj zemlji.
Medutim, dodao je kako jo$ uvijek ima prostora za Sirenje, s planovima za povecanje proizvodnje kako bi
se zadovoljila lokalna potraznja. Bosna i Hercegovina trosi oko 850.087 litara godiSnje, 0,24 litra po glavi
stanovnika.

Trenutno se vecina od 280.000 litara maslinova ulja proizvedenog u zemlji izvozi. Godisnji izvoz maslinovog
ulja procjenjuje se na 20.060 eura, dok uvoz kosta 1.996.769 eura.

“Nastavit ¢cemo promovirati svakodnevnu konzumaciju maslinovog ulja kao najzdravije namirnice i poticati
potrosnju po glavi stanovnika”, rekao je.

Buduca istraZzivanja na institutu bit ¢e usmjerena na istraZzivanje uloge maslinova ulja kao funkcionalne
hrane, prema Uredbi Komisije (EU) br. 432/2012, koja kaze da , polifenoli maslinova ulja doprinose zastiti
lipida u krvi od oksidativnog stresa“.

U tu svrhu ovlasten je sluzbeni panel za organolepti¢ku ocjenu djevi¢anskih maslinovih ulja i nacionalna
udruga proizvodaca maslinovog ulja.

Uz povecanje broja komercijalnih proizvoda¢a maslinovog ulja i povecanje preradivackih kapaciteta
(uljara), nastoji se zastititi zemljopisno podrijetlo maslinova ulja, zakljucio je lvankovié. Uvjeren je da ce
maslinarstvo u Bosni i Hercegovini i dalje napredovati.

Flos olei

U publikaciji Flos olei (cvijet ulja), jednom godisnje iznose se podaci o maslinarstvu u svim drzavama u
kojima se proizvodi maslinovo ulje. Prilozi se objavljuju na engleskom i talijanskom jeziku. U godisnjaku za
2022. godinu na str. 619. — 621. nalazi se i prilog o maslinarstvu u Bosni i Hercegovini. Jedan dio priloga
odnosi se opéenito na maslinarstvo Hercegovine, a drugi dio posveéen je maslinaru Mirku Skegri iz
Ljubuskog, Cije je ekstra djevicansko maslinovo ulje ,Kr$“ na najprestiznijem ocjenjivanju kvalitete ulja
osvojilo zlatno odli¢je. Uz izvornu naslovnicu te publikacije donosimo prijevod toga priloga.

Sektor maslinarstva u Bosni i Hercegovini ima zanimljiv potencijal. Zapravo, posljednjih se godina razvijala
u skladu sa svojom povijescu, tradicijom, strukturom teritorija i klimom zemlje. Stovi$e, maslinovo ulje
postaje sve vaznije za prehranu i zdravlje. Maslina je na ovim prostorima prisutna od davnina, a postoje
rimski ostaci koji svjedoce o proizvodniji ulja u juznom dijelu Capljine i Mogorjela. No, organizirano
maslinarstvo javlja se tek nedavno: Godine 1977. bilo je oko 6000 stabala maslina, a danas ih je, nakon
najnovije sadnje kojom je povrsina maslina dosegla 375 hektara, 93.000, od ¢ega 81.000 produktivnih.
Najpovoljnija regija je Hercegovina, juzni kraj zemlje, jedini koji gleda na Jadransko more, iako malim
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obalnim potezom. No, na to ne utjece u potpunosti uzgoj, veé je podrucje uzgoja maslina koncentrirano u
nekim mikrozonama gdje su teritorijalni i klimatski uvjeti povoljniji za razvoj biljke. Protezu se duz rijeka
Neretve, Trebizata, Trebi$njice i njihovih pritoka. Glavna sredista su: Mostar, Citluk, Ljubuski, Stolac,
Capljina, Neum, Ravno i Trebinje. Pozitivni ¢imbenici su nadmorska visina koja u Hercegovini ne prelazi
400 metara nadmorske visine, te klima koja se uvelike razlikuje od ostatka zemlje, toliko da je ovo podrucje
poznato kao “bosanskohercegovacka Kalifornija”; zapravo, ovdje se uzgajaju jabuke, grozde, smokve,
breskve i mandarine. Stoga ovo mjesto moZe biti samo kolijevka maslinarstva: zemlja umjerene
mediteranske klime s toplim i suhim ljetima i prosje¢nom temperaturom u najhladnijim mjesecima izmedu
413 °C. Najrasprostranjenija sorta maslina je autohtona oblica, no tu su i druge vodece sorte kao Sto su
istarska bjelica, leccino i pendolino; slijede buza, drobnica, lastovka, levantinka, te talijanska ascolana,
tenera, carolea, coratina, frantoio i cipressino, posljednja posebno pogodna za vjetrovite uvjete. One se
proucavaju u pokusnim rasadnicima od kojih je jedan od najznaéajnijih na podrucju Capljine. Ovdje je
2007. godine dobiveno oko 6000 sadnica. U isto vrijeme u kotaru Stolac postojao je maslinik od jednog
hektara sa istim sortama. Nedavno je Ministarstvo poljoprivrede odlucilo financijski podrzati maslinare
kako bi podigli nove zasade i u srednjem roku dostici obradene povrsine od 1.000 ha. Cilj za buduénost je
stoga promicanje razvoja sektora u zemlji, s javnim i privatnim institucijama ujedinjenim u ideji poveéanja
dnevne potrosnje ekstra djevi¢anskog maslinova ulja kao namirnice s univerzalno priznatim zdravstvenim
svojstvima. | prvi znakovi su tu: postoji 210 farmi (od toga 10 velikih objekata i 200 opremljenih s malim
parcelama) i 7 uljara, koje su u posljednjoj Zetvi proizvele 44,6 tona ulja, s porastom ulja od 2,30 % u
odnosu na prethodnu godina. Ukupna domacda potrosnja je 811,6 tona, velikim dijelom opskrbljena
uvozom (604,6 tona), dok je po stanovniku 0,23 kg godiSnje. Tu je i sluZzbeni senzorni panel te Udruga
uljara i maslinara, koja se bavi izazovom poboljsanja kvalitete krajnjih proizvoda.

Ponovno predstavljena u nasem Vodi¢u s rezultatom koji pokazuje svoj napredak, Vinarija obitelji Skegro
je gospodarstvo u opcini Ljubuski koje se bavi vinskim sektorom od konca 90-ih godina prosloga stoljeca.
Imanje koje je stvorio i vodi Mirko Skegro prostire se na Cetiri hektara povrsine, od ¢ega je 2 hektara
namijenjeno masliniku s 500 stabala. U prosloj berbi proizvedeno je 10 kvintala maslina i 10 otkupljeno,
Sto je jednako prinosu od oko 3 hektolitara ekstra djevicanskog maslinova ulja. Preporuc¢amo vrlo dobro
Extra Djevi€ansko ulje pod nazivom Kr$, koji je prekrasne intenzivne prozirne zlatnozute boje s blago
zelenim nijansama. Miris mu je obilan i zaokruZen, s biljnim notama arti¢oke, cikorije i zelene salate,
zajedno s aromati¢nim notama bosiljka, metvice i ruZmarina. Okus mu je bujan i kompleksan, s pikantnim
okusom cimeta i jakim zavrSetkom badema. Gor¢ina je izraZzena, a pikantnost ocita. Idealan bi bio uz
predjela od dagnji, naresci od lososa, salate od slanutka, peceni krumpir, juhe od pira, tjesteninu sa
Sparogama, pirjane Skampe, sipe na Zaru, perad ili janjetinu u pecenju, mozzarella sir.
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PRILOG 9. Fotografije
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Slika 1. Rekonstrukcija torkulara (prese za ulje) u Mogorjelu (Bojanovski, 1969.)
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Slika 2. Kameno postolje prese za cijedenje masline u Cerinu
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Slika 4. Starodrevna maslina u Kruéevi¢ima (Citluk)
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Slika 5. Starodrevna maslina u Vranjevu selu kod Neuma

Slika 6. Maslinik u Ljubuskom
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Slika 7. Maslinici u zaledu Neuma
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