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1. NAZIV PROIZVODA

,,Rudanski med*

2. OPIS PROIZVODA
2.1 Definicija

,Rudanski med” je med koji proizvode kranjske pcele (Apis mellifera carnica) iz nektara
medonosnih biljaka ili izlucevina Zivih dijelova biljaka ili izlu¢evina insekata koji siSu sokove iz Zivih
dijelova biljaka (medljika) koji pcele sakupljaju, dopunjuju sopstvenim specificnim materijama,
deponuju, dehidriraju i odlazu u celije sada do sazrijevanja na geografskom podrucju opstine
Rudo.

Pod nazivom ,, Rudanski med” na trziste se mogu plasirati tri vrste meda koje su rezultat specificne
flore i mikroklimata opstine Rudo i to: Livadski med, Mije$ani med i Sumski med (medljikovac).

2.2 Opis proizvoda

Najces¢i oblik proizvoda je vrcani med dobijen iz koSnica sa pokretnim sacem, a moze se plasirati
i kao med u sadu ili vrcani med sa dijelovima saca.

Parametri kvaliteta specifi¢ni za navedene vrste ,Rudanskog meda” koje moraju zadovoljavati
po pakovanju detaljnije su navedeni u nastavku.

Tabela 1. Fizicko-hemijska svojstva pojedinih vrsta ,Rudanskog meda“

Vrsta Udio vode HMF Elektricna
(%) (mg/kg) provodljivost (mS/cm)
Livadski med <18 <25 0,3-0,8
Mijesani med <18 <25 0,6-1,2
Sumski med <18 <25 21,0

Senzorna svojstva:

o Livadski med- Boja: svijetlo Zuta do svijetlo smeda sa crvenkastim nijansama; Ukus: blag,
harmonican i prirodno sladak; Miris: prijatan, umjeren sa izrazenim cvjetnim notama.

e MijeSani med- Boja: tamno smeda do tamno Ccilibarna; Ukus: Pun, kompleksan i izrazen,
sa diskretnim smolastim podtonom; Miris: Intenzivan, ostar, sa herbalno-drvenastim
notama.

e Sumski med: Boja: Tamno smeda do gotovo crna sa karakteristiénim zelenkastim ili
tamnocrvenim odsjajem. Ukus: Bogat, postojan, umjereno sladak sa specifi¢nim, blago
oporim naknadnim ukusom. Miris: jak i specifi¢an, asocira na smolu i suvo vode.
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3. GEOGRAFSKO PODRUCIE PROIZVODNIJE

Geografsko podrucje na kojem se proizvodi ,,Rudanski med” obuhvata administrativne granice
opstine Rudo koja se nalazi u istocnom dijelu Republike Srpske, na tromedi Bosne i Hercegovine,
Srbije i Crne Gore (slika 1). Ukupna povrsina opstine iznosi 344 km?,

Prostire se izmedu planinskih vijenaca planine Varda na sjeveru (1389 m), planine Tmor (1280
m) na jugu i planine Vucevice na zapadu (najvisi vrh Gole$ 1479 m).

Opstina Rudo granici sa opstinama: Priboj i Cajetina (Republika Srbija) na istoku, Visegrad na
sjeveru, Novo GoraZde na zapadu, Cajni¢e na jugu, te Rogatica na sjeverozapadu. Administrativno
je podijeljena na 10 mjesnih zajednica koje obuhvataju ukupno 89 naseljenih mjesta (prilog 1).
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Izvudi Rudo i susjedne opstine pod lupom, nesto sliéno ovome samo malo dotjerati, i da to bude
jedna slika
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Slika 1. Podrucje opstine Rudo

4. SISTEM SLIEDIVOSTI

Sistem osiguranja sljedivosti za 'Rudanski med' koncipiran je tako da omogudéava pouzdano
pracenje svih faza proizvodnog ciklusa. Kroz integrisani pristup evidenciji, uspostavlja se ¢vrsta
veza izmedu primarne proizvodnje na pcelinjaku, procesa vrcanja, skladistenja i finalne faze
pakovanja, ¢ime se garantuje autenti¢no geografsko porijeklo proizvoda.

4.1 Dokumentacijski sistem

Sveobuhvatna dokumentaciona baza predstavlja klju¢ni mehanizam za verifikaciju porijekla
,Rudanskog meda“. Kroz sistematsko arhiviranje svih relevantnih podataka, obezbjeduje se
neprekidan uvid u istorijat proizvoda i omogucéava precizna rekonstrukcija procesa proizvodnje u
bilo kojoj fazi.

Cjelovitost sistema sljedivosti i verifikacija geografskog porijekla temelje se na sljedecem setu
dokumentacije:

e Obrazac 1. Identifikacioni list pcelara i pcelinjaka: Ovaj dokument sadrZi osnovne
podatke o nosiocu proizvodnje, preciznu geografsku lokaciju pcelinjaka i broj pod kojim je
pcelar upisan u zvanicne registre.

e Obrazac 2. Zapisnik o kretanju pcelinjih drustava: Obavezan dokument za pcelare koji
praktikuju seljenje unutar definisanog geografskog podrucja kojim se dokumentuje
premjestanje kosnica iz rije¢nih dolina u brdsko-planinske predjele, ¢ime se potvrduje
botanicko porijeklo specifi¢nih vrsta pasa.

e Obrazac 3. Evidencija o vrcanju i prinosima meda: Klju¢ni dokument za praéenje koli¢ina
dobijenog meda. Sadrzi taéne datume vrcanja, prinos po kosnici i mikrolokaciju pase sa
koje je nektar sakupljen, Sto direktno povezuje proizvod sa odredenim dijelom sezone.

¢ Obrazac 4. Evidencija gotovih proizvoda: Prati proces punjenja meda u ambalazu. U ovaj
obrazac se unose podaci o seriji (lotu), datumu pakovanja i koli¢ini napunjenih jedinica,
¢ime se omogucdava da se svaka tegla na trziStu moze povezati sa odredenim vrcanjem.

e Obrazac 5. Evidencija dohrane: Sluzi kao instrument kontrole Cistoée proizvoda. U njega
se unose podaci o vrsti, porijeklu i datumu eventualne prihrane péelinjih drustava, koja se
provodi iskljuéivo van perioda medobranja. Ovim se dokumentuje da supstance koris¢ene
za prihranu nisu mogle uticati na prirodni sastav i autenti¢nost ,Rudanskog meda“.

‘

Pomenuti obrasci Cine sastavni dio ove Specifikacije (Prilog 2). Udruzenje pcelara ,Medovina“
Rudo zadrZava pravo na njihovu periodi¢nu reviziju i prilagodavanje tehnickim potrebama, uz
uslov da se tim izmjenama ne narusi integritet i pouzdanost uspostavljenog sistema sljedivosti.
Takode, dozvoljeno je vodenje evidencija u digitalnom obliku, pod uslovom da takav format
osigurava identican nivo transparentnosti i mogucnost kontrole kao i papirna dokumentacija.
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4.2 Evidencije sljedivosti

U praksi, kontrola i pracenje proizvodnog puta ostvaruju se kroz obavezno i hronolosko
dokumentovanje svih klju¢nih aktivnosti na pcelinjaku. Svaki péelar uklju¢en u ovaj sistem duzan
je da operativno osigura sljedivost kroz sljedeée elemente:

Identifikacija i lokacija pcelinjaka: PCelinjak mora biti registrovan i smjeSten unutar definisanog
geografskog podrucja opstine Rudo (iz tacke 3. ove Specifikacije). Lokacija mati¢nog pcelinjaka,
kao i privremenih lokacija kod unutrasnjeg seljenja, dokazuje se posjedovnim listom/katastarskim
izvatkom parcele, rjeSenjem o registraciji pCelinjaka ili ugovorom o korisStenju zemljista, sto se
trajno evidentira u Obrazac 1.

Geografska uskladenost: Sve kriticne faze, od razvoja drustava, sakupljanja nektara, do vrcanja i
pakovanja, moraju biti realizovane isklju¢ivo unutar definisanog geografskog prostora.

Evidencija pase i botanickog porijekla: Pcelar je duzan da prati periode cvjetanja i dominantne
biljne vrste sa kojih pcele sakupljaju nektar i polen.

Proizvodni procesi i skladistenje: Procesi vrcanja meda moraju biti hronoloski zavedeni (Obrazac
3) sa podacima o datumu, koli¢ini dobijenog meda po ciklusu i mikrolokaciji pase.

Pakovanje i LOT oznacavanje: Svaka proizvodna serija namijenjena trZistu mora biti jasno
identifikovana kroz Obrazac 4. Sistemom dodjele serijskih brojeva (LOT oznaka) i kontrolnih
markica UdruZenja, finalni proizvod u tegli se u svakom momentu moZe povratno povezati sa
tacnim datumom vrcanja, vrstom pase i konkretnim péelarom.

Kontrola Cistote i dohrane: U svrhu oc€uvanja prirodnog sastava meda, pcelar kroz Obrazac 5
obavezno dokumentuje vrstu, porijeklo i datum eventualne prihrane pcelinjih drustava.

4.3 Obaveze pcelara

Pcelari koji u€estvuju u proizvodniji i sistemu zastite ,Rudanskog meda“” preuzimaju punu pravnu
i struénu odgovornost za dosljedno postovanje odredbi iz ove Specifikacije. U pogledu
operativnog rada, pcelari su obavezni da:

Clanstvo u udruzenju: Budu redovni ¢lanovi Udruzenja péelara ,Medovina“ Rudo, koje je nosilac
prava i garant internog sistema kontrole.

Prijava u sistem nadzora: Pravovremeno izvrSe pisanu prijavu pcelinjih drustava i lokacija u
interni sistem nadzora koji provodi UdruZenje, prije pocetka pcelarske sezone.

Uredno vodenje evidencija: Svakodnevno i azurno vode pcelarske dnevnike i sve predvidene
dokumente (Obrasce od 1 do 5) na samom pcelinjaku, u papirnom ili odobrenom digitalnom
formatu.

Sukcesivno dostavljanje dokumentacije: Kopije popunjenih obrazaca dostave Udruzenju pcelara
»Medovina“ Rudo sukcesivho tokom sezone- obavezno nakon zavrSetka proljetnog razvoja
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(prihrane), nakon svakog pojedina¢nog vrcanja, a obavezno prije preuzimanja kontrolnih markica
za pakovanje.

Dozvola pristupa kontrolnim organima: Omogucuje neometan pristup pcelinjaku, opremi za
vrcanje i skladiSnom prostoru ¢lanovima interne komisije UdruZenja, kao i predstavnicima
ovlastenog eksternog sertifikacionog tijela, te dozvola uzorkovanja meda za laboratorijske
analize.

Cuvanje dokumentacije: Sve originale popunjenih obrazaca i pratece laboratorijske nalaze ¢uvaju
u arhivi svog gazdinstva najmanje 3 (tri) godine od momenta stavljanja te serije meda u promet.

Sistematsko provodenje ovih obaveza osigurava da se porijeklo ,Rudanskog meda“ moze
nedvosmisleno potvrditi u svakoj fazi - od pcelinje pase do trzista. Svaki prekrsaj u vodenju
evidencija ili odstupanje od pcelarskih praksi definisanih ovom Specifikacijom povlaci za sobom
uskradivanje prava na koristenje zastiéenog naziva i prekid dodjele kontrolnih markica.

5. OPIS PROIZVODNIJE

Proizvodnja ,, Rudanskog meda“” odvija se isklju¢ivo na pcelinjacima koji su trajno ili privremeno
(kod unutrasnjeg seljenja) locirani unutar definisanog geografskog podrucja opstine Rudo.
Oznaku ,,Rudanski med”“ mozZe ponijeti samo proizvod koji, pored specifi¢nih prirodnih i fizicko-
hemijskih karakteristika, ispunjava sve odredbe ove Specifikacije, relevantne zakonske propise o
kvalitetu i zdravstvenoj ispravnosti, te principe dobre péelarske prakse.

»Rudanski med“ se dobija tehnoloSkim postupkom centrifugiranja (vrcanja) poklopljenih okvira
sa potpuno sazrelim medom, isijecanjem dijelova saca iz okvira, ili kombinacijom vrcanja i
isijecanja saca. Na trZiste se plasira u te¢nom ili prirodno kristalisanom obliku, te kao med u saéu
ili vrcani med sa dijelovima saéa.

U pogledu pcelarske opreme i tehnologije, na ovom podrucju se pretezno koriste standardne
koSnice sa pokretnim saéem: LR (Langstroth-Root), dok su u manjem broju zastupljene Fararove
(Farrar) i AZ (Alberti-Znidersi¢) kosnice. Evolucija péelarske vjestine u Rudom, koja istorijski vuce
korijene od tradicionalnih dubina, dascara i pletara sa nepokretnim sacem, krunisana je
modernom tehnologijom koja omogucéava maksimalno ocuvanje prirodnih svojstava meda.

5.1 Proces nastanka ,, Rudanskog meda“

Proces nastanka meda predstavlja potpuno prirodan ciklus transformacije sirovine koji se odvija
kroz sinergiju lokalne flore i pcelinjih drustava:

Sakupljanje sirovine: Pcele radilice na definisanom geografskom podrudju sakupljaju nektar sa
cvjetova raznovrsnog autohtonog medonosnog bilja (prilog 3), kao i medljiku (mednu rosu),
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bogatu izluCevinu koja se u specificnim mikroklimatskim uslovima pojavljuje na liséu
bjelogori¢nog i iglicama crnogori¢nog drveca.

Prerada u kosnici: Nakon unosa sirovine u koSnicu, pcele zapodinju slozen biohemijski proces
prerade. Premjestanjem kapljica nektara/medljike iz voljke u voljku, pcele sirovinu obogacuju
vlastitim enzimima (posebno invertazom i dijastazom) i organskim kiselinama. Ovaj proces
pokrece hidrolizu slozenih Secera (saharoze) u proste Secere (glukozu i fruktozu), te oblikuje
aromatski i hemijski profil meda.

Sazrijevanje i konzervacija: PCele vrse kontinuiranu ventilaciju unutar kosnice kako bi smanjile
procenat vlage u medu na optimalan nivo (ispod 18%). Kada med potpuno sazri i postigne
odgovarajucu gustinu, pcele éelije saca zatvaraju tankim vostanim poklopcima. Ovaj proces
hermetizacije Stiti med od upijanja vlage i spoljnih mikroorganizama, ¢ime se trajno konzerviraju
svi hranljivi sastojci, enzimi i specificna aroma ocuvane prirode rudanskog kraja.

5.2 Dohrana pcela i njeni uslovi

U cilju ocuvanija vitalnosti, zdravstvenog statusa i produktivnosti péelinjih zajednica, pcelari mogu
primijeniti dopunsku ishranu (dohranu) isklju€ivo u bespasnim periodima, kada prirodni izvori
hrane na terenu nisu dostupni.

Ova praksa je striktno ograni¢ena na periode van medobranja, odnosno na rano proljeée (za
podsticaj razvoja legla nakon zimovanja) i kasnu jesen (za obezbjedivanje adekvatnih zimskih
zaliha hrane), Sto se obavezno evidentira kroz Obrazac 5.

Za dopunsku ishranu dozvoljeno je koristiti iskljucivo Cisti Secerni sirup ili komercijalno/vlastito
Secerno-medno tijesto (pogace). Svaka upotreba dohrane tokom aktivne pasne sezone i perioda
medobranja je najstroZije zabranjena. Med vrcan iz koSnica u kojima se pcele dohranjuju
suprotno ovim pravilima ne mozZe nositi zasti¢enu oznaku , Rudanski med”, ¢ime se garantuje
apsolutna ¢istoéa, prirodno porijeklo i autenti¢an sastav proizvoda.

5.3 Postupak punjenja, obrade, skladistenja i pakovanja ,,Rudanskog meda“

Sve faze obrade, skladiStenja i pakovanja koje slijede nakon vrcanja moraju se u potpunosti
odvijati unutar definisanog geografskog podruéja opstine Rudo, kako bi se sprijecio rizik od
patvorenja, zamjene proizvoda i narusavanja sljedivosti.

5.3.1 Vrcanje i procjedivanje meda

Vrcanje se vrsi centrifugiranjem iskljuéivo otklopljenih, zrelih vostanih okvira u namjenskim
centrifugalnim vrcaljkama. Tokom ovog procesa u med dospijevaju sitni komadiéi voska, vazdusni
mjehurici i druge mehanicke nedistoce. Zbog toga se neposredno nakon vrcanja vrsi procjedivanje
meda propustanjem kroz dvostruka nerdajuc¢a (inox) sita sa razli¢itim promjerima propusnih
otvora, ¢ime se uklanjaju sve ¢estice teze od meda.
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5.3.2 Obiranje meda (taloZenje)

Nakon procjedivanja, med se prebacuje u posude za taloZenje gdje miruje najmanje 48 do 72 sata
na optimalnoj temperaturi. Tokom ovog perioda, usljed razlike u specificnoj tezini, sitne Cestice
voska i vazdusna pjena isplivavaju na povrsinu. Postupkom obiranja, ovaj sloj pjene i necistoca se
pazljivo uklanja sa povrSine, ¢ime med postize potpunu bistrinu, homogenost i Cistodu,
zadrzavajuci strukturu blisku onoj u sacu.

5.3.3 Skladistenje meda

Do momenta pakovanja u finalnu ambalazu, med se mora skladistiti u hermeticki zatvorenim
posudama izradenim od inertnih materijala odobrenih za prehrambenu industriju (nerdajuci
Celik-inox ili prehrambena plastika), koji ne reaguju s medom i ne mijenjaju njegova senzorna
svojstva. Prostorije za skladistenje moraju ispunjavati stroge mikroklimatske uslove: moraju biti
tamne, suve (niska vlaZznost vazduha), dobro provjetrene, sa temperaturom koja ne prelazi 20 °C,
te potpuno izolovane od izvora jakih i stranih mirisa koje bi med, kao higroskopan proizvod,
mogao apsorbovati.

5.3.4 Pakovanje i punjenje meda

Finalno pakovanje ,Rudanskog meda“ predstavlja zavrsnu fazu pripreme za trziSte. Postupak
punjenja se obavlja ru¢no ili pomocu poluautomatskih/automatskih punilica u prostorijama koje
ispunjavaju visoke higijenske standarde.

e Ambalaza: Med se pakuje u prethodno oprane, sterilisane i osusene staklene tegle
razlicitih zapremina, koje se zatvaraju metalnim (twist-off) poklopcima. Staklo garantuje
hemijsku neutralnost i ocuvanje organoleptickih svojstava, dok metalni poklopac
osigurava hermeticko zatvaranje i zastitu od vlage i spoljnih uticaja.

o Temperatura punjenja: Ukoliko je med u fazi kristalizacije potrebno dekristalisati radi
lakSeg punjenja, postupak se provodi kontrolisanim zagrijavanjem (u komorama za
dekristalizaciju) na temperaturi koja ne smije preci 40 °C. Ovim se garantuje da med nece
izgubiti termolabilne enzime (dijastazu), organske kiseline i vitamine, te da nivo HMF-a
necde porasti iznad propisanih rigoroznih granica.

o Sljedivost: Svako punjenje se zavrsava dodjelom LOT oznake (serijskog broja) i aplikacijom
kontrolne markice Udruzenja péelara ,Medovina” Rudo, $to se trajno dokumentuje kroz
Obrazac 4 (Evidencija gotovih proizvoda).
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6. POVEZANOST SA GEOGRAFSKIM PODRUCJEM

6.1 Specifi¢nost geografskog podrudja

Geografske i prirodne karakteristike opsStine Rudo predstavljaju bazu na kojoj se temelji
jedinstvenost i kvalitet ,,Rudanskog meda“. Ovo podrucje odlikuje izrazen vertikalni i horizontalni
diverzitet, specificna geoloska podloga i gusta hidrografska mreza, sto direktno oblikuje lokalnu
mikroklimu i medonosnu floru.

Podrucje opstine Rudo najveéim dijelom pripada izrazitom brdsko-planinskom pojasu Dinarske
oblasti dubokog i pokrivenog kr3a, dok pojas oko rijeke Lim cini specificnu nizijsku (kotlinsku)
cjelinu. U reljefu se jasno izdvajaju tri osnovna makro oblika koji pcéelarima omogudavaju
primjenu tehnike vertikalnog seljenja pcela: rijeCne doline Lima i Uvca na minimalnoj nadmorskoj
visini od oko 355 m.n.v. bogate autohtonim voénim vrstama i ranim livadskim biljem; visoravni i
pobrda smjesteni na visinama od 900 do 1200 m.n.v., medu kojima se izdvaja visoravan Ravanci
na planini Varda; te planinski masivi na rubnim dijelovima opStine koji doseZzu do blizu 1500
m.n.v., gdje se isticu Vucevica (1492 m.n.v.), Varda (1389 m.n.v.) i Tmor (1280 m.n.v.). Ovakva
konfiguracija terena uslovljava postepeno i sukcesivno cvjetanje medonosnih biljaka, pa je usljed
temperaturnih razlika izmedu dolina i planinskih vrhova sezona intenzivne ispasSe pcela
produZena i traje u kontinuitetu od aprila do avgusta.

Geolosko-petrografski sastav terena je izuzetno heterogen, gdje su rijeCne doline prekrivene
deluvijalnim i aluvijalnim sedimentima, dok su brdsko-planinski dijelovi izgradeni od trijaskih
kre¢njaka, paleozojskih pjescara, Skriljaca i manjim dijelom magmatskih stijena i serpentina.
ZemljiSta preteZzno pripadaju klasi srednje dubokih kambic¢nih (smedih) zemljiSta, koja su Cesto
skeletna. Sa stanovista pcelarstva, krecnjacka podloga na viSim kotama u kombinaciji sa
specificnim mineralnim sastavom kambic¢nih tala uti¢e na specifi¢cnost nektarske osnove i
karakter meda sa ovog podruéja Sto se znacajno odrazava na hemijski sastav i nisku vlaznost
,Rudanskog meda“.

Podruéje opstine Rudo odlikuje umjereno-kontinentalna klima sa umjereno toplim ljetima i
umjereno hladnim zimama. Posebno se isti¢u dugi i blagi prelazni periodi, proljece i jesen, sto je
jedna od glavnih klimatskih specifi¢nosti ovog kraja koja pcelinjim drustvima omogucava stabilan
i postepen prolje¢ni razvoj, kao i blag ulazak u zimski period. Srednja godiSnja temperatura
vazduha na ovom podrucju iznosi 11,2°C. Prosjena temperatura najhladnijeg perioda
(januar/februar) spusta se do -4,0°C, dok se u najtoplijem mjesecu (jul) biljezi prosjek od 24,1°C,
$to daje godisnju amplitudu od 28,1°C. Ovako izbalansiran temperaturni rezim bez ekstremnih i
naglih skokova u prelaznim godi$njim dobima direktno uti¢e na stabilnost i kontinuitet lu¢enja
nektara i medne rose.

Sumsko zemljidte pokriva €ak 19.260 hektara, $to predstavlja 60% ukupne teritorije opstine Rudo.
Visok procenat Sumovitosti omoguéava pcelarenje u ekoloski oéuvanom ambijentu, izolovanom
od industrijskog zagadenja. U Sumskim sastojinama dominira bukva, a prate je crni bor, jela,

11



Specifikacija proizvoda — Rudanski med

smrca i hrast kitnjak. Za pcelarstvo ovog kraja, ovi gusti, Sumski kompleksi predstavljaju primarni
izvor za sakupljanje Sumskog meda (medljikovca), jer specificni mikroklimatski uslovi u starim
Sumama pogoduju razvoju lisnih vasi i produkciji medne rose.

Teritorija opStine Rudo raspolaze gustom i ravnomjerno rasporedenom hidrografskom mrezom
koja pripada slivu rijeke Drine, odnosno slivu Save. Na ovom podrucju izdvojeno je ¢ak jedanaest
rijecnih slivova, Ciju okosnicu Cini rijeka Lim sa svojim ve¢im pritokama Uvac, Poblaénica, Radojna
i Suceska. Pored povrsinskih tokova, masivi kre¢njaka djeluju kao prirodni kolektori podzemnih
voda, formirajuc¢i brojne izvore pukotinsko-krasne poroznosti. Ovako bogata mreza Cdistih
kopnenih voda obezbjeduje stalnu i optimalnu vlaznost vazduha u rijeCnim dolinama, Sto
sprecava isusSivanje nektara u cvjetovima tokom ljetnih Zega i omogucava pcelama neometan
pristup vodi neophodnoj za odrzavanje mikroklime unutar same kos3nice.

6.2 Istorijski pregled

Pcelarstvo na podrucju opstine Rudo ima duboke istorijske korijene i predstavlja neodvojivi dio
tradicije, kulture i ruralne ekonomije ovog kraja. Istorijat péelarenja na ovom prostoru karakterise
postepena, ali kontinuirana transformacija od ekstenzivnih, tradicionalnih metoda ka
savremenom i profesionalnom pcelarstvu. Prema istrazivanjima iz 1989. godine, koja je Jovanovi¢
detaljno dokumentovao u diplomskom radu pod nazivom ,Sadasnje stanje pcelarstva i mjere za
unapredenje na podrucju opstine Rudo” na ovom podrucju je 1910. godine evidentirano 697
koSnica. U ranim fazama razvoja, pcelarenje je bilo duboko ukorijenjeno u tradicionalna
domacinstva, a prve primitivne koSnice na ovom podrucju bile su takozvane dubine (dubovine ili
stubline), koSnice od komada stabla sa izdubljenom sredinom, kao i dascare (ru¢no pravljeni
drveni sanduci) i pletare (koSnice od pruda ili slame sa ilovacom) sa nepokretnim saéem. Ovaj
arhaicni nacin pcelarenja, iako tehnoloski skroman, postavio je temelje za prirodnu selekciju
lokalnih pcelinjih drustava, koja su se kroz vijekove prilagodila specificnim pasama i ostroj klimi
doline Lima i okolnih planina.

Institucionalni razvoj i organizovano pcelarstvo na podrucju opstine Rudo zapocinju krajem trece
decenije proslog vijeka, osnivanjem samostalnog pcelarskog drustva za srez Visegrad sa sjediStem
u Rudom 1929. godine. O ozbiljnosti, stru¢nosti i naprednim metodama tadasnjeg rada svjedoci
i izdavanje strucne publikacije ,P¢&elarski kalendar” 1930. godine, izdate od strane pomenutog
udruzenja. Ovaj istorijski dokument sluzio je kao edukativna i prakti¢na baza za lokalne pcelare,
a zapisi iz tog perioda nedvosmisleno potvrduju da je lokalno stanovnistvo prije jednog vijeka
primjenjivalo napredne metode péelarenja, sa posebnim fokusom na maksimalno iskoristavanje
Sumskih i livadskih pasa u dolini Lima, prirodno razrojavanje, te tehnike prelaska sa pletara na
modernije kosSnice sa pokretnim saéem. Danasnje UdruZenje pcelara ,Medovina®“ Rudo kao
direktni nasljednik ove bogate i organizovane tradicije, pod svojim sadasnjim nazivom u
kontinuitetu djeluje od 1986. godine, uspjeSno povezujuéi vjestine predaka sa savremenim
pcelarskim standardima.
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Zbog ratnih dejstava tokom Drugog svjetskog rata znacajan broj koSnica na ovom prostoru je
uniSten. Znacajna faza modernizacije i standardizacije kvaliteta ,Rudanskog meda“ zapocinje
osamdesetih godina 20. vijeka, kada se lokalni pcelari, suofeni sa pojavom pcelinjih bolesti,
masovno okrec¢u metodama i pravilima modernog pcelarenja i uvodenju savremenih kosSnica. O
velikom potencijalu rudanskog pcelarstva iz tog perioda svjedoci Jovanovi¢ (1989) koji detaljno
analizira prirodne pogodnosti i izuzetan floristicki diverzitet opStine. Statisticki podaci iz tog
vremena biljeZe impresivan i intenzivan rast pcelinjeg fonda, koji je sa 829 kosnica u 1981. godini
narastao na 2448 kosnica u 1988. godini, uz visoki prosjek od 4,6 koSnica po domacinstvu. Veé
1981. godine biljeZi se postojanje 12 naprednih gazdinstava sa pcelinjacima od 11 do 20 ko3nica,
da bi se do kraja te decenije razvio znacajan broj krupnih, robnih proizvodaca. Prema podacima
iz 1989. godine, evidentirana su pcelarska gazdinstva sa visokim stepenom specijalizacije koja su
posjedovala do 40 i preko 40 koSnica po domacinstvu, Sto je omogucilo primjenu naprednih
tehnologija vrcanja, higijenskog rukovanja i adekvatnog ¢uvanja meda, ¢ime su se u potpunosti
saCuvale njegove izvorne prirodne karakteristike. Pojedini ¢lanovi udruzenja ostvaruju u tim
godinama na regionalnim i stru¢nim manifestacijama znacajna priznanja (prilog 4).

Kontinuitet pcelarske vjestine i stabilnost proizvodnje u opstini Rudo odrzani su kroz decenije
zahvaljujudi prenosenju znanja sa koljena na koljeno unutar porodi¢nih pcelinjaka. Savremeno
pcelarstvo u ovom kraju temelji se na snaznoj tradiciji profesionalnih pcelara koji upravljaju
velikim fondom pcelinjih drustava, a medijski i relevantni zapisi (prilog 5) isti¢u primjere uspjesnih
porodi¢nih pcelinjaka sa tradicijom dugom preko 35 i 40 godina, koji danas upravljaju
pcelinjacima od preko 200 drustava. Kontinuitet kvaliteta ,rudanskog meda“ potvrduju nagrade
koje ¢lanovi udruZenja ostvaruju i u novijem periodu na manifestacijama medunarodnog znacaja
(prilog 6). Osim vjestine upravljanja, pcelari su tradicionalno zadrzali tehniku koriS¢enja
vertikalnog diverziteta terena, pocevsi od proljeénog razvoja u rije¢nim dolinama Lima i Uvca, pa
sve do selektivnog pomjeranja kosnica ka viSim planinskim zonama u ljetnim mjesecima, sto je
kao specifiénost ovog kraja ostalo nepromijenjeno jos od 1930-ih godina do danas.

Danas je ime ,Rudanski med” postalo istinski sinonim za kvalitet, tradiciju i autenti¢nost gornjeg
Podrinja, a njegov kolektivni ugled i reputacija se decenijama aktivno grade i promovisu kroz
brojne manifestacije. Proizvod je pozicioniran kao jedan od osnovnih simbola domace
proizvodnje opstine Rudo na regionalnim i lokalnim dogadajima, medu kojima se istice
tradicionalni ,Sajam domacih proizvoda“ (prilog 7). Redovnim prezentacijama na sajmovima, kao
i na trgovima lokalnih mjesnih zajednica, rudanski pcelari su uspjesno izgradili trajnu
prepoznatljivost i povjerenje kod krajnjih potrosaca, ¢ime je istorijski ugled ,Rudanskog meda“
trajno verifikovan kako na domaéem, tako i na Sirem regionalnom trzistu.

6.3 Specifitne karakteristike proizvoda

,Rudanski med“ potice iz ekoloski o¢uvanog podrucja opstine Rudo, brdsko-planinskog kraja sa
izrazenom bogatom vegetacijom, Sto direktno uslovljava njegov specifican polenski sastav i dobra
fizicko-hemijska svojstva. Melisopalinoloska analiza ovog meda omogudava identifikaciju

13



Specifikacija proizvoda — Rudanski med

dominantnih i znadajnih nektarnih i polenskih biljaka, jasno razlikovanje tri tipa meda koji se
plasiraju pod ovim nazivom, kao i utvrdivanje autenti¢nosti i geografskog porijekla. U polenskom
spektru ,,Rudanskog meda“ vjerno se oslikava bogatstvo flore gornjeg Podrinja. To znaci da biljne
vrste koje pcele posjeéuju i sa kojih prikupljaju nektar i mednu rosu imaju klju¢nu ulogu u
definisanju konacnih osobina proizvoda. Polenski spektar biljaka, karakteristi¢an za ovo podrucdje,
doprinosi stvaranju jedinstvenih organoleptic¢kih osobina koje uti¢u na prepoznatljivu aromu,
ukus, nutritivnu vrijednost, specificnu boju i viskozitet meda.

»Rudanski livadski med“ karakteriSe polenski spektar bogat livadskim, zeljastim i grmolikim
biljkama, pri ¢emu su primarno zastupljene vrste iz familija Fabaceae (Leguminosae), Asteraceae,
Rosaceae, Lamiaceae i Apiaceae. Medu najc¢esce identifikovanim polenima nalaze se vrste roda
Trifolium spp. (bijela i crvena djetelina), Lotus corniculatus, Taraxacum officinale, Mentha spp.,
te polen samoniklog i autohtonog voca karakteristicnog za doline i pobrda rijeka Lima i Uvca.

»Rudanski mijeSani med” predstavlja specifican prelazni tip meda koji nastaje prirodnim
preklapanjem livadskih pasa i Sumske medljike, Sto je direktna posljedica visoke Sumovitosti
(60%) i reljefnog diverziteta opstine Rudo. Polenski spektar ovog meda sadrzi elemente planinske
livadske flore uz znacajno uce$ée elemenata Sumskih ekosistema. KarakteriSe ga povisen
mineralni sastav i ¢esto veéa elektricna provodljivost od livadskog meda Sto mu daje puniji,
kompleksniji ukus i prepoznatljivu tamniju nijansu.

,Rudanski Sumski med” odlikuje se primarnim prisustvom medljike sa Sumskog drveca, uz pratedi
polenski spektar biljaka Sumskih ekosistema i rubnih podrucja. U sastavu dominiraju elementi
porijekla iz gorskih Sumskih kompleksa opstine Rudo, gdje su znacajno zastupljene familije
Fagaceae (bukva, hrast), Pinaceae (crni bor, jela, smréa) i Aceraceae (planinski javor, Zestika).
Ovakav sastav rezultira visokom elektricnom provodljivos¢u, bogatim mineralnim profilom,
izrazito tamnom bojom i specifi¢nim, blago oporim naknadnim ukusom. Zastupljenost pojedinih
biljnih i Sumskih vrsta u polenskom spektru moze varirati u zavisnosti od klimatskih uslova i
mikrolokacije pcelinjaka na podrucju opstine Rudo, ali uvijek vjerno odrazava floristicke i ekoloske
karakteristike definisanog geografskog podrudja. ,,Rudanski med” zbog specificnog prirodnog
ambijenta i tradicionalne vjestine pcelarenja ima karakteristi¢na organolepticka svojstva koja su
uticala na postizanje visokog ugleda i prepoznatljivosti ovog proizvoda na trzistu. Vrhunski
kvalitet i autenti¢nost rudanskog kraja striktno se garantuju kroz specifiéna fizicko-hemijska
svojstva i ¢injenicu da:

- Sadrzaj vode u ,Rudanskom medu” ne prelazi 18%, Sto je znatno ispod zakonski
dozvoljenog maksimuma od 20%, a $to ukazuje na visok stepen zrelosti i stabilnosti
proizvoda.

- Vrijednosti HMF-a ne prelaze 25 mg/kg, sto je znatno stroZije definisana granica u
poredenju sa zakonskim standardom od 40 mg/kg. To ukazuje da je rije¢ o
svjezem, sirovom medu koji u procesu obrade i pakovanja nije bio izloZen visokim
temperaturama i koji je zadrzao sva izvorna senzorna svojstva.
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- ,Rudanski med” se odlikuje visokom aktivnos¢u prirodnih enzima (dijastaze), Sto
ukazuje na bogatstvo nektarske osnove i o€uvanost bioloske vrijednosti proizvoda.
Laboratorijska ispitivanja potvrduju visoke vrijednosti aktivnosti dijastaze, Sto
znacajno nadmasuje minimalne zakonske zahtjeve i potvrduje ocuvanost
prirodnih enzimskih svojstava meda sa ovog podru¢ja.

Kontinuitet karakteristi¢nih fizicko-hemijskih svojstava potvrduju laboratorijske analize uzoraka
»Rudanskog meda” radene u razliCitim vremenskim periodima i u razli¢itim akreditovanim
laboratorijama. U prilog tome govore analize uzoraka Rudanskog meda sprovedene kod
Svajcarskog udruzenja pcelara SAR iz 2004. godine, analiza holandskog instituta RIVM, te kasniji
izvjeStaji Zavoda za javno zdravlje PoZarevac iz 2016. godine, ali i noviji rezultati analiza
sprovedeni u Bosni i Hercegovini u 2026. godini. (prilog 8-prilog 11). Navedene analize potvrduju
da uzorkovani med posjeduje izuzetne parametre, visoku enzimsku aktivnost i Cistocu koja
zasluzuje najvise ocjene (Grade A), Sto predstavlja direktan dokaz kontinuiteta kvaliteta kroz
decenije.

6.4 UzroCna veza

Floristicki diverzitet opsStine Rudo, uslovljen izrazenim reljefnim razlikama i specificnim
klimatskim uslovima, omogucava sukcesivno cvjetanje medonosnih biljaka i kontinuiranu pcelinju
ispasu od ranog prolje¢a do kasne jeseni. PCelarska sezona na ovom podrudju zapocinje izuzetno
rano, ve¢ u februaru i martu, kada se biljeze prva izlijetanja pcela zahvaljujuci cvjetanju lijeske
(Corylus avellana) koja predstavlja znacajan izvor ranog polena za razvoj pcelinjih drustava. U
martu se nastavlja rana pasa cvjetanjem drijena (Cornus mas), te johe (Alnus glutinosa). lzuzetan
znacaj za proljecni razvoj pcelarskih drustava u rudjanskom kraju ima vrba (Salix spp.), koja je
masovno zastupljena i u drugoj polovini aprila daje kljuéne koli¢ine nektara i polena u momentu
kada je to pcelama najpotrebnije za izgradnju drustva. Nakon toga nastupa bogata voc¢na pasa
zasnovana na raznovrsnom pitomom i samoniklom vocu, planinskom javoru (Acer heldreichii),
Zestici (Acer tataricum) i kupini (Rubus fruticosus). Na terenu su takode prisutni i bagrem (Robinia
pseudoacacia) i sitnolisna lipa (Tilia cordata), koji iako nisu zastupljeni u mjeri koja omogucava
¢iste monofloralne pase, daju neprocjenjiv doprinos kompleksnosti arome i sastavu mijeSanog i
livadskog meda.

Julsku i ljetnu pasu karakteriSe stabilan kontinuitet zahvaljujuéi bogatoj livadskoj flori koja
pcelama pruza siguran izvor hrane tokom veéeg dijela vegetacionog perioda. Glavnu okosnicu
lietne pase Cine vrste roda Trifolium spp. (bijela i crvena djetelina), Lotus corniculatus (zvjedan),
Mentha spp (nana), Taraxacum officinale (maslacak) i Rubus fruticosus (kupina), dok zavrsSetak
pcelarske sezone obiljezava cvjetanje brsljana (Hedera helix), koji omogucava sakupljanje
posljednjih zaliha prije zimovanja. Ovako bogat i sukcesivan botanicki sastav, u kojem se
smjenjuju rane drvenaste vrste, obilje voca i specifi¢na livadska flora gornjeg Podrinja, utic¢e na
prepoznatljiv kvalitet i senzorne osobine svih podtipova ,Rudanskog meda“.
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Pored prirodnih uslova, specifi¢nost ,Rudanskog meda“ rezultat je i tradicionalnih znanja i
iskustva lokalnih pcelara, koji generacijama prilagodavaju nacin pcelarenja specificnim pasnim i
klimatskim uslovima podrucja opstine Rudo. Poseban znacaj ima praksa sezonskog vertikalnog
premjestanja pcelinjih drustava izmedu rije¢nih dolina i visih planinskih podrucja, ¢ime se
omogucava optimalno iskoriStavanje sukcesivnog cvjetanja medonosnog bilja. Sinergija prirodnih
karakteristika podrucja i tradicionalne pcelarske prakse direktno doprinosi prepoznatljivom
kvalitetu i specifiénim osobinama , Rudanskog meda.
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7. PODACI O NADLEZNOM TIUELU

Agencija za sigurnost hrane

Kneza Viseslava bb, 88 000 Mostar, Bosna i Hercegovina
agencija@fsa.gov.ba

www.fsa.gov.ba

8. SPECIFICNA PRAVILA OZNACAVANJA

Proizvodi se na trziSte stavljaju pod nazivom: , Rudanski med” uz dodatak vrste (livadski,
mijesani ili Sumski).
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Razmisliti da se nagrade objedine u jedan prilog a lab. analize isto objediniti u jedan prilog

Prilog 1. Naseljena mjesta opstine Rudo

R. B. Mjesna zajednica Naseljena mjesta
.. Rudo, Gornje Cikote, Prebidoli, Resiéi, Gojava,
1 Rudo (gradsko podrucje) Obrvena, Nikoliéi i Popov Do
) Staro Rudo Staro Rudo, Zlatari, Strgélc_l,_ Budalice, Kosovidi, Viti
Grab, Doriéi i Zagrade
Mrsovo, Biseviéi, Polimlje, Orah, Past, Gaocii,
3 Mrsovo Ly e
Dugovje¢, Sokolovici i Ljutava
. Setihovo, Grivin, Rupavci, Stankovaca, Bjeljevine,
4 Setihovo . . . ..
Bjelugovina, Zubanj i Ravne Njive
Strgacina, Arbanasi, Peljevici, Bare, Pribisici,
Petacine, Gornja Strmica, Donja Strmisa, Omacina,
5 Strgacina Trbosilje, Sahdani, Blizna, Oputnica, Dubac, Pazalje,
Zarbovina, Kovaci, Cavdari, Dolovi, Pohare, DZihanidi,
Radozelje i Grabovik
6 Mioge Mioce, Trnavci kod Rudog, Oskorusa, Boranovidi,
Kula, Donji Cikoti, Ustibar i Medurjecje
7 Mokronozi Mokronozi
3 Strpci Strpci, Zubac, Bovan, Bje!ysme, Gornja Rijeka i Donja
Rijeka
9 Uvac Uvac, Plema i Knjeginja
Bijelo Brdo, Arsic¢i, Misailovina, Daniloviéi, Gornji
10 Bijelo brdo Ravanci, Donji Ravanci, Vagan, Mikavice, Janjici,

Prijevorac, Rakoviéi, BoZoviéi, Trnavci, Cvrkote i
Omarine
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Prilog 2. Obrasci sljedivosti i kontrole kvaliteta

RUDANSKI MED

Specifikacija proizvoda — Rudanski med

RUM-01

Identifikacioni list pcelara

Godina

Ime i prezime
pcelara/Naziv
gazdinstva

Registarski broj

Adresa

Kontakt osoba

Telefon/E-mail

Adresa punionice

R.B. Broj kosnica Stacionarni pcelinjak Pokretni péelinjak
(k.¢, oznaka, adresa) (oznaka parcele, oznaka vozila)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

0.

10.

19



Specifikacija proizvoda — Rudanski med

RUM-02
11
RUDANSKI MED
Zapisnik o kretanju pcelinjih drustava
Ime i prezime pcelara/ Naziv gazdinstva
RB. Da.tum Broj koénica Oznal.<a Yozila/ Lokacijavi vrsta Potpis
selidbe prikolice pase
1.
2.
3.
4,
5.
6.
7.
8.
RUM-03
11
RUDANSKI MED
Evidencija o vrcanju i prinosima meda
Ime i prezime pcéelara/ Naziv gazdinstva
R. Datum Broj .. Y Da’Eum Koli¢ina Lokacija
. v . Lokacija pase zavrSetka ) . .y
B. vrcanja koSnica . proizvodnje skladista
vrcanja
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
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Specifikacija proizvoda — Rudanski med

RUM-04
11
RUDANSKI MED
Evidencija gotovih proizvoda
Ime i prezim. p¢elara/ Naziv gazdinstva/ Naziv punionice
Datum Vrsta Pori.j(?klo m_edé - Zapr_em_ina Vlasnik
ounjenja | meda (vIasvtltl/kup_IJer?l*/ Koli¢ina LOT punjenja/ meda
usluzno punjenje*) komada
*Isklju¢ivo Rudanski med dobijen prema Proizvodackoj specifikaciji
RUM-QO5
11
RUDANSKI MED
Evidencija dohrane
Ime i prezime pcelara/ Naziv gazdinstva
d?)?‘\trl;r:e Pasnjak/broj kosnica Vrsta dohrane F(;Z:jreal:]lz

21



Prilog 3. Najznacajnije medonosne biljke opstine Rudo

Specifikacija proizvoda — Rudanski med

R. ‘. R. .. .
B Narodni naziv Strucni naziv B Narodni naziv Strucni naziv
1 Maslacak Tarqxg cum 24 Lipa Tilia cordata
officinale
2 Bijela Trifolium repens 25 Divlji kesten Aesculus
djetelina p J hippocastanum
3 d?;:;?:a Trifolium pratense 26 Bor Pinus sylvestris
Hajducka , , , Y . ,
4 trava Achillea millefolium 27 Smrca Picea abies
5 Timijan Thymus serpyllum 28 Jela Abies alba
6 Kadulja Salvia officinalis 29 Bukva Fagus sylvatica
7 Lavanda Lavanc'vlulc-w 30 Hrast Quercus robur
angustifolia
8 Kopriva Urtica dioica 31 Breza Betula pendula
Crat
9 Glog rataegus 32 Malina Rubus idaeus
monogyna
10 Jagoda Fragaria vesca 33 Kupina Rubus fruticosus
11 Ljeska Corylus avellana 34 Planinski javor Acer heldreichii
12 Drijen Cornus mas 35 Zestika Acer tataricum
13 Divlja joha Alnus glutinosa 36 Divlja nana Mentha piperita / spp.
Vi
14 Vrba Salix caprea / spp. 37 ( S\r?w(ieljsiiz) Lotus corniculatus
Kong
15 Crni bor Pinus nigra 38 oncE e Filipendula ulmaria
(Surudica)
16 Divlja jabuka Malus sylvestris 39 Bagrem Robinia pseudoacacia
17  Divlja tresnja Prunus avium 40 Divlja kruska Pyrus pyraster
18 L'f’ adfka Salvia pratensis 41 Vrijesak Erica spp.
zalfija
19 Mrtva kopriva Lamium spp. 42 Livadski razlicak Centaurea jacea
] . Livadska .
20 Podbijel Tussilago farfara 43 dietelina Trifolium spp
21 Naprstak Digitalis purpurea 44 Vidova trava Euphrasia officinalis
22 Lanilist Linaria vulgaris 45 Volovski jezik Anchusa officinalis
23 Plavi razli¢ak Centaurea cyanus 46 Cikorija Cichorium intybus

22



Specifikacija proizvoda — Rudanski med

Prilog 4. Nagrade ¢lanovima udruZenja za doprinos razvoju pcelarstva (Dani pcelarstva u Sarajevu,

1989. godine)

‘“N_““‘é;\ SN

Prilog 5. Uspjesni primjera pcelara sa podrucja Rudog (Glas Srpske, 2021. godina)

Borszaars Hosarxxkosemmhh = Py ajlor Sa oo
TP MM IO JleiljleH MmMmje CcrTecao 200
ERFOWIIE T SAaE =

YOO - frase je SPOj THesana ¥ STLITIIHAra FODre oSS CiEs De e it 1S SO DessT T Y
COGitite TE 1t LUITDE FTTIIT FIECY AYTI SE SOTIiMmreE P OEScOE T LS D ImoT oot je OuR Doie
;:cs,- O A OO POCTaO Soajier Meernas-cTEe

OEmal Sumiue e O Ot SR EC T O S T IO e T, ST T TOSCORT R I e SN . T O e
B CTs S e C O B e C Ty S OES IO SetE e TS D, i e 2 Tl Satie, seeThy Mreee e
YLESEO e TEeie Elriae OO S S roOsst e

- e cEe Oy THRRMMERTT e TESSLI et SCOeE TS CEET e Them et 2 DD eE T e e T e
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Specifikacija proizvoda — Rudanski med

Prilog 6. Nagrade ¢lanovima udruzenja na medunarodnom takmicenju u ocjenjivanju meda,

Slovenija, 2010

71.
Pnnann e
o e
PROLI 707¢ R -
——ii

<< -
RUBO PULEr rOIvOI0 ekologie. turlzma |

orgonske prolrvodnie™ S’?{Z‘,(O'!

Petok, 24 04 2026 god
24, - 25. APRIL 2026.
0900 Dolarok utesnika

10.00 Otvaranje lzk - ajnog dijela Sojr

10.00 Oty " tola

10.00 We ro - "Utica) o ' no kvolitet
> Mo© pe R Mito B

12.00 C Vo Saojr

13.00 Kulinarsko naodmetanje “Lovel™ protiv *Ribolovoaca™

13.00 20 “Slonl rok

13.00 Pre no Doma 3o

15.00 Progh e thoto

Mo Slont zok
18.00 Zotvoranje prvog dona Sajmo
20.00 | dodjek
10,00 Oy W - P ajnog dijelo
10.00 Dody:
TL.00 Pokarna vielba PSO “Vitwa™
1330 Ve nogr 1O PO Sayr
1BOo0C vijo Vo Sojr Rudo 2026 godine
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Specifikacija proizvoda — Rudanski med

Prilog 8. Rezultati analize uzoraka Rudanskog meda kod Svajcarskog udruzenja pcelara SAR iz

2004. godine

@ Contréle du miel

Sociéte

d"Apiculture Fiche individuelle de ol
Sestion o 2122/2004-2005

Apicueweirice No SAR 263001 _: Mila3a

Adresse P

s s mceeiar PR 7, X A
Serbie & Montenogro

Recolre Prictemps () lﬁl‘l Pamorsie | ) EchantBonis)

Prilog 9. Rezultati analize uzoraka Rudanskog meda, holandski institut RIVM

\
\/ t‘llV{'I f eI OAm
nn| RIUKSINSTITUUT VOOR VOLKSGEZONOHEID EN MILIEU . © ,,.“..mv nn UUT VOOR VOL DHEID EN MILIEU
o s cobaremart NATIONAL INSTITUTE OF PUBLIC HEALTH AND THE ENVIRONMENT. = < oo mvmmmwmmmmmmm

Table 2. Moisture and pH of the honey Mokronoge

3461 | EX]
<170 and>171 |-

[oH 133
| Moisture (%) 1171

Aroma: intensify of green, sweet fruity; ot bite; thick/viscous and dark
Flavor: intensity of sweet and fruity flavor, tastes like red hots flavor
Grades: Grade A (meets the applicable requirements)

Class: Clover Hoaey

Table 3. Acids and mincrals of the honey Mokronoge

amount. They are usually normally found in suspension and have been removable.
Amino acids: present in small

Generally, the boney contains the sugars glucose and fructose as monosaccharides. Its
third component is water. The boney also contains a small amount of acids, proteins and
minerals.
Teble 1. C: of the honey

found Average
Fructose (%) 29 30914426 38.80
Glucose (%) 38 22.89-40.75 3o
Fructose/glucose ratio | 0.80 0.76-1.86 123
Glucose/water ratio <17 <17-20 -

Scanned with CamScanner

Acids found range Average

Organic acids (%) 023 017-1.17 0.57
owwmxovwmmumuedmm\q D. Savica 47, 31330 Priboj. Amino acids (%) 0.068 0.05-0.1 -
Location: The honey is processed and the (honey)bee familly is primarily located o the Total acidity 189 $.68 - 59.49 29.12
microlocation Mokronoge. Other acids:

« aromatic free/bound | Present Present Preseat
Characterisation:
Honey is liquid and free from visible crystals. As it appeared honey like filtered. Minerals Trace Trace Trace
Organoleptic, the fine particles, air bubbles, and other materials are found in a small

Organic acids found: nmc.butym.

formic, , lactic, malic, and succinic.
molwhuhmlm:ulhﬂmm

Scanned with CamScanner
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Specifikacija proizvoda — Rudanski med

Prilog 10. Rezultati analize uzoraka Rudanskog meda, Pozarevac 2016. godine

LIKA A
ZAVOD ZA JAVEO ZDRAVLIE POZAREVAC
Scrbanovida 14, 12000 Pozarevac
© - mail: za 311
ot e

strana 1 042

ol Dragoljoba Savids be47, Priboj
wplateno na ratun od 28.032016.5.
Priznanica

Medljikovac

Cetkovit Miloje

wl.Dragoljuba Saviéa br.47, Priboj
e

Priboj, 28.03.2016. god.

sema podataka

nema podataka

PVC ambalada | x 1 kg

Litao

Kontrola kvalitets u skladu sa Pravilnikom o kvalitetu meda i drugih proizvoda
pela, SI. list RS 10172015,

Pribvatiivo
28.03.2016. god.
05.042016.8.

ZAVOD ZA JAVNO ZDRAVLJE POZAREY,
A
Jovana Serbanovica 14, 12000 Pogarevee ©
Web: www.zzjzpo.rs
E-mail: zavodpo031 1@mitsrs

e

2=

0127223363 _centrals 912223153, faka 012230913

Identifikacioni broj uzorka: N 341

Nalog za ispitivanje broj: N341

Uzorak:

Vrsta ispitivanja:  Koatrola kvaliteta u skladu sa
peela, Slglasnik RS, 101/2015.

Primljeno:  28.03.2016.
REZULTATI ISPITIVANJA br. N 341

Pravilnikom o kvalitetu meda i drugih proizvoda
Zavrieno:  05.04.2016.

‘wm [ Omaka metode 1339

Braon boje, teéne m*mm.mimmmnhhlmwl

FIZICKO-HEMUISKA ISPITIVANJA

Jedinica | Propisana | Dobijena Oznaka
rb. Parametar mere vrednost | vrednost metode
1. | Sadriaj glukoze i fruktoze * % min. 45 64,52 8.1.16
2. | Sadr2aj saharoze 3 max. S 4,95 -3
3. | Sadr2aj vode % max. 20 16,1 P-M-4
4. | Ukupna kisclost meq/kg max. 50 30,20 PI-M-7
5. | Sadr2aj materija nerastvornih u vodi £ max. 0,1 0,024 PLM-5
6. | Aktivnost dijastaze DN min. 8 24,0 P-M-S

AOAC
7. | Sadriaj hidroksimetilfurfurola (HMF) mgkg | max.40 <10 ADAC
8. | Elektritna provodljivost meda® ms/cm min. 0,8 0,832 8.1.17
/|7

Milljenje o rezultatima®*:  Dobijeni rezulta

Mmmsmns. loxmls.aus

© kvalitetu meda i

mm%lm
Ot ooy Durie
4 tpec. hemge /éf
POMOCNIK DIREKTORA CENTRA oo o
ZA HIGUENU | EKOLOGUU -::_,
N
Prilog 11 Rezultati analize Rudanskog meda, Pale 2026. godine
~SISTEM QUALITAS™ 0) bems L —‘;‘:“'z‘(lgi :%:r,a;r;u:.::”‘".r, §“’X""" .::

1ZVIESTAJ br: 497-11/126

Livudds et

o
0 s

O

.
e s -2
S lug poypeia - I FE -
e =7y e
Ry sshmmoms ) s .t
oo~ - o
e — —
Jro——

N )
Sadrte Ohova (%)
e

L === S 1 7

1ZIAVA O USAGLASENOSTI

Na osmovu invrdene analeze § rezultats ipitivansa komstangemo da worak

« Livadski med «
QDRGOVARA odredhama

o Pronitnika o med § draglm pletingim protivodina .. Stutbend Glasnid™ BUE be. 3709 1
1

o Provileika o maokstmalno dorvolfentm kolitinama 2o odredeme komtaminante w hrant

o Slutbeni Glasnik BiH ™~ b 68/14. 79/16, W17 i 84/1%;

Prilihom davanja igave o waglalenosti korilteno je Nnarmo pravilo odiwtivanga i

pravilo podiyeljenos rizida

[Ty

[ T U —r——— STl
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